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TECHNICAL SPECIFICATIONS

Input voltage: 220-240V~ 50Hz

Power: 860W

Inner pot capacity: 5L

Inner pot coating: non-stick

Steam vent cup: removable

11 programmable functions

Preset time: 10 minutes - 24 hours
Cooking time adjustable

Accessories: measuring cup, rice scoop, soup ladle, Steam basket
Power cord length: 100cm 3G0.75mm2
Stainless steel housing

Product size: @25,5*31cm

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing. If you
give this device to other people, please also pass on the operating instructions.

- The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged purpose. This appliance is not
fit for commercial use.

« Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug
itimmediately.

«When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out the plug from the socket
(pull the plug itself, not the lead). If the appliance is not being used and remove the attached accessories.
- Do not operate the device without supervision. If you leave the room you should always turn the device
off. Remove the plug from the socket.

«The device and the mains lead have to be checked regularly for signs of damage. If damage is found the
device must not be used.

- Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized technician. To avoid the
exposure to danger, always have faulty cable be replaced only by the manufacturer, by our customer
service or by qualified person and with a cable of the same type.

« Use only original spare parts.

« Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions”.

CHILDREN AND FRAIL INDIVIDUALS

«In order to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.)
out of their reach.

WARNING!

Do not allow small children to play with the foil as there is a danger of suffocation!

«This device is not intended to be used by individuals (including children) who have restricted physical,
sensory or mental abilities and/or insufficient knowledge and/or experience, unless they are supervised by
an individual who is responsible for their safety or have received instructions on how to use the device.

« Children should be supervised at all times in order to ensure that they do not play with the device.

SPECIAL SAFETY INSTRUCTIONS FOR THIS DEVICE

« Make sure the heating element and the outside of the inner pot are clean and dry before you put the plug
in the wall socket.

« Do not use the appliance if the sealing ring is damaged.

- Do not plug in the appliance or press any of the buttons on the control panel with wet hands.

« Never connect this appliance to an external timer switch in order to avoid a hazardous situation.

« Only use the rice scoop provided. Avoid using sharp utensils.

- Do not expose the multicooker to high temperatures, nor place it on a working or still hot stove or cooker.
- Always insert the inner pot before you put the plug in the wall socket and switch on the device.

« Always unplug the multicooker if you are not going to use it for a longer period of time.

« Always let the multicooker cool down before you clean or move it.

- Do not place the inner pot directly over an open fire to cook.

«If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional purposes or if it is not used
according to the instructions in this user manual, the guarantee becomes invalid and the producer refuses
liability for any damage caused.



« Place the multicooker on a stable, horizontal and level surface.

- The accessible surfaces may become hot when the appliance is operating. Only touch the control panel.
« Beware of hot steam coming out of the steam vent during cooking or out of the multicooker when you
open the lid.

« Do not lift or move the multicooker by its handle while it is operating.

« Be careful with the inner pot and the steam basket when you handle them after the cooking process, as
they may be hot and heavy.

- Do not expose the multicooker to direct sunlight.

- Do not insert metallic objects or alien substances into the steam vent.

« Do not place a magnetic item on the lid. Do not use the appliance near a magnetic item.

- Do not use the inner pot if it is deformed.

« Do not exceed the maximum water level indicated in the inner pot to prevent overflows.

« Do not place the rice scoop inside the pot while cooking, keeping warm or reheating.

- Always clean the appliance after use.

« Do not clean the main unit in the dishwasher.

PARTS DESCRIPTION

) Measuring cup
2) Soup ladle
3) Rice scoop

) Water level indications
Inner pot
Inner lid
) Sealing ring
) Heating element
9) Control panel
) LCD Display
) Main unit
) Detachable mains cord
) Lid release button
) Outer lid
)
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Detachable steam vent cup
Handle

Steam basket

18) 10 Function indicators (
Fry/Rice/DIY/Pasta/Steam/Bake/
Reheat/Soup/Baby food/Pizza)
4 )”Preset” button
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USING THE MULTICOOKER

Functions overview
Default | Adjustable | Automatic Defauly | Adiustable
rograms |cooking | cooking time | keey Preset fime| o oin cooking special notes
[eEt 5 J 2 & division & | temperature &
time  |&division | warm temperature
&step
15 - Do not close the top lid when cooking in
Fry minutes | S™L-Sh/im Y / 170C / the fry mode.
LCD counts down the cooking time only in
Rice / / v 10m-24h/5m | 130°C / the last 10 minutes of the cooking
process.
30 | 2m-1h/im | Within70- ) 35170°C | It's recommended to open lid during
P | minutes moc | 1omen/em | 100¢ J5C | cooking when the temperature is above
1h-12h/5m 140C.
LCD counts down the cooking time once
8 o the water boils.
Pasta | inutes | 2MIR/Am Y 10m-24h/sm | 100C / Make sure all ingredients including water
do not exceed 4L.
LCD counts down the cooking time once
Steam vZSt 5m-2h/5m Y 10m-24h/5m 100C / the water boils.
minutes It takes around 8 minutes for 3 cups of
water to come to be boiled.
Bake | 1hour | 15m-ah/Sm Y 10m-24h/5m | 140 / Grease the inner pot before putting the
cake mixture intoit.
» Pour some water on the food to prevent it
Reheat 10m-1h/5m 12 10m-24h/5m | 100°C / from becoming too dry.
minutes The quantity of the water depends on the
amount of food.
Soup 1 hour 5m-8h/5m Y 10m-24h/5m 98°C / /
Babyfood | 3% | sm-1.5h/1m Y 10m-24h/5m | 96-98°C / /
v minutes
Pizza 30 | ometh/sm M 10m-24h/5m | 140C / Grease the inner pot before putting pizza
minutes mixtures into it.
Keep
b |12 hours / / / 70C / /
Before first use

- Take out all the accessories from the inner pot. Remove the packaging material of the inner pot.
« Clean the parts of the multicooker (only inner pot and plastic attachments) thoroughly before using it for
the first time. Note: Make sure all parts are completely dry before you start using the multicooker.

General preparation

« Press the lid release button to open the lid.

«Take out the inner pot.

« Prepare food and ingredients according to your preference.

« Put food and ingredients into pot.

«Wipe the outside of the inner pot dry, then put the inner pot back. Check if the inner pot is in proper
contact with the heating element.

«Insert the plug in the power socket.

Bake/ Reheat / Soup/ Baby food / Pizza/Fry

(1) Follow the general preparation steps.

(2) Press the “Menu” button until the preferred function is selected.

(3) To set a different cooking time, refer to chapter “Adjusting the cooking time".

(4) To set a preset time, refer to chapter “Preset time for delayed cooking’”.

- Time preset is not available for fry function.

(5) Press the “START” button to start cooking.

+ LCD counts down the cooking time.

«The “Keep warm”indicator lights up.

(6) When the cooking is finished, you will hear beeps and the selected cooking function light will be off,
then the multicooker switches to keep-warm mode automatically. The “Keep warm” indicator continues
lighting up. And LCD counts up the keep warm time in minute.

(7) Press the “Keep warm / off” button to cancel the keep warm mode.

« If you want to continue the keep warm mode again, simply press the “Keep warm / off” button again.




Rice

(1) Measure the rice with the measuring cup provided.

« Each cup of uncooked rice normally gives 2 bowls of cooked rice. Do not exceed the quantities indicated
on the inside of the inner pot. 1 cup of rice is approx. 180ml.

« Inner pot capacity is 5.0L, maximum capacity for cups of rice is 1.8L.

(2) Wash the rice thoroughly.

(3) Put the pre-washed rice in the inner pot.

(4) Add water to the level indicated on the scale inside the inner pot that corresponds to the number of
cups. Then smooth the surface of the rice.

« For instance, if you cook 4 cups of white rice, add water up to the 4-cup level for rice indicated on the
scale inside the inner pot.

«The level marked inside the inner pot is just an indication; you can always adjust the water level for
different types of rice and your own preference.

(5) Follow the general preparation steps.

(6) Press the “Menu” button until the rice function is selected.

(7) To set a preset time, refer to chapter “Preset time for delayed cooking”.

(8) Press the “START” button to start cooking. LCD shows “----".

«The display counts down the cooking time only in the last 10 minutes of the cooking process.

«The “Keep warm”indicator lights up.

(9) When the cooking is finished, you will hear beeps and the selected rice function light will be off, then
the multicooker switches to keep-warm mode automatically. The “Keep warm” indicator still lights up. And
the display counts up the keep warm time in minute.

(10) Press the "Keep warm / off” button to cancel the keep warm mode.

« If you want to continue the keep warm mode again, simply press the “Keep warm / off” button again.
(11) Press the lid release button to open the lid.

(12) Stir the rice to loosen it.

« Stirring the rice allows excess steam to escape. This gives fluffier rice.

Note: Depending on the cooking conditions, the bottom portion of the rice may become slightly browned.

DIy

«You may use the DIY mode to cook food with more control over the cooking time and temperature.
«It’s recommended to open lid during cooking when the temperature is above 140°C.

(1) Follow the general preparation steps.

(2) Press the “Menu” button until the DIY function is selected. The default cooking time will be displayed on
the screen. To set a different cooking time, refer to chapter “Adjusting the cooking time”.

(3) To set a preset time, refer to chapter “Preset time for delayed cooking”.

(4) Press the “START” button to start cooking.

«The display counts down the cooking time.

« If the cooking temperature is set within 35-65°C, the keep warm indicator is off; If the cooking
temperature is set within 70-170°C, the keep warm indicator is on.

(5) When the cooking is finished, you will hear beeps and the selected cooking function light will be off.
The multicooker would switch to keep-warm mode or standby mode according to the set cooking
temperature.

Pasta

(1) Put some water into the inner pot.

(2) Follow the general preparation steps.

(3) Press the “Menu” button until the pasta function is selected. To set a different cooking time, refer to
chapter "Adjusting the cooking time”.

(4) To set a preset time, refer to chapter “Preset time for delayed cooking”.

(5) Press the “START” button to start cooking.

«The display will count down the cooking time once the water boils, at the same time, the multicooker will
beep.

«The keep warm indicator lights up.

(6) When the water is boiling, open the lid and put the food into the inner pot carefully.

« Be careful the hot steam when opening the lid. After that, close the lid again.

« Make sure all ingredients including water do not exceed 4L.

(7) When the cooking is finished, you will hear beeps and the selected cooking function light will be off,
then the multicooker switches to keep-warm mode automatically. The “Keep warm” indicator still lights up.
And the display counts up the keep warm time in minute.

(8) Press the “Keep warm / off” button to cancel the keep warm mode.



- If you want to continue the keep warm mode again, simply press the “Keep warm / off” button again.
Note: You can also cook pasta, water with the pasta sauce together. Then you have to be very sure of the
right ratio of water and pasta. When the water and pasta start to boil, the default cooking time starts
counting down. During the cooking, you can open the lid and stir the pasta a bit to prevent the pasta sticks
together. You can try with attached pasta recipe.

Steam

(1) Measure 3 cups of water with the measuring cup and pure them into the inner pot. Do not immerse the
steam basket in water.

« It takes around 8 minutes for 3 cups of water to come to be boiled.

- The amount of water depends on the amount of food to be steamed.

(2) Put the steam basket in the inner pot.

(3) Put the food to be steamed in steam basket.

Note: To ensure even steaming, spread out the food evenly and do not pile it up.

(4) Follow the general preparation steps.

(5) Press the “Menu” button until the steam function is selected. To set a different cooking time, refer to
chapter “Adjusting the cooking time".

(6) To set a preset time, refer to chapter “Preset time for delayed cooking’”.

(7) Press the “START” button to start cooking.

«The display will count down the cooking time once the water boils, at the same time, the multicooker will
beep.

«The keep warm indicator lights up.

(8) When the cooking is finished, you will hear beeps and the selected cooking function light will be off,
then the multicooker switches to keep-warm mode automatically. The “Keep warm” indicator still lights up.
And the display counts up the keep warm time in minute.

(9) Press the “Keep warm / off” button to cancel the keep warm mode.

- If you want to continue the keep warm mode again, simply press the “Keep warm / off” button again.

Keep warm mode

- The keep warm mode allows you to keep your food warm for a longer period of time.

«The maximum keep warm time is 12 hours in 70°C

«The appliance will switch to keep warm mode automatically at the end of cooking.

Note: Automatic keep warm is not available for DIY function when temperature is set within 35-65°C.
« Press “"Keep warm/off” button in standby mode to start keep warm mode.

- On keep warm mode, LCD counts up the keep warm time in minute.

Note: In any mode, you can press “Keep warm/off” button to enter into standby mode.

Adjusting the cooking time

«You can adjust the cooking time for all cooking modes except rice function. Refer to the “Functions
overview” table for the time regulation of each function.

« After you have selected the desired cooking function, the default cooking time will be displayed on the
screen. To activate cooking time adjustment, press the “Cooking time” button, indicator of cooking time
setting flashes. Then you can press button “~* to decrease or button “+” to increase the cooking time.

Preset time for delayed cooking

«You can preset the delayed cooking time for all cooking modes except fry function.

- Select the desired function, press the “Preset” button to activate preset function. The indicator of preset
function flashes. The screen displays the minimum preset time 10 minutes .

Press button “~" to decrease or button “+"to increase the preset time.

Press “START” button to start and preset time counts down.

The cooking process will be started when the preset time has elapsed. The indicator of preset function turn
off.

CLEANING

- Unplug the multicooker before you clean it.

« Wait until the multicooker has cooled down sufficiently before you clean it.

- To protect the non-stick coating of the inner pot, do not use the inner pot for washing dishes.
« Do not put vinegar in the pot.

- Take the steam basket and the inner pot out of the main unit of the appliance.

- Detach the steam vent cup from the outer lid by pulling it upwards.

- To open the steam vent cup, turn the upper cover left.



--To reattach the steam vent cup, turn the upper cover right till the hooks click to the right places.

--To put the steam vent cap back into the vent hole of the outer lid, insert it into the hole and push it down
firmly.

« Clean the inner pot, steam basket, rice scoop and steam vent cap with a sponge or a cloth in hot water
with some washing-up liquid.

« Do not use abrasive cleaning agents, scourers or metal utensils to clean the inner pot as these damage
the non-stick coating.

«+ Use only a damp cloth to wipe the inside and outside of the main unit of the multicooker.

« Never immerse the main unit of the multicooker in water, nor rinse it under the tap water.

RECIPES

Pasta (Serves 3-4 persons)

Ingredients:

- 250g pasta (penne or macaroni)

-- 200m| pasta sauce

--700ml water

Put the pasta and pasta sauce in the inner pot and add cold water. Press the “Menu” button and select the
“Pasta” function. Set the cooking time to 20 minutes. Then press the “START” button to cook. When the
pasta cooking process is finished, sprinkle some pepper or cheese on top and serve the pasta hot.

Banana oatmeal cake (Serves 3-4 persons)

Ingredients:

--120g all-purpose flour

-- 1209 oatmeal

-- 90g brown sugar

-- 2V tsp baking powder

-- 38g milk powder

-- 2.5 large bananas

-2 large eggs (120-130g)

-- 1 egg white (35-40g)

- 1.5 tsp butter (softened)

-- 1 tsp vanilla oil

-- 1.5 tsp honey

« Mix the flour, oatmeal, brown sugar, baking powder, and milk powder in a mixing bowl. Mash the bananas
into a paste.

« In a different bowl, mix the eggs, egg white, banana paste, softened butter, vanilla oil and honey. Then stir
with the ingredients mixed in above step.

« Mix well and make sure the mixture does not contain any lumps.

Tips:

--To increase the banana flavour of the cake, use a ripe banana and mash it.
--To make the cake more moist, add another half banana.

« Pour the cake mixture into the inner pot.

« Select “Bake” function and press “START” button to cook.

Four cheese pizza

Ingredients:

Yeast dough-120g/160g Blue cheese-20g
Bechamel sauce-30g Maasdam Cheese-20g
Hard goat cheese-20g Butter-15g

Mozzerella-20g

Cut the cheese into 0.5cm cubes. Roll out the dough into 0.5cm thick and circle the width of the inner pot.
Grease the inner pot with butter, put the dough inside, and top with the sauce and stuffing. Close the lid
and remove the steam vent cup. Select “Pizza” function. Set the time for 30 minutes. Cook until the program
finishes.
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WARRANTY

1. This warranty is issued by EDC Poterek Sp. Jawna with address:

ul. Poznariska 129/133, 05-850 Ozaréw Mazowiecki, Phone: 022-7213571 w.10 - called hereinafter Esperanza.

2. This warranty confers upon you specific rights and remedies against EDC Poterek Sp. Jawna. Please read this

document carefully, by making a claim under this warranty, you will be deemed to have under- stood and accept its terms.
3. Esperanza warrants that any Esperanza product together with attached accessories is free from defects in materials and
workmanship under conditions of its normal use.

4.If you make a claim under this warranty, Esperanza will, at its option, repair or replace any defec- tive product into new one
by using new o use factory-refurbished parts. In case of using factory- refurbished parts they will be equal to new products.
5. Defective product should be returned together with receipt, commercial invoice or any other proof of purchase to the
place of purchase. It should include all accessories attached in original packing. Esperanza has right to reject warranty if any
accessories will be missed.

6. EDC Poterek Sp. Jawna covers the costs of delivery of the goods complained about to the place indicated in the guarantee.
7.EDC Poterek Sp. Jawna is committed to respond to the complaint within 14 calendar days of its notification in the point of
sale. EDC Poterek Sp. Jawna will repair the defective product in the shortest possible time. If will be need to import from
abroad of any parts which are necessary to repair this time may be extended.

8.If in the performance of its duties EDC Poterek Sp. Jawna provided the entitled person with a warranty instead of a
defective item free from defects or made significant repairs to the item covered by the warranty, the warranty period runs
anew from the moment of delivery of the item free from defects or returning the repaired item. If EDC Poterek Sp. Jawna
mentioned a part of things, the above provision shall apply accordingly to the part mentioned. In other cases, the warranty
period is extended by the time during which, as a result of a defect in the item covered by the warranty, the holder of the
warranty could not use it.

9. In case of replacing defective product onto new one, Esperanza has right to replace it with newer model with the same
technical parameters if the old one model was replaced by new one during warranty period.

10.1f you make claim under this warranty, you are deemed to have agreed that repair and (upon avail- ability) replacement,
as applicable, under the warranty services described herein, is your sole and exclusive remedy vis-a-vis Esperanza.

11.The warranty is valid in Poland.

EXCLUSIONS:

This warranty does not extend to:

1. Any product not manufactured by EDC Poterek Sp. Jawna

2. Any product that has been damaged or rendered defective as a result of:

- use it in other way than normal intended use

- service or repair by anyone other than EDC Poterek Sp. Jawna service

- improper store, transportation or packing

- improper installation of product or software

- mechanical, physical, chemical etc. damages

3.1n no event shall EDC Poterek Sp. Jawna be diable for any damages, loss of business, profits, data or loss based
on use EDC Poterek Sp. Jawna products with other devices.

4. Products with removed warranty and other labels and products spent or have hard use marks.

All products are covered by EDC Poterek Sp. Jawna 2-year manufacturer's warranty while product is purchased by the
consumer (the consumer is a person who buys product for the purpose of not professional or commercial activity). In the
case of purchase for the company (for purposes relating to the activities of professional or commercial) warranty is 1 year
from date of purchase. The batteries installed in the devices are covered by a 6-month manufacturer's warranty. EDC Poterek
Sp. Jawna products have all the necessary safety certificates required in the EU.

According to Directive 2012/19/EU, disposal of waste electrical and electronic equipment together with household
waste is prohibited. Their components need to be recycled or disposed separately. Otherwise, they can cause the
release of hazardous and noxious substances which pose a threat to the environment and human health. The law
requires each consumer to return unnecessary or waste electrical and electronic equipment to the producers, sales
agents or waste treatment facilities. Detailed conditions are governed by national legislation. The above symbol
placed on the product, in the user manual or on the packaging refers to this requirement. Thanks to proper
segregation and compliance with the provisions relating to waste disposal each user contributes significantly to
environmental protection.
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SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Napiecie wejsciowe: 220-240V~ 50Hz

Moc: 860W

Pojemnos¢ misy wewnetrznej: 51

Powtoka misy wewnetrznej: nieprzywierajaca

Zawor ujscia pary: zdejmowany

11 programowalnych funkgji

Funkcja op6znienia startu: 10 minut — 24 godziny
Regulowany czas gotowania

Akcesoria:: miarka z podziatka, tyzka do ryzu, chochla, koszyk do gotowania na parze
Dlugos¢ przewodu zasilajacego: 100 cm 3G 0,75 mm2
Obudowa ze stali nierdzewnej

Wielko$¢ urzadzenia: @25,5*31 cm

OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo dokfadnie przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowad
ja wraz z kartag gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem
wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

« Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.
Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci gospodarczej.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach
ptynnych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi dtorimi.

Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagnac za
wtyczke, nie za przewod).

« Jezeli nie korzystacie Pafistwo z urzadzenia, jezeli chcecie Paristwo zamontowac jakies akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktdcen, prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazdka.

« Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia
urzadzenie nalezy zawsze wylaczac i wyciaga¢ wtyczke sieciowa z gniazda.

«Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie sa uszkodzone. W razie szkodzenia
nalezy przestac korzystac z urzadzenia.

« W razie awarii prosze nie naprawiac urzadzenia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego
specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodfaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u
producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowana osobe w celu uniknigcia
zagrozenia.

« Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

« Prosimy pamietac o podanych dalej,Specjalnych wskazoéwkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania”.
DZIECI 1 OSOBY NIEPELNOSPRAWNE

- Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.)

« Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczenstwo uduszenia!

«To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, motorycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbednego do$wi enia i/lub wiedzy.
Uzytkowanie urzadzenia przez takie osoby jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opiekuna lub po
otrzymaniu wskazoéwek dotyczacych uzywania urzadzenia.

« Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzagdzeniem.

SPECJALNE INSTRUKCJE BEZPIECZNEGO KORZYSTANIA Z URZADZENIA

« Upewnij sie, ze plyta grzewcza oraz zewnetrzna cze$¢ misy wewnetrznej sg czyste i suche, zanim
podtaczysz urzadzenie do pradu.

« Nie korzystaj z urzadzenia, jesli guma uszczelniajaca jest uszkodzona.

« Nie podtaczaj urzadzenia do zasilania lub nie naciskaj zadnych przyciskow na panelu sterowania mokrymi
rekami.

« Aby unikna¢ niebezpiecznych sytuacji, nigdy nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego zegara
sterujacego.

« Korzystaj wytacznie z akcesoriéw zataczonych do urzadzenia. Nie uzywaj ostrych narzedzi.

« Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie wysokich temperatur i nie stawiaj na rozgrzanych powierzchniach.
« Zawsze najpierw wioz wewnetrzna mise, zanim podtaczysz urzadzenie do gniazdka i je wiaczysz.

« Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli nie zamierzasz korzystac z niego przez dtuzszy czas.

« Przed czyszczeniem lub przestawieniem urzadzenia, zawsze upewnij sig, ze przestygto.

- Nie umieszczaj misy wewnetrznej bezposrednio nad ogniem w celu gotowania.



« Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego. Nie korzystaj z urzadzenia w sposob niewtasciwy lub
do celow profesjonalnych czy pétprofesjonalnych. Korzystanie z urzadzenia w sposéb niezgodny z
niniejszg instrukcja obstugi, powoduje, ze gwarancja traci waznos¢, a producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek spowodowane szkody.

- Postaw urzadzenie na stabilnej, poziomej i réwnej powierzchni.

« Podczas pracy urzadzenia jego zewnetrzna powierzchnia moze by¢ goraca. Dotykaj wytacznie panelu
sterujgcego.

- Uwazaj na goracg pare wydobywajaca sie z otworu ujécia pary podczas gotowania lub z urzadzenia, gdy
otworzysz pokrywe.

« Podczas pracy urzadzenia nie podnos go, ani nie przeno$ go za raczki.

- Ostroznie obchodz sie z misa wewnetrzna oraz koszykiem do gotowania na parze po zakoriczeniu
gotowania, poniewaz mogg by¢ gorace i ciezkie.

- Nie wystawiaj urzadzenia na bezposérednie dziatanie promieni stonecznych.

- Nie wktadaj metalowych przedmiotéw, ani nieznanych substancji do otworu ujscia pary.

« Nie ktadZz magnetycznych przedmiotéw na pokrywie. Nie korzystaj z urzadzenia w poblizu
magnetycznych przedmiotow.

- Nie korzystaj z misy wewnetrznej, jeli jest uszkodzona.

« Nie przekraczaj maksymalnego poziomu wody wskazanego na misie wewnetrznej, aby unikna¢ rozlania.
« Nie wkiadaj tyzki do ryzu czy chochli do misy podczas gotowania, utrzymywania temperatury lub
odgrzewania.

« Po skorzystaniu z urzadzenia zawsze je wyczys¢.

« Nie myj podstawy urzadzenia w zmywarce.

5_

OPIS CZESCI

1) Miarka z podziatka

) Chochla

) tyzka do ryzu

) Wskaznik poziomu wody
) Misa wewnetrzna
) Pokrywa wewnetrzna
) Uszczelka

) Element grzewczy
) Panel sterowania

0) Wyswietlacz LCD

1) Urzadzenie gtéwne

2) Odfaczany przewod sieciowy
3) Przycisk zwalniajacy pokrywe
4) Pokrywa zewnetrzna

5) Zdejmowany zawdr otworu ujscia pary

6) Raczka (21)
17) Koszyk do gotowani na parze (1 9):
18) Oznaczenia 10 funkgji —
(Fry/Rice/DIY,Pasta/Steam/Bake/Reheat/Soup/Baby food/Pizza) (20)
=(Smazenie/Ryz/DIY/Makaron/Gotowanie na parze/
Pieczenie/Odgrzewanie/Zupa/Jedzenie dla dzieci/Pizza)

(19) Przycisk,, Preset" (opdznienie startu)

(20) Przycisk,-"(czas gotowania / obnizenie temperatury)

(21) Przycisk,,+" (czas gotowania / podwyzszenie temperatury)

(22) Przycisk,,Cooking time" (czas gotowania)

(23) Przycisk ,Tem" (temperatura)
(
(
(

2,
3
4)
5
6,
7
8
9,
1
1
1
1
1
1
1

! I |
(24) (25) (26)
24) Przycisk,, keep warm / off " (utrzymywanie temperatury / wytacz)

25) Przycisk,,START” (wlaczenie urzadzenia)
26) Przycisk ,Menu” (wybér programu)



KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Funkcje
Regulowany
Domysiny Domysina
czas : temperatur e soec
Programy |czas — startu " Informace specjalne
oraz podaiat podziat orazetap
- . e zamyk:
Y | s minae | S™15 T / 170C / Nie zamykaj pokrywy gérnej podczas korzystania
(smazenie) godz/Im 2 programu "FRY" (smazenie).
Tom2a Wyéwietlacz pokazuje odliczanie czasu
Rice (Ry) / / T 130C / |pozostatego do korica gotowania jedynie przez
godz/5m
ostatnie 10 minut gotowania
2m1
godz/im | 0d 70do | 10m24 | 0d35do |zaleca sigotwarcie pokrywy podczas gotowania,
DIVDI) - f 30 minut (= 17 170C godz/sm | 29T [ 170°C/5°C |kiedy temperatura przekracza 140°C
godz/5m
[Wyswietiacz pokazuje odliczanie czasu
pozostalego do kofica gotowania od momentu
Pasta 2m1 10m-24
Makaron) | 8™ | godz/1m i odz/sm | 100C /- [pasctowania sie wody
(Ma & gocz) Upewni sie, ze wszystkie skladniki, w tym woda,
nie praekraczaja dl.
Wyzwietlacz pokazuje odliczanie czasu
Steam pozostalego do kofica gotowania od momentu
2 10m-24 .
ool 2smna| 572 p | | e | e ey
na parze) godz/5m gocz/sm 3 miarki wody zaczynaja wrze¢ po okoto 8
minutach.
Bake |y i 5™ N 1om24 [ 00 ; |Wysmarui mise wewntrzng praed wiozeniem do
(Pieczenie) oodz/5m godz/5m niej ciasta
Dolej wody do jedzenia, aby nie bylo zbyt suche.
Reheat o] 10m1 , tomas | , j wody doj v nie bylo zbyt
MMt oodz./5m godz./sm
i) 03¢ wody zalezy od ilosc jedzenia.
5m-8 10m-24
zupa)| 1 godzi c
Soup (zupa)f 1 godzina |y, /ey T godz/5m 98 / /
Bf:’mad sominat| S5 . 10m24 | 0d 96 do , ,
Vedzenie | 30 minut | oo /1 godz/sm [ 98T
dla drieci )
Pizza (Pizza 10m-1 10m-24 . [Wysmaruj mise wewnetrzna przed wiozeniem do
{ 30 minut T 140C / Vemarul mise wewnglrna p
godz./5m godz/sm nicj pizzy.
eep warm
(Utrzymywa
nie 12 godzin / / / 70C / /
)

Przed pierwszym uzyciem

« Wyjmij wszystkie czesci z misy wewnetrznej. Zdejmij materiat opakowujacy z misy wewnetrznej.

« Doktadnie wyczys$¢ czesci urzadzenia (wytgcznie mise wewnetrzna i plastikowe czesci) przed pierwszym
uzyciem.

Pamietaj: Upewnij sig, ze wszystkie czesci sa catkowicie suche, zanim zaczniesz korzystac z urzadzenia.

0Ogélne przygotowanie

« Naciénij przycisk zwolnienia pokrywy, aby ja otworzy¢.

« Wyjmij mise wewnetrzna.

« Przygotuj jedzenie oraz sktadniki zgodnie z wtasnymi upodobaniami.

« Przet6z jedzenie oraz sktadniki do misy.

« Wytrzyj do sucha zewnetrzna powierzchnie misy wewnetrznej i wiéz ja do urzadzenia. Sprawdz, czy misa
wewnetrzna jest we wlasciwym kontakcie z elementem grzewczym.

- Wi6z wtyczke do gniazdka.

Pieczenie / Odgrzewanie / Zupa / Jedzenie dla dzi
(1) Postepuj zgodnie z ogéInymi etapami przygotowania.

(2) Wciskaj przycisk,Menu” do momentu wybrania preferowanej funkgji.

(3) Aby ustawic inny czas gotowania, zobacz rozdziat,Regulowany czas gotowania”.

(4) Aby ustawic funkcje opdznionego startu, zobacz rozdziat,Funkcja opéznionego startu gotowania”.
« Funkcja op6znionego startu nie jest dostepna dla funkgji smazenie.

(5) Wcisnij przycisk,START”, aby rozpocza¢ gotowanie.

- Wyswietlacz LCD odlicza czas pozostaty do korica gotowania.

« Lampka przycisku  keep warm” zaswieci sie.

Pizza / Smazenie



(6) Po zakoniczeniu gotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a lampka danej funkcji gotowania wytaczy sie.
Nastepnie urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb utrzymywania temperatury. Lampka przycisku ,keep
warm”bedzie sie $wieci¢. Wyswietlacz LCD odlicza czas utrzymywania temperatury w minutach.

(7) Wcisnij przycisk .keep warm / off ”, aby wytaczy¢ tryb utrzymywania temperatury.

« Jesli ponownie chcesz wigczyc tryb utrzymywania temperatury, wystarczy ponownie wcisngc¢ przycisk
Jkeep warm / off "

Ryz

(1) Odmierz ryz za pomoca miarki dotaczonej do urzadzenia.

« Kazda miarka nieugotowanego ryzu daje zwykle 2 miseczki ugotowanego ryzu. Nie przekraczaj poziomu
ilosci wskazanego po wewnetrznej stronie misy wewnetrznej. 1 miarka ryzu to ok. 180 ml.

« Pojemnos¢ misy wewnetrznej to 5,0 |, maksymalna pojemnos¢ miarek ryzuto 1,8 1.

(2) Doktadnie umyj ryz.

(3) Umie$¢ umyty ryz w misie wewnetrznej.

(4) Dodaj wode do poziomu wskazanego na skali po wewnetrznej stronie misy wewnetrznej, ktéra
odpowiada liczbie miarek. Nastepnie wyréwnaj powierzchnie ryzu.

- Na przyktad, jesli gotujesz 4 miarki biatego ryzu, dodaj wode do poziomu odpowiadajacemu 4 miarkom
ryzu wskazanego na skali po wewnetrznej stronie misy wewnetrznej.

« Poziom wskazany po wewnetrznej stronie misy wewnetrznej stanowi jedynie wskazéwke; zawsze mozesz
dostosowac¢ poziom wody do réznych rodzajow ryzu oraz wiasnych preferencji.

(5) Postepuj zgodnie z ogélnymi etapami przygotowania.

(6) Wcisnij przycisk ,Menu” do momentu pojawienia sie funkcji gotowania ryzu.

(7) Aby ustawic funkcje opéznionego startu, zobacz rozdziat,Funkcja opéznionego startu gotowania”

(8) Wcisnij przycisk,,START”, aby rozpoczac gotowanie. Wyswietlacz LCD pokazuje ,—-".

« Wyswietlacz pokazuje odliczanie czasu pozostatego do korica gotowania jedynie przez ostatnie 10 minut
procesu.

« Lampka przycisku .keep warm” zaswieci sie.

(9) Po zakonczeniu gotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a lampka funkcji gotowania ryzu wylaczy sie.
Nastepnie urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb utrzymywania temperatury. Wskaznik ,keep warm”
nadal swieci sie. A wyswietlacz LCD odlicza czas utrzymywania temperatury w minutach.

(10) Wcisnij przycisk ,keep warm / off ", aby wytaczyc tryb utrzymywania temparatury.

« Jedli ponownie chcesz wigczyc tryb utrzymywania temparatury, wystarczy ponownie wcisngc przycisk
Jkeep warm / off "

(11) Naci$nij przycisk zwolnienia pokrywy, aby ja otworzyc.

(12) Przemieszaj ryz, aby nie byt zwarty.

« Przemieszanie ryzu pozwala na ujécie pary. Dzigki temu ryz jest bardziej puszysty.

Pamietaj: W zaleznosci od warunkéw gotowania dolna warstwa ryzu moze by¢ lekko brazowa.

DIy

« Mozesz korzystac z trybu DIY, aby mie¢ wieksza kontrole nad czasem gotowania oraz temperaturg
przygotowywanego jedzenia.

« Zaleca si¢ otwarcie pokrywy podczas gotowania, kiedy temperatura przekracza 140°C.

(1) Postepuj zgodnie z og6lnymi etapami przygotowania.

(2) Wciskaj przycisk ,Menu” do momentu wybrania funkgji DIY. Na ekranie wyswietli sie domysiny czas
gotowania. W celu ustawienia innego czasu gotowania, zobacz rozdziat,,Regulowanie czasu gotowania”.
(3) Aby ustawic funkcje op6znionego startu, zobacz rozdziat,Funkcja opéznionego startu gotowania”

(4) Wcisnij przycisk,,START”, aby rozpoczac gotowanie.

« Wyswietlacz pokazuje odliczanie czasu pozostatego do korica gotowania.

« Jezeli temperature gotowania ustawiono w przedziale od 35 do 65°C, wowczas wskaznik utrzymywania
temparatury jest wytaczony; Jezeli temp Ire gotowania L i w przedziale od 70 do 170°C,
wowczas wskaznik utrzymywania temparatury jest wigczony.

(5) Po zakoniczeniu gotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a lampka wybranej funkcji gotowania wytaczy
sie. Nastepnie urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb utrzymywania temparatury lub w tryb czuwania,
w zaleznosci od ustawionej temperatury gotowania.

Makaron

(1) Wlej troche wody do misy wewnetrzne;j.

(2) Postepuj zgodnie z og6lnymi etapami przygotowania.

(3) Wciskaj przycisk ,Menu” do momentu wybrania funkcji gotowania makaronu. W celu ustawienia innego
czasu gotowania, zobacz rozdziat,Regulowanie czasu gotowania”

(4) Aby ustawic funkcje opoznionego startu, zobacz rozdziat,Funkcja opéznionego startu gotowania”
(5) Wcisnij przycisk,,START”, aby rozpoczac gotowanie.

- Wyswietlacz zacznie odlicza¢ czas pozostaty do korica gotowania, kiedy woda zacznie wrze¢, w tym
samym momencie urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy.

« Zapali si¢ lampka wskaznika utrzymywania temparatury.

(6) Kiedy woda zacznie wrze¢, otwodrz pokrywe i ostroznie widz jedzenie do misy wewnetrznej.




- Uwazaj na goracg pare podczas otwierania pokrywy. Nastepnie, zamknij pokrywe.

« Upewnij sig, Ze ilos¢ wszystkich sktadnikow, tacznie z woda, nie przekracza 4 1.

(7) Po zakonczeniu gotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a lampka danej funkcji gotowania wytaczy sie.
Nastepnie urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb utrzymywania temparatury. Wskaznik ,keep warm”
nadal swieci sie. A wyswietlacz LCD odlicza czas utrzymywania temparatury w minutach.

(8) Wcisnij przycisk .keep warm / off ”, aby wytaczy¢ tryb utrzymywania temparatury.

« Jedli ponownie chcesz wigczyc tryb utrzymywania temparatury, wystarczy ponownie wcisngc przycisk
Jkeep warm / off".

Pamietaj: Mozesz tez jednoczesnie gotowac makaron, wode oraz sos do makaronu. Wowczas nalezy mie¢
absolutng pewnos¢ co do whasciwej ilosci wody i makaronu. Kiedy woda z makaronem zacznie wrze¢,
rozpocznie sie odliczanie domyslnego czasu gotowania. Podczas gotowania mozesz otworzy¢ pokrywe i
lekko przemiesza¢ makaron, aby sie nie sklejat. Mozesz wyprobowac dotgczony przepis na makaron.

Gotowanie na parze

(1) Za pomoca miarki odmierz 3 miarki wody i wlej ja do misy wewnetrznej. Nie zanurzaj koszyka do
gotowania na parze w wodzie.

« 3 miarki wody zaczynajg wrze¢ po okoto 8 minutach.

« llo$¢ wody zalezy od iloci jedzenia, ktére ma by¢ przyrzadzone na parze.

(2) Umies¢ koszyk do gotowania na parze w misie wewnetrznej.

(3) Umiesc jedzenie, ktére ma byc¢ gotowane na parze w koszyku do gotowania na parze.

Pamietaj: Aby proces gotowania na parze przebiegat rownomiernie, wyréwnaj jedzenie i nie ktadz jedno na
drugim.

(4) Postepuj zgodnie z og6lnymi etapami przygotowania.

(5) Wciskaj przycisk,,Menu” do momentu wybrania funkcji gotowania na parze. W celu ustawienia innego
czasu gotowania, zobacz rozdziat,Regulowanie czasu gotowania”

(6) Aby ustawic funkcje opoZnionego startu, zobacz rozdziat,Funkcja opéznionego startu gotowania”

(7) Wciénij przycisk,,START”, aby rozpoczac gotowanie.

- Wyswietlacz zacznie odlicza¢ czas pozostaty do korica gotowania, kiedy woda zacznie wrze¢, w tym
samym momencie urzadzenie wyda sygnat dzwigkowy.

« Zapali sie lampka wskaznika utrzymywania temparatury.

(8) Po zakoriczeniu gotowania, ustyszysz sygnat dzwiekowy, a lampka danej funkcji gotowania wytaczy sie.
Nastepnie urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb utrzymywania temparatury. Wskaznik ,keep warm”
nadal $wieci sie. A wyswietlacz LCD odlicza czas utrzymywania temparatury w minutach.

(9) Wcisnij przycisk .keep warm / off “, aby wytaczy¢ tryb utrzymywania temparatury.

« Jesli ponownie chcesz wigczy¢ tryb utrzymywania temparatury, wystarczy ponownie wcisngc przycisk
Jkeep warm / off”.

Tryb utrzymywania temperatury

«Tryb utrzymywania temperatury sprawia, ze jedzenie jest ciepte przez diuzszy czas.

- Maksymalny czas utrzymywania temperatury to 12 godzin w temperaturze 70°C

« Urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb utrzymywania temperatury po zakonczeniu gotowania.
Pamietaj: Tryb automatycznego utrzymywania temparatury nie jest dostepny dla funkgji DIY, gdy
temperatura ustawiona jest w przedziale od 35 do 65°C.

« Wcisnij przycisk ,keep warm / off ” w trybie czuwania, aby wiaczy¢ tryb utrzymywania temparatury.

« Wyswietlacz LCD odlicza czas utrzymywania temparatury w minutach.

Pamietaj: W kazdym trybie mozesz wcisna¢ przycisk ,keep warm / off , aby wiaczy¢ tryb czuwania.

Regulowanie czasu gotowania

« Mozesz regulowa¢ czas gotowania we wszystkich funkcjach gotowania poza funkcja gotowania ryzu.
Przejdz do tabeli, oméwienie funkgji’, w celu zobaczenia regulacji czasu dla kazdej z funkgji.

« Po wybraniu preferowanej funkcji gotowania, na ekranie wyswietli sie domysiny czas gotowania. Aby
aktywowac regulacje czasu gotowania, wcisnij przycisk ,Cooking time’, a wskaznik ustawiania czasu
gotowania zacznie migac. Nastepnie mozesz wcisna¢ przycisk,,-” w celu zmniejszenia lub przycisk,+"w celu
zwiekszenia czasu gotowania.

Funkcja op6znionego startu gotowania

« Mozesz wybrac funkcje opdznionego startu gotowania we wszystkich trybach gotowania poza funkcja
smazenie.

- Wybierz preferowang funkcje, wcisnij przycisk ,Preset’, aby aktywowac funkcje opéznienia startu
gotowania. Wskaznik funkcji opéznienia startu zacznie migac. Na ekranie wyswietli sie minimalny czas
opo6znienia startu wynoszacy 10 minut.

Weisnij przycisk,-" w celu zmniejszenia lub przycisk,+" w celu zwigkszenia opéznienia startu.

Wcisnij przycisk,,START”, aby rozpoczag, a czas opoznienia startu zacznie by¢ odliczany.

Proces gotowania rozpocznie sie po uptywie czasu opéznienia startu. Wskaznik funkcji opoznienia startu
wylaczy sie.




CZYSZCZENIE

« Zanim przystapisz do czyszczenia, odtgcz urzadzenie od zasilania.

« Zanim przystapisz do czyszczenia, poczekaj, az urzadzenie dostatecznie ostygnie.

« Aby chroni¢ nieprzywierajaca powtoke misy wewnetrznej, nie myj w niej naczyn.

« Nie wlewaj octu do misy wewnetrznej.

« Wyjmij koszyk do gotowania na parze oraz mise wewnetrzna z podstawy urzadzenia.

- Wyjmij zawor otworu ujécia pary z pokrywy zewnetrznej, pociggajac go do gory.

-- Aby otworzy¢ zawor otworu ujscia pary, przekrec¢ nasade zewnetrzng w lewo.

-- Aby zamocowac zawor otworu ujscia pary, przekrec nasade zewnetrzng w prawo, az ustyszysz klikniecie
zaczepow we whasciwym miejscu.

-- Aby zamocowac zawér otworu ujscia pary ponownie na otworze ujscia pary pokrywy zewnetrznej, wiéz
go do otworu i mocno wcisnij.

- Wyczys¢ mise wewnetrzna, koszyk do gotowania na parze, miarke, tyzke do ryzu, chochle oraz zawér
otworu ujscia pary gabka lub $ciereczka, uzywajac goracej wody oraz ptynu do zmywania.

« Nie uzywaj detergentéw ze $rodkami sciernymi, druciakow lub narzedzi metalowych do mycia misy
wewnetrznej, poniewaz uszkadzaja one powtoke nieprzywierajaca.

« Do czyszczenia czg$ci wewnetrznej i zewnetrznej podstawy urzadzenia uzywaj wyfacznie wilgotnej
Sciereczki.

- Nigdy nie zanurzaj podstawy urzadzenia w wodzie, ani nie myj jej pod kranem.

PRZEPISY

Makaron (porcja na 3-4 osoby)

Sktadniki:

-- 250g makaronu (penne lub maccheroni)

--200ml sosu do makaronu

-- 700ml wody

Przet6z makaron i sos do makaronu do misy wewnetrznej i dodaj zimna wode. Wci$nij przycisk,,Menu” i
wybierz funkcje ,Pasta”. Ustaw czas gotowania na 20 minut. Nastepnie wcisnij przycisk,START’, aby
rozpocza¢ gotowanie. Po zakoriczeniu procesu gotowania makaronu, dopraw go pieprzem lub posyp
serem na wierzchu i podawaj goracy.

Owsiane ciasto bananowe (porcja na 3-4 osoby)

Sktadniki:

-- 120g maki uniwersalnej

-- 120g ptatkéw owsianych

-- 90g brazowego cukru

-- 2Va tyzeczki proszku do pieczenia

--38g mleka w proszku

-- 2,5 duze banany

-- 2 duze jajka (120-130g)

-- 1 biatko (35-40g)

-- 1,5 tyzeczki masta (migkkiego)

- 1tyzeczka ekstraktu z wanilii

-- 1,5 tyzeczki miodu

« Wymieszaj make, ptatki owsiane, brazowy cukier, proszek do pieczenia i mleko w proszku w misce.
Rozgniec banany na gtadka mase.

«W innej misce wymieszaj jajka, biatko, mase bananowa, miekkie masto, ekstrakt z wanilii i miod. Nastepnie
wymieszaj ze sktadnikami z pierwszej miski.

- Dobrze wymieszaj i upewnij sig, ze masa nie ma zadnych grudek.

Wskazéwki:

-- Aby smak bananéw w ciescie byt bardziej intensywny, uzyj dojrzatych bananow i rozgniec je.

Pizza cztery sery

Sktadniki:

Ciasto drozdzowe - 120g/160g Niebieski ser plesniowy-20g
"Sos beszamelowy - 30g Mazdamer - 20g"

"Twardy ser kozi - 20g

Masto - 15g"

Ser mozarella - 20g

Pokroj ser w kostke wielkosci 0,5 cm. Rozwatkuj ciasto na grubos¢ 0,5 cm i $rednice misy wewnetrznej.
Wysmaruj mise wewnetrzng mastem, wytéz na nig ciasto, a na nim potéz sos oraz pozostate sktadniki.
Zamknij pokrywe i odkre¢ zawdr ujécia pary. Wybierz funkcje ,Pizza”. Ustaw czas na 30 minut. Gotuj az do
korica trwania programu.



> esperanza

;mm,.? space for your dreams

GWARANCJA

1. Gwarangji udziela firma EDC Poterek Sp. Jawna z siedziba: ul. Poznanska 129/133, 05-850 Ozaréw Mazowiecki, Tel. serwis:
022-7213571 w.10 - zwana dalej EDC Poterek Sp. Jawna.

2. Niniejsza gwarancja przyznaje nabywcy prawa i uprawnienia wobec EDC Poterek Sp. Jawna. Gwarancja ta powinna zosta¢
uwaznie przeczytana, poniewaz w przypadku roszczer wobec EDC Poterek Sp. Jawna bedzie przyjete, ze uzytkownik zapoznat
si¢ zwarunkami gwarancji i je zaakceptowat.

3. EDC Poterek Sp. Jawna zapewnia, ze kazdy prcdukt, tacznie z zeniem zawartym w iu, jest wolny od wad
materiatowych oraz wad dotyczacych , pod iem jegor z ia zgodnie z przeznaczeniem.
4.W przypadku wystapienia uszkodzenia w okresie gwarancji, EDC Poterek Sp. Jawna wedtug wtasnego wyboru naprawi lub
wymieni produkt na nowy, uzywajac nowych lub fabrycznie odnowionych czeéci. W przypadku uzycia fabrycznie
odnowionych czesci EDC Poterek Sp. Jawna gwarantuije, ze beda one posiadaty takie same wiasciwosci jak nowe produkty.

5. Uszkodzony produkt powinien zosta¢ zwrécony wraz z paragonem, faktura lub innym dowodem zakupu do punktu, w
ktérym zostat kupiony, z petnym zeniem jakie znaj/ sigw iu. EDC Poterek Sp. Jawna zastrzega sobie
prawo do ienia od naprawy w braku jakiejl iek czesci z

6. EDC Poterek Sp. Jawna pokrywa koszty dostarczenia reklamowanego towaru do miejsca wskazanego w gwarancji.

7.EDC Poterek Sp. Jawna zobowigzuje sie ustosunkowac do reklamacji w ciggu 14 dni kalendarzowych od jej zgtoszenia w
punkcie sprzedazy. EDC Poterek Sp. Jawna zobownqzuje sie do naprawy wadliwego produktu w mozliwie jak najkrétszym
terminie. W koniecznosci Zz zagranicy czesci h do naprawy termin ten moze ulec
wydtuzeniu.

8. Jezeli w wykonaniu swoich obowiazkéw EDC Poterek Sp. Jawna dostarczyta uprawnionemu z gwarancji zamiast rzeczy
wadliwej rzecz wolna od wad albo dokonata istotnych napraw rzeczy objetej gwarancja, termin gwarancji biegnie na nowo od
chwili dostarczenia rzeczy wolnej od wad lub zwrécenia rzeczy naprawionej. Jezeli EDC Poterek Sp. Jawna wymienit czes¢
rzeczy, przepis powyzszy stosuje si¢ odpowiednio do czesci wymienionej. W innych wypadkach termin gwarancji ulega
przedtuzeniu o czas, w ciggu ktérego wskutek wady rzeczy objetej gwarancja uprawniony z gwarancji nie mogt z niej
korzystac.

9.W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, EDC Poterek Sp. Jawna zastrzega sobie prawo wymiany na nowszy
model o podobnych cechach uzytkowych, jesli zostat on wprowadzony do sprzedazy i zastapit model poprzedni produktu.
10.W przypadku zgtaszania roszczen uwaza sie, ze nabywca wyrazit zgode, ze naprawa i wymiana (w zaleznosci od
dostepnosci produktu), zaleznie od tego co okresli serwis, jest jedynym i wytacznym $rodkiem dochodzenia praw
gwarancyjnych wobec EDC Poterek Sp. Jawna.

11. Gwaracja obowiazuje na terenie Polski.

WYLACZENIA:

Gwarancja nie obejmuje:

1. Produktéw nie wyprodukowanych przez EDC Poterek Sp. Jawna;

2. Produktow, ktére zostaty uszkodzone lub posiadaty wady w wyniku:

- uzywania w spos6b inny niz z ich normalne przeznaczenie

- modyfikacji lub ingerencji w wewnetrzna strukture urzadzenia

- serwisowania w nie autoryzowanych punktach serwisowych, lub w serwisie innym niz serwis EDC Poterek Sp. Jawna
- niewlasciwego przechowywania, transportu lub pakowania

- niewtasciwej instalacji produktéw lub oprogramowania

- uszkodzen mechanicznych, fizycznych, chemicznych, itp.

3. EDC Poterek Sp. Jawna nie ponosi odpowiedzialnosci za powstate szkody dotyczace utraty biznesu, danych, zyskéw lub
szkod wynlklych z uzywama prcduktéw EDC Poterek Sp. Jawna we wspdtpracy z innymi urzadzeniami.

4. i oraz 6w w wysokim stopniu zuzytych.

Wszystkie produkty firmy EDC Poterek Sp. Jawna sa objete 2 letnig gwarancja producen(a w przypadku zakupu prcduktu
przez konsumenta (konsument to osoba, ktéra nabywa rzecz ruchoma w celu i iq lub
gospodarcza). W przypadku zakupu produktu na firme (w celu zwi: i Scig lub z))
gwarancja wynosi 1 rok od daty zakupu. Baterie zamontowane w uvzqdzemach objete sa 6-cio miesigczna gwarancja
producenta. Gwarancja na sprzedany towar nie wyklucza, nie ogranicza ani tez nie zawiesza uprawniers Kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa, szczegdtowo uregulowanych w ustawie z 27.07.2002r. o szczegolnych
warunkach sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie Kodeksu cywilnego ( Dz.U. Nr 141, poz.1176 ze zm.).

Produkty Esperanza posiadaja wszelkie niezbedne certyfikaty bezpieczenstwa wymagane na terenie EU.

Zgodnie z Dyrektywa 2012/19/EU, wyrzucanie urzadzen elektrycznych i elektronicznych razem z odpadami
gospodarstwa domowego jest zabronione. Ich czesci skladowe podlegaja recyklingowi lub nalezy je wyrzuca
os0bno. W przeciwnym wypadku moga powodowa¢ uwalnianie substandji szkodliwych i niebezpiecznych
stanowiacych zagrozenie dla $rodowiska i zdrowia ludzi. Prawo zobowigzuje kazdego konsumenta do
nieodplatnego zwracania zuzytych i niepotrzebnych urzadzen elektrycznych i elektronicznych do producentéw,
posrednikéw sprzedazy lub do punktéw zajmujacych sie utylizacje tego typu odpadéw. Szczegdtowe warunki
reguluja przepisy danego kraju. Powyzszy symbol umieszczony na produkcie, w instrukgji uzytkownika lub na
opakowaniu nawiazuje to tego wiasnie wymogu. Dzieki wlasciwej segregacji oraz stosowaniu sie do przepisow
dotyczacych utylizacji odpadéw, kazdy uzytkownik przyczynia si¢ w znaczacy sposob do ochrony srodowiska.



mEZ MULTICOOKER

TECHNICKA SPECIFIKACE

Vstupni napéti: 220-240V ~ 50 Hz

Vykon: 860W

Kapacita vnitini misy: 51

Povrch vnitfni misy: nepfilnavy

Ventil uniku pary: odnimatelny

11 programovatelnych funkci

Funkce odlozeni startu: 10 minut - 24 hodiny
Nastavitelna doba vareni

Prislusenstvi: odmérka se stupnici, Izice na ryzi, nabéracka, kosik k vareni v pare
Délka kabelu: 100 cm 3G 0,75 mm2

Téleso z nerezavé oceli

Velikost zafizeni: @25,5%31 cm

VSEOBECNE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pred spusténim zafizeni se velmi diikladné seznamte s ndvodem na obsluhu. Uchovejte jej spole¢né se
zaru¢nim listem, G¢tenkou a - pokud je to mozné - také s vnéjsim obalem. Pfi pfedavani zafizeni jiné osobé,
odevzdejte ji také ndvod na obsluhu.

- Zafizeni vyuzivejte pouze pro soukromé Ucely tak, jak se to u zafizeni pfedpoklada. Toto zafizeni neni
uréeno k pouzivani v ramci podnikani.

Prosime, abyste zafizeni nepouzivali venku. Umistujte zafizeni v bezpe¢né vzdalenosti od zdroju tepla,
bezprostiedniho slune¢niho zafeni, vihkosti (v zadném pripadé je nesmite ponofovat do tekutin) a ostrych
hran. Neobsluhujte zafizeni vihkyma rukama.

Pokud by zafizeni bylo vlhké nebo mokré, okamzité vytadhnéte zastreku z elektrické zasuvky (je tieba
tahnout zastrcku, ne za kabel).

« Pokud zafizeni nepouzivate, nebo pokud chcete namontovat néjaké prislusenstvi, za icelem
v pripadé jakychkoliv poruch, vzdy nejdfive zafizeni vypnéte a vytdhnéte zastréku ze zasuvky.
- Neponechavejte zafizeni, které je v provozu, bez dozoru. Pred opusténim mistnosti je tieba vzdy zafizeni
vypnout a vytadhnou zéastrcku z elektrické zasuvky.

« Je tieba pravidelné kontrolovat, zda zafizeni a sitovy kabel nejsou poskozeny. V pfipadé poskozeni musite
prestat zafizeni pouzivat.

«V pfipadé poruchy neopravujte zafizeni svépomocné, ale vyuzijte sluzby autorizovanych odbornikui.
Pokud by byl poskozen neodpojitelny kabel pfivodu elektrického proudu , musi byt vyménén u vyrobce, ve
specializované opravné nebo odbornikem s piislusnymi kvalifikacemi, aby bylo zabranéno moznému
ohrozeni.

« Pouzivejte vyhradné pavodni pfislusenstvi.

- Pamatuijte na dale uvedené, Zvlastni pokyny tykajici se bezpe¢ného pouzivani”,

DETI A POSTIZENE OSOBY

« Pro bezpecnost déti neponechavejte volné pfistupné soucasti obalu (igelitové tasky, lepenkové obaly,
polystyrén appd.)

« Nedovolujte, aby si déti hrély s folii. Hrozi nebezpeci uduseni!

«Toto zafizeni nesmi pouzivat osoby (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, motorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez nezbytnych zkusenosti a/nebo znalosti. Pouzivani zafizeni takymi osobami je
mozné vyhradné s dozorem osoby, ktera o né pecuje nebo az kdyz budou fadné poucené o pravidlech
pouzivani zafizeni.

« Nedovolujte, aby si déti hraly se zafizenim.

ni nebo

ZVLASTNI BEZPECNOSTNI POKYNY PRO POUZIVANI ZARIZENI

- Ujistéte se, ze topna deska a vnéjsi ¢ast vnitini misy jsou Cisté a suché pred pfipojenim zafizeni k siti.

- Nepouzivejte zafizeni v pfipadé, ze gumové tésnéni je poskozeno.

« Nepfipojujte zafizeni k napajecimu zdroji nebo nemackejte mokryma rukama zadna tlacitka na ovladacim
panelu.

« Aby se zabrénilo nebezpecnym situacim, nikdy nepfipojujte zafizeni k vnéjsimu ovladacimu casovaci.

« Pouzivejte pouze piislusenstvi dodané spolu se zafizenim. Nepouzivejte ostré néstroje.

- Nevystavuijte zafizeni vysokym teplotam a nepokladejte ho na horké povrchy.

«Vzdy vlozte vnitfni misu, nez pfipojite zafizeni do zasuvky a zapnéte je.

«Vzdy odpojte zafizeni od napajeni, pokud del3i dobu nemate v amyslu ho pouzit.

« Pfed ¢isténim nebo premisténim zafizeni se vzdy ujistéte, Ze vychladlo.

« Nepokladejte vnitini misu pfimo nad oher cilem vafeni.

« Zatizeni je ur¢eno vyhradné pro domaci pouziti. Nepouzivejte zafizeni nespravnym zptsobem nebo pro
profesionalni nebo poloprofesionalni cile. Pouzivani zafizeni v rozporu s timto navodem &ini zaruku
neplatnou a vyrobce nenese zddnou odpovédnost za jakoukoliv zptisobenou $kodu.

« Umistéte zafizeni na pevnym a rovnym povrchu.




« Béhem provozu jeho vnéjsi povrch muize byt horky. Dotykejte pouze ovladaci panel.

- Dejte si pozor na horkou péru unikajici z otvoru pary béhem vafeni, nebo ze zafizeni, kdy je kryt otevien.
« Béhem provozu nezvedejte zafizeni, nebo nepfemistujte jej pomoci drzaku.

- Opatrné zahazejte s vnitfni misou a kosikem pro vafeni v pafe po ukonceni vafeni, protoze mizou byt
horké a teplé.

« Nevystavujte zafizeni pfimému slune¢nimu zareni.

« Nevkladejte kovové predméty nebo cizi latky do otvoru uniku pary.

« Nepokladejte magnetické predméty na krytu. NepouZivejte zafizeni v blizkosti magnetickych pfedméta.
« Nepouzivejte vnitini misu, pokud je poskozena.
« Neprekracujte maximalni hladinu vody uvedenou na sténé vnitini misy, aby se zabranilo jeji vyliti
- Nevkladejte Izici na ryzi nebo nabéracku do misy v priibéhu vafeni, udrzovani teploty nebo ohfivani.
« Po poutziti zafizeni ho vzdy vycistéte.

« Nemyjte zakladnu jednotky v my¢ce na nadobi.

POPIS SOUCASTI
(1) Odmérka se stupnici
(2) Nabéracka
(3) Lzice naryzi
(4) Indikétor hladiny vody
) Vnitini misa
(6) Vnitini kryt
(7) Tésnéni
(8) Topny element
(9) Ovladaci panel
(10) LCD displej
(11) Hlavni jednotka
(12) Odpojitelny napajeci kabel
(13) Tlacitko uvoliovaci kryt
(14) Vné&jsi kryt
(15) Odnimateln ventil uniku pary
(16) Drzak
(17) Kosik k vafeni v paie
(18) Oznaceni 10 funkci
(Fry/Rice/DIY/Pasta/Steam/Bake/Reheat/Soup/Baby food/Pizza)
= (Smazeni/Ryze/DIY/Téstoviny/Vareni v pare/Peceni/
Ohfivani/Polévka/Jidlo pro déti/Pizza)
(19) Tlacitko,, Preset” (odlozeni startu)
(20) Tlacitko,-"(doba vafeni / snizeni teploty)
(21) Tla¢itko,+" (doba vareni / zvy3eni teploty)
(22) Tlacitko ,Cooking time" (doba vareni)
(23) Tlatitko ,Tem" (teplota)
(24) Tlacitko,, keep warm / off " (udrzeni teploty / vypnout)
(25) Tlacitko,,START” (zapnuti zafizeni)
(26) Tlacitko ,Menu” (zvoleni programu)



POUZITI ZARIZENI

Funkce
dchozi T oy [Nastaviteln
vichori | e Odlozeny | Vyehei [ 220 E -
gramy |doba L s .. |start a| teplota o Speciélni informace
vareni  afudriovani vafenia
vateni rozdéleni | vareni
rozdalent |teploty etapa
Y g | S5 . , - , |Nezamyieite hornikrytbihem poutivini
(smaeni) hod./im programu "FRY" (smazeni).
rice Tomas Na displeji se zobrazi odpocitavani casu
' / / T 130°C / |wyvajicino do konce vateni pouze
(Ryze) hod./5m " oneevaren
poslednich 10 minut vareni,
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DIV (1Y) | 30 minyt [2d/2m ] 0d 70do | 10m-24 |, | 0d35do ", (u i 'kdvtyl :y Fekroti
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Pasta 2m1 10m24 el
(Testovin 8 minut |~ T hod/sm | 100°C / vareni se vody.
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cor ’ sm2 10m24 \ateni se vod
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gake || 1sma T 1om24 | o ,  [|pred viotenim testa namazte vnitint
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PFidejte vodu k jidlu, aby nebylo pFilis
20 minut 10m-1 T 10m-24 100°C / suché.
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Mnoistvi vody zévisi na mnoZstvi jidla.
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Pfed prvni pouzitim

- Odstrante viechny soucasti vni

ni misy. Odstrante obalovy materiél z vnitini misy.

« Pfed prvnim pouzitim ocistéte Casti zafizeni (pouze vnitini misu a plastové soucasti).
Poznamka: Pred pouzitim zafizeni se ujistéte, Ze viechny ¢asti jsou zcela suché.

Obecna pfiprava
« Stisknéte tlacitko pro uvolnéni krytu a oteviete ho.
« Odstraite vnitfni misu.
« Pripravte si jidlo a pfisady podle svého vkusu.

«Vlozte jidlo a pfisady do mis;

« Osuste vnéjsi povrch vnitini misy a vlozte ji do zafizeni. Ujistéte se, Ze je vnitini misa ve spravném

kontaktu s topnym elementem.
« Zasunte zastréku do zasuvky.




Peceni / Ohfivani / Polévka/ Jidlo pro déti / Pizza / Smazeni

(1) Postupuijte podle téchto obecnych krok( pfipravy.

(2) Stisknéte tlacitko ,Menu’, dokud nevyberete preferovanou funkci.

(3) Pro nastaveni jiné doby vafeni, viz kapitola,Nastavitelny ¢as vareni.”

(4) Pro nastaveni funkce odlozeného startu, viz kapitola,Funkce odloZeni startu vareni.”
« Funkce odlozeni startu neni k dispozici pro funkci smazeni.

(5) Stisknéte tlacitko,START" pro zahajeni vafeni.

« LCD displej odpoci y
- Dioda tlacitka . keep warm” se rozsviti.

(6) Po ukonceni vafeni uslysite zvukovy signal a dioda pfislusné funkce se vypne. Zatizeni se pak
automaticky pfepne do rezimu udrzovani teploty. Dioda tlacitka .keep warm”bude svitit. LCD displej
odpoditava ¢as udrzovani teploty v minutach.

(7) Stisknutim tlacitka ,keep warm/ off" vypnéte rezim udrzovani teploty.

« Chcete-li opét zapnout rezim udrzovani teploty, opét stisknéte tlacitko ,keep warm / off”.

Ryze

(1) Odméite ryzi pomoci odmérky dodavané se zafizenim.

« Kazda odmérka nevarené ryze dava obvykle 2 misky uvafené ryze. Nepiekracujte hladiny mnozstvi
uvedené na vnitini strané vnitfni misy. 1 odmérka ryze je cca. 180 ml.

« Kapacita vnitfni misy je 5,0 |, maximalni kapacita odmérek ryze je 1,8 1.

(2) Dukladné umyjte ryzi.

(3) Umistéte umytou ryZi ve vnitfni mise.

(4) Pridejte vodu na Groven uvedenou na stupnici na vnitni strané vnitini misy, kterd odpovida poctu
odmérek. Nasledné vyrovnejte povrch ryze.

- Napfiklad, pokud vatite 4 odmérky bilé ryze, ptidejte vodu na troven odpovidajici 4 odmérkam ryze
uvedenou na stupnici na vnitini strané vniténi misky.

« Uroven uvedena na vnitini strané misy je pouze orienta¢ni; vzdy mizete piizpGsobit Grover vody riznym
druhdim ryze a vlastnim preferencim.

(5) Postupuijte podle téchto obecnych krok( pfipravy.

(6) Stisknéte tlacitko ,Menu” nez se objevi funkce vareni ryze.

(7) Pro nastaveni funkce odlozeného startu, viz kapitola,Funkce odlozeni startu vafeni”

(8) Stisknéte tlacitko ,STRAT” pro zahajeni vafeni. LCD displej zobrazi,—-".

« Na displeji se zobrazi odpocitavani ¢asu zbyvajiciho do konce vafeni pouze poslednich 10 minut procesu.
- Dioda tlacitka, keep warm” se rozsviti.

(9) Po ukonceni vafeni uslysite zvukovy signal a dioda funkce vafeni ryze se vypne. Zafizeni se pak
automaticky pfepne do rezimu udrzovani teploty. Dioda keep warm” stale sviti. LCD displej odpo¢itava cas
udrzovani teploty v minutéach.

(10) Stisknutim tlacitka keep warm/ off” vypnéte rezim udrzovani teploty.

« Chcete-li opét zapnout rezim udrzovani teploty, opét stisknéte tlacitko ,keep warm / off".

(11) Stisknéte tla¢itko pro uvolnéni krytu a oteviete ho.

(12) Promichejte ryzi, aby nebyla slepena.

« Promichani ryze umoznuje unik pary. Diky tomu je ryze vice nadychana.

Poznamka: V zavislosti na podminkach vareni, spodni vrstva ryze mize byt mirné hnéda.

DIy

« Muzete pouzivat rezim DIY pro vétsi kontrolu nad dobou vafeni a teplotou pfipravovaného jidla.

« Je doporuceno, aby byl kryt béhem vareni otevien, kdyz teplota pfekroci 140°C.

(1) Postupuijte podle téchto obecnych kroku pfipravy.

(2) Stisknéte tlacitko,,Menu’, dokud nevyberete funkci DIY. Na displeji se zobrazi vychozi ¢as vareni.
Chcete-li nastavit jinou dobu vareni, viz v kapitole ,Nastaveni doby vafeni”.

(3) Pro nastaveni funkce odlozeného startu, viz kapitola,Funkce odloZeni startu vareni”.

(4) Stisknéte tlacitko ,STRAT” pro zahajeni vafeni.

« Na displeji se zobrazi odpocitavani zbyvajiciho ¢asu vareni.

« Pokud byla teplota varu nastavena v rozmezi od 35 do 65°C, ukazatel udrzovani teploty je vypnut; Pokud
byla teplota varu nastavena v rozmezi od 70 do 170°C, ukazatel udrzovani teploty je vypnut.

(5) Po ukonceni vafeni uslysite zvukovy signal a dioda zvolené funkce se vypne. Poté zafizeni se
automaticky prepne do rezimu udrzovani teploty nebo do pohotovostniho rezimu, v zavislosti na
nastavenou teplotu vafeni.

Téstoviny

(1) Nalijte vodu do vnitini misky.

(2) Postupuijte podle téchto obecnych krok( pfipravy.

(3) Stisknéte tlacitko ,Menu” nez vyberete funkci vareni téstovin. Chcete-li nastavit jinou dobu vafeni, viz v
kapitole,Nastaveni doby vareni”.

(4) Pro nastaveni funkci odlozeného startu, viz kapitola,Funkce odlozeni startu vafeni".

(5) Stisknéte tlacitko,START” pro zahajeni vafeni.



- Na displeji se bude odpocitavat ¢as zbyvajici do konce vareni. Kdyz se voda za¢ne vafit, zafizeni vyda
zvukovy signal.

« Rozsviti se dioda udrZovani teploty.

(6) Zacne-li voda vafit, oteviete kryt a opatrné vlozte jidlo do vnitini misy.

- Davejte pozor na horkou paru pfi otevirani krytu. Poté kryt zaviete.

- Ujistéte se, Ze mnozstvi viech pfisad, véetné vody, nepfesahuje 4 1.

(7) Po ukonceni vafeni uslysite zvukovy signal a dioda pfislusné funkce se vypne. Zafizeni se pak
automaticky prepne do rezimu udrzovani teploty. Dioda keep warm” stale sviti. LCD displej odpocitava ¢as
udrzovani teploty v minutéch.

(8) Stisknutim tlacitka ,keep warm/ off” vypnéte rezim udrzovani teploty.

« Chcete-li opét zapnout rezim udrzovani teploty, stisknéte tlacitko .keep warm / off".

Poznamka: MUzete také zaroven vafit téstoviny, vodu a téstovinovou omécku. Musite si byt absolutné jisti
spravnym mnozstvim vody a téstovin. Kdyz se voda s téstovinami za¢ne vafit, odpocitavani vychoziho ¢asu
vareni bude zahajeno. Béhem vareni muzete kryt oteviit a jemné promichat téstoviny, aby se neslepily.
Muzete vyzkouset piilozeny recept na téstoviny.

Vafeni v pare

(1) Pomoci odmérky odméfte 3 odmérky vody a nalijte je do vnitini misy. Neponofujte kos pro vareni v
pare do vody.

« 3 odmérky vody za¢nou vafit po cca. 8 minutach.

« Mnozstvi vody zavisi na mnozstvi jidla, které muze byt pfipraveno v pare.

(2) Umistéte kosik k vafeni v pate ve vnitfni mise.

(3) Umistéte jidlo, které ma byt vafeno v pare v kosi pro vareni v pare.

Pamatusjte si: Aby probihal proces vafeni v pafe rovnomérné, vyrovnejte potraviny a nepokladejte jednu na
druhé.

(4) Postupuijte podle téchto obecnych krokd pfipravy.

(5) Stisknéte tlacitko,,Menu" nez vyberete funkci vafeni v pafe. Chcete-li nastavit jinou dobu vafeni, viz v
kapitole ,Nastaveni doby vafeni.

(6) Pro nastaveni funkci odlozeného startu, viz kapitola,,Funkce odlozeni startu vareni”

(7) Stisknéte tlacitko ,STRAT” pro zahajeni vafeni.

- Na displeji se bude odpocitavat ¢as zbyvajici do konce vareni. Kdyz se voda za¢ne vafit, zafizeni vyda
zvukovy signal.

« Rozsviti se dioda udrZovani teploty.

(8) Po ukonceni vafeni uslysite zvukovy signal a dioda pfislusné funkce se vypne. Zafizeni se pak
automaticky pfepne do rezimu udrzovani teploty. Dioda keep warm” stale sviti. LCD displej odpoci
udrzovani teploty v minutéch.

(9) Stisknutim tlacitka ,keep warm/ off” vypnéte rezim udrzovani teploty.

« Chcete-li opét zapnout rezim udrzovani teploty, opét stisknéte tla¢itko ,keep warm / off".

Rezim udrzovani teploty

« Diky rezimu udrzovani teploty je jidlo po dlouhou dobu teplé.

« MaximélIni doba udrZovani teploty je 12 hodin pfi teploté 70 K.

« Zafizeni se automaticky pfepne do rezimu udrzovani teploty po ukonéeni vareni.

Pamatuijte si: Rezim automatického udrzovani teploty neni dostupny pro funkci DIY, kdyz je teplota
nastavena v rozmezi 35 do 65 °C.

« Stisknéte tlacitko ,keep warm / off” v pohotovostnim rezimu pro zapnuti rezimu udrzeni teploty.

« LCD displej odpocitava ¢as udrzovani teploty v minutach.

Poznémka: V kazdém rezimu mizete stisknout tlacitko .keep warm / off” pro zapnuti pohotovostniho
rezimu.

Uprava doby vaieni

« MUzete nastavit dobu vareni pro viechny funkce kromé funkce vareni ryze. Pfejdéte do tabulky "O
funkcich', abyste vidéli ipravu ¢asu pro kazdou funkci.

« Po zvoleni preferované funkce vareni se na displeji zobrazi vychozi ¢as vafeni. Chcete-li aktivovat
nastaveni doby vafeni stisknéte tlacitko ,Cooking time’, dioda nastaveni doby vafeni zacne blikat. Poté
muzete stisknout tlacitko,-* pro snizeni nebo tlacitko,,+" pro zvyseni doby vareni.

Funkce odlozeni staru vaieni

« Muzete zvolit funkci odlozeného startu vareni ve viech rezimech vareni kromé funkce smazeni.

«Vyberte pozadovanou funki, stisknéte tlacitko,,Preset” pro aktivaci odlozeného startu vafeni. Indikator
funkce odlozeni startu za¢ne blikat. Na displeji se zobrazi minimélni doba odlozeni startu, ktera je 10 minut.
Stisknéte tlacitko,-" pro snizeni nebo tlacitko,,+" pro zvyseni doby odlozeni startu.

Stisknéte tlacitko,START” pro spusténi a doba odlozeni startu se za¢ne pocitat.

Proces vareni se spusti po uplynuti doby odloZeni startu. Indikator funkce odlozeni startu se spusti.



CISTENI

« Pred ¢isténim odpojte zafizeni od zdroje napajeni.

« Pfed ¢isténim nechte zafizeni dostate¢né vychladnout.

« Pro ochranu nepfilnavého povrchu vnitini misy v ni nemyjte nadobi.

« Nevlévejte ocet do vnitini misy.

- Vyjméte kosik k vafeni v pafe a vnitini misu ze zékladny zafizeni.

«Vyjméte ventil vypoustéciho ventilu pary z vnéjsiho krytu vytazenim nahoru.

-- Pro otevieni vypoustéciho ventilu pary otocte vnéjsi nastavec vlevo.

- Pro upevnéni vypoustéciho ventilu pary otocte doprava, dokud neuslysite kliknuti zavésti na spravném
misté.

-- Pro upevnéni vypoustéciho ventilu pary znovu na otvoru vypoustécim otvoru vnéjsiho krytu jej vlozte do
otvoru a silné stisknéte.

- Vycistéte vnitfni misu, kosik k vareni v pare, odmérku, IZici na ryzi, nabéracku a vypoustéci ventil pary
houbi¢kou nebo hadfikem pfi pouZiti vrouci vody a myciho prostiedku.

- Nepouzivejte Cistici prostedky s abrazivy, draténky nebo kovové néstroje pro ¢isténi vnitini misy, protoze
poskozuji nepfilnavy povrch.

« K ¢isténi vnitini a vnéjsi zakladny zafizeni pouzivejte pouze navlhéeny hadfik.

« Nikdy neponofujte zakladnu zafizeni do vody, ani nemyjte ji pod tekouci vodou.

RECEPTY

Téstoviny (porce pro 3-4 osoby)

Prisady:

- 2509 téstoviny (penne nebo maccheroni)

- 200ml téstovinové omacky

-- 700 ml vody

Vlozte téstoviny a omacku do vnitini misy a pfidejte studenou vodu. Stisknéte tla¢itko,Menu” a vyberte
funkci,Téstoviny”. Nastavte dobu vafeni na 20 minut. Potom stisknéte tlacitko ,STRAT” pro zahajeni vareni.
Po dokonceni vafeni téstovin je okoferite pepfem nebo posypte syrem a podévejte teplé.

Ovesny bananovy kola¢ (porce pro 3-4 osoby)

Prisady:

-- 120 g hladké mouky

- 120 g ovesnych vlocek

--90 g hnédého cukru

- 2V |zi¢ky prasku na pecent;

-- 389 suseného mléka

- 2,5 velké banany

-- 2 velké vejce (120-130g)

-1 bilku (35-40g)

- 1,5 Izicky masla (mékkého)

-1 Izicka vanilkového extraktu

- 1,5 1zicky medu

«V misce smichejte mouku, ovesné vlocky, hnédy cukr, prasek na peceni a mléko v prasku. Rozmackejte
banany na hladkou hmotu.

«V jiné misce smichejte vejce, bilky, bananovou hmotu, mékké méslo, vanilkovy extrakt a med. Pak
smichejte s pfisadami z prvni misy.

« Dobfe promichejte a ujistéte se, ze hmota nema zadné hrudky.

Tipy:
-- Aby byla chut banani v tésté intenzivnéjsi, pouzijte vyzralé banany a rozdrtte je.

Pizza ¢tyfi druhy syra

Prisady:

Kynuté tésto-120g/ 160 g Niva-20g

Besamel - 30g Syr maasdam-20g

Tvrdy kozi syr-20g Maslo-15g

Syr mozzarella - 20g

Nakrajejte syr na kostky o velikosti 0,5 cm. Vyvalte tésto na tloustku 0,5 cm a pramér vnitini misy. Vymazte
vnitfni misu maslem, vyloZte na ni tésto, na kterém rozetiete omacku a polozite ostatni pfisady. Zaviete
kryt a uvolnéte ventil uvolnéni pary. Vyberte funkci,Pizza" Nastavte ¢as na 20 minut. Vaite az do konce
programu.



> esperanza

;rmem, space for your dreams

ZARUKA

1. Zaruku poskytuje spolecnost EDC Poterek Sp. Jawna se sidlem: ul.Poznaiiska 129/133, 05-850 Oza-réw Mazowiecki,
Polsko, tel. servis: 004822-7213571 linka 10 — dale jen Esperanza.
2.Tato zaruka upfeshuje prava a povinnosti kupujiciho viici firmé Esperanza. Prectéte peclivé tento zaruéni list, protoze v
piipadé naroki véici firmé Esperanza bude povazovano, e se uzivatel sezna-mil se zaruénimi podminkami a s nimi
souhlasil.

3.EDC Poterek Sp. Jawna zaruéuje, e kazdy vyrobek, véetné prislusenstvi zahrnutého v baleni, nemé zidné materialové a
vyrobni vady, za podminky jeho bézného pouzivani v souladu s uréenim.

4.V pripads zjisténi poskozeni v zaruénim obdobi, Esperanza dle vlastniho vybéru opravi nebo vy-méni vyrobek za novy, s
pouZitim novych nebo vyrobcem opravenych sougsti.V piipads pouziti vyrobcem obnovenjch soucisti, Esperanza
zarucuje, 7e budou se vyznacovat stejnymi vlastnostmi jak nové vyrobky.

5.Vadny vyrobek musi byt vracen spoleéné s potvrzenim o pfijeti, obchodni faktuie nebo jiném dokladu o koupi na misté
prodeje. To by mélo zahrnovat veskeré prislusenstvi piipojené v originalnim baleni. ma pravo odmitnout zaruku,
pokud bude chybét néjaké prislusenstvi.

6. EDC Poterek Sp. platba zahrnuje naklady na doruceni reklamovaného zbozi na misto uvedené v zaruce.

7.EDC Poterek Sp. Jawna je odhodléna reagovat na reklamaci do 14 kalendafnich dnti ode dne jeho oznameni v misté
prodeje. EDC Poterek Sp. Jawna opravi vadny vyrobek v nejkratiim mozném case. Pokud bude muset dovazet ze zahranici, z
&asti, které jsou nutné k opravé, mize byt tato Ihita prodlouzena.

8. Pokud pii pInéni svych povinnosti EDC Poterek Sp. Jawna poskytla opravnéné osobé zaruku namisto

vadného pfedmétu bez vad nebo provedla vyznamné opravy na predmétu, na ktery se zaruka vztahuje,

zaruéni doba zacina znovu od okamziku doruceni véci bez vad nebo vraceni opraveného predmétu.

Pokud EDC Poterek Sp. Jawna zminil st véci, vyse uvedené ustanoveni se pouzije odpovidajic

zplsobem pro uvedenou ¢ast. V ostatnich pfipadech se zaru¢ni doba prodluzuje o dobu, béhem niz ji

nemohl drZitel zaruky v dusledku vady predmétu, na ktery se zaruka vztahuje, pouzit.

9.V piipadé nutnosti vymény vyrobku za novy, Esperanza si vyhrazuje pravo na vyménu za novéjsi model s podobnymi
vlastnostmi, pokud byla zahajena jeho prodej a nahradil predchozi model.

10.V piipadé naroku na nahradu, je povazovano, ze kupujici souhlasil s tim, Ze oprava a vyména (v zavislosti na dostupnost
vyrobku), dle rozhodnuti servisu, je jedinym a vyhradnim prostiedkem uplatnéni naroku na zaruku viici firmé EDC Poterek
Sp. Jawna.

11. Zaruka plati v Polsku.

VYLOUCENI:

Zaruka se nevztahuje na:
1.Vyrobky, které nebyly vyrobeny firmou EDC Poterek Sp. Jawna
bky, které byly poskozeny nebo mély zévady nésledkem:

- pravy nebo zésahu do vnitini struktury zafizeni
- oprav v neautorizovanych servisnich stfediscich nebo v servisu jiném nez servis firmy EDC Poterek Sp. Jawna, nespravného
skladovéni, dopravy nebo baleni

- nesprévné instalace vyrobkd nebo softwaru

- mechanickych, fyzickych, chemickych, apod. poskozeni

3.EDC Poterek Sp. Jawna, nenese zodpovédnost za vznikla poskozeni, tykajici se ztraty obchodu, dat, ziski nebo 3kod
vaniklych pouzivanim vyrobki EDC Poterek Sp. Jawna ve spoluprci s jinjmi zafizeni.

4.Vyrobky s poruseny febené vyrobky. Na viechny vyrobky EDC Poterek Sp.
Jawna, se vztahuje dvouleta zaruka vyrobce a nezbyme bezpecnoslnl certifikty.

Na viechny vyrobky EDC Poterek Sp. Jawna se vztahuje dvouleté zéruka vyrobce a viechny jsou vybaveny nezbytnymi
certifikaty.
Na baterie instalované v zafizenich se vztahuje 6mésicni zaruka vyrobce.

V souladu s Nafizenim 2012/19/EU je likvidace elektrospotiebi¢il a elektronické spolu s komunalnim odpadem z
domacnosti zakazané. Jejich soucasti se recykluji nebo je tieba je likvidovat samostatné. V opacném piipadé
mohou zptisobit uvoliovéni do ovzdusi 3kodlivych a nebezpecnych latek do zivotniho prostiedi a lidské zdravi.
Pravni predpisy zavazuji kazdého spoti ému vraceni opot jch a nadbyteénych
elektrospotiebic jejich vyrobcam, prodejcéim nebo na mistech zabyvajicich se likvidaci odpadu tohoto druhu.

M Podrobné podminky uréuji predpisy platné v konkrétni zemi. Tento symbol uvedeny na vyrobku, v ndvodu na
poutzivéni nebo na obalu navazuje na tento poz . Diky sprévnému tiidéni a dodrzovani predpisti tykajicich se
likvidace odpadi piispivé kazdy uzivatel timto vyznamnym zpiisobem k ochrané zivotniho prostied.




e MULTIKOCHER

TECHNISCHES DATENBLATT

Spannung: 220-240V~ 50Hz

Leistung: 860W

Fassungsvermégen des Innentopfes: 51
Innentopfbeschichtung: Antihaftbeschichtung
Dampfventil: abnehmbar

11 einstellbare Funktionen

Funktion Startzeitvorwahl: 10 Minuten - 24 Stunden
Regulierung der Zubereitungszeit

Zubehdr: Messbecher mit Skala, Reisléffel, Kelle, Dampfeinsatz
Lange des Stromkabels: 100 cm 3G 0,75 mm2
Gehause aus rostfreiem Stahl

GroBe des Geréts: @25,5%31 cm

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Vor der Inbetriebnahme des Gerétes ist die Anleitung sorgféltig zu lesen. Die Anleitung ist mit dem
Garantieschein, der Rechnung und nach Maglichkeit mit der Verpackung aufzubewahren. Falls das Gerat
an Dritte abgegeben wird, ist die Anleitung mit abzugeben.

- Das Gerat ist ausschlieBlich fir Privatzwecke zu nutzen, so wie das fiir das Gerat vorgesehen ist. Das Gerat
ist nicht fir kommerzielle Zwecke vorgesehen.

Das Gerét nicht AuBen verwenden. Das Gerét ist von Warmquellen, von Sonnenstrahlen und Feuchtigkeit
und scharfen Kanten fern zu halten (auf keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen). Das Gerat nicht mit feuchten
Héanden bedienen.

Wenn das Gerét feucht oder nass ist, sofort den Stecker herausziehen (am Stecker halten, nicht am Kabel).
«Wenn Sie das Gerét nicht nutzen, oder wenn Sie Zubehor montieren mochten, das Gerét reinigen
mochten, bitte das Gerdt immer ausschalten und den Stecker vom Netz ziehen.

«Wenn das Gerat im Betrieb ist, nicht unbeaufsichtigt lassen. Vor dem Verlassen des Raumes das Gerét
immer ausschalten und den Stecker vom Netz ziehen.

« Es ist regelmaBig zu priifen, ob das Gerét und das Kabel nicht beschadigt sind. Im Falle einer
Beschadigung das Gerét nicht weiter verwenden.

«Im Falle einer Stérung das Gerat niemals selbsténdig reparieren, sondern die Hilfe eines Fachmanns
nutzen. Falls das Speisekabel beschadigt wird, soll es beim Hersteller oder einem Fachgeschaft
ausgetauscht werden zwecks Vermeidung einer Gefahrdung.

« Es sind nur originelle Zubehorteile zu verwenden.

- Denken Sie an die weiter aufgefiihrten ,Besonderen Hinweisen zur sicheren Nutzung”.

KINDER UND BEHINDERTE PERSONEN

« Zur Sicherheit der Kinder bitte die Zubehérteile der Verpackung niemals lose lassen (Plastiktaschen,
Kartons, usw.)

« Kinder sollen nicht mit Folie spielen. Erstickungsgefahr!

- Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch von Personen (darunter Kinder) bestimmt, deren eingeschrénkte
physische, sensorische oder geistige Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen sie am Gebrauch
des Gerétes hindert. Die Nutzung des Gerétes von solchen Personen erfolgt ausschieBlich unter Aufsicht
eines Betreuers der nach Erhalt entsprechender Hinweise.

« Kinder sollen nicht mit dem Gerét spielen.

SPEZIELLE HINWEISE ZUR SICHEREN NUTZUNG DES GERATS

« Stellen Sie sicher, dass die Heizplatte und der AuBentopf des Gerats sauber und trocken sind, bevor Sie
das Gerét an das Stromnetz anschlieBen.

«Verwenden Sie das Gerat nicht, falls die Gummidichtung beschédigt ist.

« SchlieBen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an das Stomnetz an und driicken Sie auch nicht mit
nassen Handen die Tasten auf dem Bedienfeld.

« Um gefahrliche Situationen zu vermeiden, schlieBen Sie das Gerat niemals an eine externe Zeitschaltuhr
an.

«Verwenden Sie ausschlieBlich das mit dem Gerat gelieferte Zubehor. Verwenden Sie keine scharfen
Gegenstande.

« Setzen Sie das Gerét keinen hohen Temperaturen aus und stellen Sie es nicht auf heiB3e Flachen.

« Setzen Sie immer zuerst den Innentopf ein, bevor Sie das Gerat an die Steckdose anschlieBen und es
einschalten.

«Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn es (ber einen ldngeren Zeitraum nicht benutzt
werden soll.

« Stellen Sie vor der Reinigung oder der Umplatzierung des Gerats sicher, dass es vollstandig abgekiihlt ist.
« Stellen Sie den Innentopf nicht direkt auf die Warmequelle, um zu kochen.



« Das Gerét ist fiir den hauslichen Gebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Geréat nicht unsachgemaB oder
zu gewerblichen oder semiprofessionellen Zwecken. Die Verwendung des Geréts, die gegen die
vorliegende Bedienungsanleitung verstoBt, fiihrt dazu, dass die Garantie ihre Giiltigkeit verliert. Der
Hersteller Gibernimmt in diesem Fall keine Haftung fiir jegliche entstandenen Schaden.

« Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Fliche.

«Wéhrend des Betriebs des Geréts kann sich die AuBenflache erhitzen. Beriihren Sie ausschlieBlich das
Bedienfeld.

«Vorsicht! Bei der Zubereitung tritt heiBer Dampf aus dem Dampfventil, beim Offnen des Deckels tritt
heiBer Dampf aus dem Gerat aus.

« Heben Sie das Gerét wahrend des Betriebs nicht an und nehmen Sie es nicht in die Hande.

« Gehen Sie mit dem Innentopf sowie dem Dampfeinsatz nach Beendigung der Zubereitung vorsichtig um,
denn diese kénnen heif und schwer sein.

« Setzen Sie das Gerét nicht direkter Sonneneinstrahlung aus.

« Legen Sie keine metallenen Gegenstinde oder unbekannten Substanzen auf der Offnung, aus der der
Dampf austritt, ab.

« Legen Sie keine magnetischen Gegenstande auf den Deckel. Verwenden Sie das Gerat nicht in der Ndhe
von magnetischen Gegenstanden.

«Verwenden Sie den Innentopf nicht, falls er beschadigt ist.

« Uberschreiten Sie die maximale Wassermenge, die auf dem Innentopf angegeben ist, nicht, um zu
vermeiden, dass der Topfinhalt tiberlauft.

« Setzen Sie weder den Reisloffel noch die Kelle wéhrend der Zubereitung, der Aufrechterhaltung der
Temperatur bzw. der Erwdrmung in den Innentopf.

« Nach Benutzung muss das Gerét stets gereinigt werden.

«Waschen Sie die Basis des Gerats nicht in der Spiilmaschine.
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BESTANDTEILE
(1) Messbecher mit Skala

)
(4) Anzeige der Wasserfiillmenge
) AuBentopf
(6) Innendeckel
(7) Dichtung
(8) Heizelement
(9) Bedienfeld
(10) LCD-Anzeige
(11) Hauptgerat
(12) Abnehmbares Netzkabel
(13) Schalter zur Offnung des Deckels
(14) AuBendeckel
(15) Abnehmbares Druckventil
(16) Griff
(17) Démpfeinsatz
(18) Bezeichnungen der 10 Funktionen
(Fry/Rice/DIY/Pasta/Steam/Bake/Reheat/Soup/Baby food/Pizza) =
(Braten/Reis/DIY/Nudeln/Dampfen/Backen/
Aufwarmen/Suppe/Babynahrung/Pizza)
(19),,Preset”-Taste (Startzeit-Vorwahl)
(20),,-"Taste (Garzeit / Verringerung der Temperatur)
(21),+"Taste (Garzeit / Erhéhung der Temperatur)
(22),,Cooking time“-Taste (Zubereitungszeit)
(23) ,Tem"-Taste (Temperatur)
(24) ,Keep warm / Off"-Schalter (Temperatur aufrechterhalten / ausschalten)
(25),,START"-Taste (Gerat einschalten)
(26) ,Menu“-Taste (Programmauswahl)

(3) Reisloffel
7



NUTZUNG DES GERATS

Funktionen
- T -
Voreinge
Erro | ey PR te Zubereitungste
og ahl  sowie) Sonderinformationen
zubereitul” derf e o mperatur sowie
ngszeit Temperatur 8 | temperatur Stufen
5 |smin-1sm Schiiefen Sie bei der Verwendung des
Fry (Braten) - T / 170 / Programms ,FRY" (Braten) den oberen
Minuten Min
Deckel nicht.
w22 Die Anzeige zeigt die verbleibende Zeit bis
Rice (Reis) / / T h/5 Min 130°C / zum Ende der Zubereitung nur in den letzten
_ 10 Minuten der Zubereitung an
2Min.-1h/1
™ i / Lomin.-2a 5 wird empfohlen, den Deckel bei der
) - 70 bis 170°C v 100°C |35 bis 170°C/5°C|zubereitung zu 6ffnen, wenn die Temperatur
Minuten [ 1h-12h/5 h/S Min
P von 140°Ciberschritten wird.
[Die Anzeige zeigt die bis zum Ende der
N eratung veribende et dem
Pasta 8 | 2Min-1h/1 T 1OMin. 28y e / Zeitounkt, an dem das Wasser kocht, an.
(Nudeln) | Minuten Min. h/sMin Steifen sié Sicher, aass aile cutaten,
inschliflich Wasser, 4 icht
Tore Anzeige sergt die bis zum Ende der
Steam Zubereitung verbleibende Zeit ab dem
25 [smin-2n/s N omin.- |00 / Zeitounkt, an dem das Wasser kocht, an.
) Minuten Min. 24h/5 Min. 3 Messstriche Wasser sieden in ca. 8
Minuten.
Bake |} gunge | 15 Min--4/s N wMin- | e , Fetten Sie den Innentopf ein, bevor Sie den
(Backen) Min, 2ah /5 Min Teig darin auslegen.
GicRen Sie Wasser zu dem Essen, damit es
Reheat 20 |10Min.-1h/5 10 Min. - nicht zu trocken wird.
Minute i ! i 2ah/5 M 100 /
inuten " " Die Menge des Wassers hangt von der
Menge des Topfinhalts ab.
5 Min. - 8h/5 10 Min. - .
Soup (suppel| 1 stunde [ * 0 T Sanjswn, | %€ / /
Baby food
30 [smin-15n/1] 10 Min. - .
o Minuten Min. T 24h /5 Min | 26 s 98°C / /
piza iz | 30|10 Min-1h/5 . omin- , Fetten Sie den Innentopf ein, bevor Sie den
122 (P22 pinuten Min 24h /5 Min. Pizzateig darin auslegen
Keep warm
(warm 12h / / / 70°C / /
halten)

Vor dem ersten Gebrauch

« Spilen Sie alle Teile des Innentopfes aus. Nehmen Sie das Verpackungsmaterial aus dem Innentopf.

« Reinigen Sie die Teile des Gerats vor dem ersten Gebrauch sorgféltig (Innentopf und Plastikteile
ausgenommen)

Denken Sie daran: Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollkommen trocken sind, bevor Sie das Gerét benutzen.

Allgemeine Zubereitung

- Betatigen Sie den Schalter, um den Deckel zu 6ffnen.

« Spilen Sie den Innentopf.

« Bereiten Sie das Essen sowie die Zutaten nach ihrem Geschmack vor.

« Geben Sie das Essen sowie die Zutaten in den Topf.

- Trocknen Sie die AuBenfliche des Innentopfs gut ab und stellen Sie ihn in das Gerit. Uberpriifen Sie, ob
der Innentopf im entsprechenden Kontakt mit dem Heizelement ist.

« Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Backen / Erwdrmen / Suppe / Babybrei / Pizza / Braten

(1) Befolgen Sie zunachst die Schritte der allgemeinen Zubereitung

(2) Betétigen Sie den,,Menu"-Schalter, bis die gewiinschte Funktion erscheint.

(3) Anweisungen, um eine andere Zubereitungszeit einzustellen, finden Sie im Kapitel ,Regulierung der
Zubereitungszeit”.

(4) Anweisungen, um die Funktion des verzégerten Starts einzustellen, finden Sie im Kapitel ,Funktion
verzogerter Zubereitungsstart”,

« Diese Funktion ist nicht fiir die Funktion Braten verflgbar.

(5) Driicken Sie auf die, START"-Taste, um mit der Zubereitung zu beginnen.

« Die LCD-Anzeige berechnet die bis zur Beendigung der Zubereitung verbleibende Zeit.




« Die Kontrolllampe des ,keep warm“-Schalters leuchtet auf.

(6) Nach Beendigung der Zubereitung ertént ein Signalton und die Kontrolllampe der jeweiligen Funktion
erlischt. Daraufhin geht das Gerat automatisch zur Aufrechterhaltung der Temperatur tiber. Die
Kontrolllampe des ,keep warm“-Schalters leuchtet auf. Die LCD-Anzeige zahlt die Zeit der Aufrechterhal-
tung der Temperatur in Minuten ab.

(7) Betétigen Sie den keep warm / off"-Schalter, um die Funktion ,warm halten” auszuschalten.

«Wenn Sie den Topfinhalt erneut warm halten méchten, reicht es aus, den keep warm / off“-Schalter
erneut zu betdtigen.

Reis

(1) Messen Sie den Reis mithilfe des mit dem Gerét gelieferten Messbechers ab.

« Ein Messstrich ungekochten Reises ergibt normalerweise 2 Schalen gekochten Reises. Uberschreiten Sie
den Fiillstrich des Innentopfes nicht. 1 Messstrich Reis entspricht ungefahr 180 ml.

« Das Fassungsvermogen des Innentopfes betragt 5,01, das maximale Fassungsvermogen fiir Reis 1,81

(2) Waschen Sie den Reis sorgfaltig.

(3) Geben Sie den gewaschenen Reis in den Innentopf.

(4) Geben Sie die Menge an Wasser bis zu dem Messstrich an der Innenseite des Innentopfs dazu, die der
Anzahl der Messstriche entspricht. Stellen Sie daraufhin sicher, dass der Reis gleichmaBig verteilt ist.
«Wenn Sie beispielsweise 4 Messstriche Reis kochen, geben Sie die Menge an Wasser hinzu, die 4
Messstrichen fiir Reis auf der Skala an der Innenseite des Innentopfes entspricht.

- Die Menge, die an der Innenseite des Innentopfes angezeigt wird, ist nur ein Richtwert; Sie kénnen die
Wassermenge jederzeit den verschiedenen Reisarten und lhren persénlichen Vorlieben anpassen.

(5) Befolgen Sie die Schritte der allgemeinen Zubereitung.

(6) Betatigen Sie den,,Menu"-Schalter, bis die Funktion ,Reis zubereiten” erscheint.

(7) Anweisungen, um die Funktion des verzégerten Starts einzustellen, finden Sie im Kapitel ,Funktion
verzogerter Zubereitungsstart”.

(8) Betatigen Sie den,START"-Schalter, um mit der Zubereitung zu beginnen. Die LCD-Anzeige zeigt,,—-"
an.

« Die Anzeige zeigt lediglich die letzten 10 Minuten der Zeit an, die bis zur Beendigung der Zubereitung
verbleibt.

« Die Kontrolllampe des  keep warm”-Schalters leuchtet auf.

(9) Nach Beendigung der Zubereitung ertént ein Signalton und die Kontrolllampe der Reiskochfunktion
erlischt. Daraufhin geht das Gerat automatisch zur Aufrechterhaltung der Temperatur tiber. Die ,keep
warm“-Anzeige leuchtet weiterhin auf. Die LCD-Anzeige zahlt die Zeit der Aufrechterhaltung der
Temperatur in Minuten ab.

(10) Betétigen Sie den ,keep warm / off“-Schalter, um die Funktion ,warm halten” auszuschalten.

«Wenn Sie den Topfinhalt erneut warm halten méchten, reicht es aus, den ,keep warm / off*-Schalter
erneut zu betétigen.

(11) Betatigen Sie den Schalter, um den Deckel zu 6ffnen.

(12) Riihren Sie den Reis um, damit er nicht verklebt.

« Durch das Umriihren kann der Dampf austreten. Dadurch wird der Reis lockerer.

Denken Sie daran: Abhingig von der Zubereitung kann die oberste Schicht des Reises leicht braunlich sein.

DIy

« Sie kénnen die DIY-Funktion verwenden, um mehr Kontrolle tiber die Zubereitungszeit sowie die
Temperatur des zubereiteten Gerichts zu haben.

« Es wird empfohlen, den Deckel wihrend der Zubereitung zu 6ffnen, wenn die Temperatur von 1408
Uberschritten wird.

(1) Befolgen Sie die Schritte der allgemeinen Zubereitung.

(2) Betétigen Sie den,Menu“-Schalter, bis die Funktion,,DIY” erscheint. Auf dem Bildschirm erscheint die
voreingestellte Zubereitungszeit. Anweisungen, um eine andere Zubereitungszeit einzustellen, finden Sie
im Kapitel ,Regulierung der Zubereitungszeit".

(3) Anweisungen, um die Funktion des verzégerten Starts einzustellen, finden Sie im Kapitel ,Funktion
verzogerter Zubereitungsstart”.

(4) Betétigen Sie den ,START"-Schalter, um mit der Zubereitung zu beginnen.

- Die Anzeige zeigt die Zeit an, die bis zur Beendigung der Zubereitung verbleibt.

«Wenn die Zubereitungstemperatur 35 bis 65°C betrégt, ist die Kontrollleuchte der Aufrechterhaltung der
Temperatur abgeschaltet; wenn die Zubereitungstemperatur auf 70 bis 170°C eingestellt ist, leuchtet die
Kontrollleuchte der Aufrechterhaltung der Temperatur.

(5) Nach Beendigung der Zubereitung erklingt ein Signalton und die Kontrollleuchte der ausgewahlten
Funktion wird abgeschaltet. Daraufhin geht das Gerat abhangig von der eingestellten Temperatur
automatisch zur Aufrechterhaltung der Temperatur oder in den Standby-Modus tiber.

Nudeln

(1) GieBen Sie etwas Wasser in den Innentopf.

(2) Befolgen Sie die Schritte der allgemeinen Zubereitung.

(3) Betétigen Sie den,,Menu"-Schalter, bis die Funktion,Nudeln kochen” erscheint. Anweisungen, um eine
andere Zubereitungszeit einzustellen, finden Sie im Kapitel ,Regulierung der Zubereitungszeit”.



(4) Anweisungen, um die Startzeit zu verzégern, finden Sie im Kapitel ,Verzogerung der Startzeit”

(5) Betétigen Sie den,START"-Schalter, um mit der Zubereitung zu beginnen.

- Die Anzeige beginnt, die verbleibende Zeit bis zur Beendigung der Zubereitung abzuzahlen, wenn das
Wasser anfangt, zu sieden, in demselben Moment gibt das Gerét einen Signalton ab.

« Die Kontrollleuchte der Aufrechterhaltung der Temperatur leuchtet auf.

(6) Wenn das Wasser beginnt, zu sieden, 6ffnen Sie den Deckel und geben Sie das Essen in den Innentopf.

« Geben Sie Acht auf den heiBen Dampf, der beim Offnen des Deckels austritt. SchlieBen Sie daraufhin den
Deckel.

« Stellen Sie sicher, dass die Menge der Zutaten, einschlieBlich Wasser, 4 nicht tiberschreitet.

(7) Nach Beendigung der Zubereitung ertént ein Signalton und die Kontrollleuchte der jeweiligen Funktion
wird abgeschaltet. Daraufhin geht das Gerét automatisch in die Funktion ,Aufrechterhaltung der
Temperatur” iiber. Die Anzeige .keep warm" leuchtet weiterhin auf. Die LCD-Anzeige zéhlt die Zeit der
Aufrechterhaltung der Temperatur in Minuten ab.

(8) Betatigen Sie den keep warm / off”-Schalter, um die Funktion ,warm halten” auszuschalten.

«Wenn Sie den Topfinhalt erneut warm halten méchten, reicht es aus, den keep warm / off-Schalter
erneut zu betatigen.

Denken Sie daran: Sie kénnen die Nudeln auch gleichzeitig mit dem Wasser und der Nudelsof3e zubereiten.
Die entsprechende Wasser- und Nudelmenge muss absolut sichergestellt werden. Wenn das Wasser zu
kochen beginnt, beginnt die Abzéhlung der voreingestellten Zubereitungszeit. Wahrend der Zubereitung
konnen Sie den Deckel 6ffnen und die Nudeln leicht umriihren, damit sie nicht verkleben. Probieren Sie
doch das unten stehende Nudelrezept.

Dampfgaren

(1) Messen Sie 3 Messstriche Wasser im Messbecher ab und geben Sie es in den Innentopf. Tauchen Sie den
Dampfeinsatz nicht ins Wasser.

« 3 Messstriche Wasser sieden in ca. 8 Minuten.

« Die Wassermenge hangt von der Menge der Zutaten ab, die dampfgegart werden sollen.

(2) Positionieren Sie den Ddmpfeinsatz im Innentopf.

(3) Geben Sie die Zutaten, die dampfgegart werden sollen, in den Dampfeinsatz.

Denken Sie daran: Damit der Dampfgarvorgang gleichméBig vonstatten geht, stellen Sie sicher, dass die
Zutaten gleichméaBig auf dem Dampfeinsatz verteilt sind und sich nicht Gberlappen.

(4) Befolgen Sie die Schritte der allgemeinen Zubereitung.

(5) Betétigen Sie den,,Menu"-Schalter, bis die Funktion,,Dampfgaren” erscheint. Anweisungen, um eine
andere Zubereitungszeit einzustellen, finden Sie im Kapitel ,Regulierung der Zubereitungszeit”.
Anweisungen, um die Startzeit zu verzogern, finden Sie im Kapitel ,Verzogerung der Startzeit”

(7) Betétigen Sie den,START"-Schalter, um mit der Zubereitung zu beginnen.

« Auf der Anzeige wird die verbleibende Zeit bis zur Beendigung der Zubereitung ab dem Moment, in dem
das Wasser kocht, angezeigt, gleichzeitig ertont ein Signalton.

« Die Kontrollleuchte der Anzeige der Aufrechterhaltung der Temperatur erlischt.

(8) Nach Beendigung der Zubereitung ertont ein Signalton und die Kontrollleuchte der jeweiligen Funktion
wird abgeschaltet. Das Gerét geht daraufhin automatisch in die Funktion ,Aufrechterhaltung der
Temperatur” (iber. Die Anzeige ,keep warm” leuchtet weiterhin auf. Die LCD-Anzeige zéhlt die Zeit der
Aufrechterhaltung der Temperatur in Minuten ab.

(9) Betétigen Sie den keep warm / off"-Schalter, um die Funktion ,warm halten” auszuschalten.

«Wenn Sie den Topfinhalt erneut warm halten méchten, reicht es aus, den keep warm / off“-Schalter
erneut zu betdtigen.

Temperatur aufrechterhalten

« Die Aufrechterhaltung der Temperatur sorgt dafir, dass das Essen tiber langere Zeit warm bleibt.

« Die Aufrechterhaltung der Temperatur funktioniert maximal 12 Stunden bei 70°C

« Das Gerét geht nach Beendigung der Zubereitung automatisch in die Funktion ,Aufrechterhaltung der
Temperatur” iber.

Denken Sie daran: Die automatische Aufrechterhaltung der Temperatur ist fiir das DIY-Programm nicht
verfligbar, wenn die eingestellte Temperatur zwischen 35 und 65°C betragt.

« Betatigen Sie den keep warm / off”-Schalter im Standby-Modus, um die Funktion der Aufrechterhaltung
der Temperatur einzuschalten.

Die LCD-Anzeige zahlt die Zeit der Aufrechterhaltung der Temperatur in Minuten ab.

Denken Sie daran: Bei jedem Programm kénnen Sie den .keep warm / off“-Schalter betatigen, um den
Standby-Modus einzuschalten.

guli g der Zi
« Sie kénnen die Zubereitungszeit bei allen Zubereitungsfunktionen, Reis kochen ausgenommen,
regulieren. In der Tabelle Beschreibung der Funktionen” konnen Sie die Regulierung der Zubereitungszeit
fiir jede Funktion nachschlagen.
« Nachdem Sie Ihre bevorzugte Zubereitungsfunktion ausgewahlt haben, erscheint die vorprogrammierte
Zubereitungszeit auf dem Bildschirm. Um die Regulierung der Zubereitungszeit zu aktivieren, betatigen Sie
den Schalter,Cooking time”, woraufhin die Zeitanzeige zu blinken beginnt. Daraufhin kénnen Sie den ,+"-
und den ,-"-Schalter betétigen, um die Zubereitungszeit jeweils zu verlangern oder zu verkirzen.



Verzégerung der Startzeit

« Sie kénnen die Funktion ,Verzégerung der Startzeit” bei allen Kochfunktionen, die Funktion ,Braten”

ausgenommen, auswahlen.

« Stellen Sie Ihre bevorzugte Funktion ein und betétigen Sie den ,Preset”-Schalter, um die Startzeit
einzustellen. Die Anzeige der Vorauswahl der Startzeit beginnt zu blinken. Auf dem Bildschirm leuchtet die
Mindestzeit der Verzégerung auf, die 10 Minuten betréagt.

Betdtigen Sie den ,-"-Schalter zur Verringerung und den ,+"-Schalter zur Erhéhung der Verzégerung der

Startzeit.

Betétigen Sie den,START"-Schalter, um zu beginnen. Der eingestellte Countdown wird abgezahlt.
Die Zubereitung beginnt nach Ablauf der eingestellten Verzégerung der Startzeit. Die Anzeige der

Funktion des verzégerten Starts erlischt.

REINIGUNG

«Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz.
- Warten Sie, bis sich das Gerat abgekiihlt hat, bevor Sie es reinigen.
« Spiilen Sie kein Geschirr in dem Innentopf, um die Antihaftbeschichtung zu schiitzen.

« Gieen Sie keinen Essig in den Innentopf.

« Entnehmen Sie den Ddmpfeinsatz und den Innentopf aus der Basis des Geréts.

« Entnehmen Sie das Dampfventil aus dem AuBendeckel, indem sie es nach oben ziehen.

-- Um das Dampfventil zu 6ffnen, drehen Sie den AuBenansatz nach links.

-- Um das Dampfventil zu befestigen, drehen Sie den AuBenansatz nach rechts, bis Sie ein Klicken der

Haken an der entsprechenden Stelle héren.

-- Um das Dampfventil erneut an der Dampféffnung des AuBendeckels zu befestigen, legen Sie es an der

Offnung an und driicken Sie fest.

- Reinigen Sie den Innentopf, den Ddmpfeinsatz, den Messbecher, den Reisloffel, die Kelle sowie das
Dampfventil mit einem Schwamm oder Lappen und verwenden Sie warmes Wasser und Spulmittel.

- Verwenden Sie keine abrasiven Reinigungsmittel, Topfreiniger oder Metallgegenstande zur Reinigung des
Innentopfes, da diese die Antihaftbeschichtung beschadigen.

«Verwenden Sie zur Reinigung des inneren und duBeren Teils der Basis des Gerats ausschlieBlich ein

feuchtes Tuch.

«Tauchen Sie die Basis des Gerats auf keinen Fall ins Wasser und reinigen Sie es keinesfalls unter

flieBendem Wasser.

REZEPTE

Nudeln (fiir 3-4 Personen)

Zutaten:

-- 250g Nudeln (Penne oder Makkaroni)
--200ml NudelsoBe

--700ml Wasser

Geben Sie die Nudeln und die NudelsoB3e in den Innentopf und fiigen Sie das kalte Wasser hinzu. Driicken
Sie auf den,Menu“-Knopf und wéhlen Sie die Funktion Pasta” aus. Stellen Sie 20 Minuten Kochzeit ein.
Driicken Sie daraufhin auf den,START"-Knopf, um mit dem Kochen zu beginnen. Wiirzen Sie die fertigen
Nudeln mit Pfeffer oder bestreuen Sie sie mit Kase. Heil servieren.

Hafe kuchen (fiir 3-4
Zutaten:

-- 120g Mehl Type 520
-- 120g Haferflocken
-- 90g Rohrzucker

- 2% TL Backpulver

-- 38g Milchpulver

-- 2,5 gro3e Bananen

-- 2 grofe Eier (120-130g)

-- 1 Eiweil3 (35-409)

-- 1,5 TL Butter (weich)
--1TL Vanilleextrakt

- 1,5TL Honig
«Vermischen Sie das Mehl, die Haferflocken, den
Rohrzucker, das Backpulver und das Milchpulver in
einer Schssel. Zerdriicken Sie die Bananen zu einer
homogenen Masse.

«Vermischen Sie die Eier, das Eiweil3, die
Bananenmasse, die weiche Butter, das Vanilleextrakt
und den Honig in einer anderen Schiissel. Vermischen
Sie diese danach mit den Zutaten aus der ersten
Schissel.

«Vermischen Sie die Zutaten gut, sodass keine
Kliimpchen bleiben.

Hinweis:

--Verwenden Sie reife Bananen und zerdriicken Sie
sie, damit der Kuchen noch intensiver nach Banane
schmeckt.

Pizza Quattro Formaggi

Zutaten:

"Hefeteig - 1209/160g

Blauschimmelkése - 20g"

"Bechamelsauce - 30g

Maasdamer - 20g"

"Harter Ziegenkase - 20g

Butter - 15g"

Mozzarella-Kase - 20g

Wiirfeln Sie den Kase in 0,5cm groBe Stlickchen.
Rollen Sie den Teig auf eine Stérke von 0,5 cm
und den Durchmesser des Innentopfes aus.
Fetten Sie den Innentopf mit Butter ein, legen Sie
den Teig darauf aus und verteilen Sie die Sofe
und die Gbrigen Zutaten auf dem Teig. Schlieen
Sie den Deckel und 6ffnen Sie das Dampfventil.
Wahlen Sie die Funktion ,Pizza” aus. Stellen Sie 30
Minuten ein. Kochen Sie, bis das Programm
beendet ist.



O esperanza

creating space for your dreams

GARANTIE

1. Garantie wird erteilt von der Firma EDC Poterek Sp. Jawna mit Sitz in: ul.Poznariska 129/133, 05-850 Ozaréw Mazowiecki /
POLEN, Tel. Servis: 022-7213571 Hausruf 10 - nachfolgend Esperanza genannt.

2. Dem Erwerber werden mit der vorliegenden Garantie Rechte und Berechtigungen der EDC Poterek Sp. Jawna. gegentiber
zuerkannt. Diese Garantie ist genau zu lesen, denn bei der hung von i {ichen wird

dass der Verbraucher sich mit den Garantiebedingungen vertraut gemacht und diese akzeptiert hatte.

3. EDC Poterek Sp. Jawna. versichert, dass jedes Produkt, inklusive der in der Verpackung enthaltenen Ausstattung, ist frei
von Material- und Fabrikationsfehlern, vorausgesetzt es wird normal bestimmungsgemaf verwendet.

4.Tritt eine Beschadigung (Defekt) wihrend der Garantiezeit auf, wird EDC Poterek Sp. Jawna. nach eigenem Ermessen das
gegebene Produkt reparieren oder gegen ein neues umtauschen, unter Anwendung von neuen oder fabrikmaBig erneuten
Teile. Im Fall der Ar von ikmaBig erneuten Teile dhrlei: dass die Eigenschaften dieser Teile
den neuen Produkten entsprechen werden.

5. Defektes Produkt sollte mit Empfang, Handelsrechnung oder einem anderen Kaufnachweis an den Ort des Kaufs
zusammen zuriickgegeben werden. Es sollte alles Zubehér in Originalverpackung befestigt ist. EDC Poterek Sp. Jawna. hat
Recht auf Garantie abzulehnen, wenn nicht alle Zubehor wird uns fehlen.

6. EDC Poterek Sp. Jawna deckt die Kosten fiir die Lieferung der beanstandeten Ware an den in der

Garantie angegebenen Ort.

7.EDC Poterek Sp. Jawna. ist verpflichtet, auf die Beschwerde innerhalb von 14 Kalendertagen nach der Mitteilung in der
Verkaufsstelle zu reagieren. EDC Poterek Sp. Jawna. wird das mangelhafte Produkt in kiirzester Zeit zu reparieren. Wenn
missen aus dem Ausland importieren von Teilen, die notwendig sind, um die Reparatur dieses Mal kann verlangert werden.
8 Wenn EDC Poterek Sp. Jawna bei der Erfiillung seiner Aufgaben gewahrte der berechtigten Person eine Garantie anstelle
eines mangelfreien Gegenstandes oder fiihrte wesentliche Reparaturen des von der Garantie abgedeckten Gegenstandes
durch. Die Garantiefrist beginnt erneut mit dem Zeitpunkt der Lieferung des mangelfreien Gegenstandes oder der
Riicksendung des reparierten Gegenstandes. Wenn EDC Poterek Sp. Jawna hat einen Teil der Dinge erwéhnt, die
vorstehende Bestimmung gilt entsprechend fiir den genannten Teil. In anderen Féllen verldngert sich die
Gewahrleistungsfrist um den Zeitraum, in dem der Gewéhrleistungsinhaber sie aufgrund eines Mangels an dem von der
Garantie abgedeckten Gegenstand nicht nutzen konnte.

9. Muss ein Produkt gegen ein neues umgetauscht werden, hat Esperanza das Recht, dem Kunden ein neu—es Modell von
dhnlichen Gebrauchseigenschaften 2u geben, wenn es sich im Verkauf befindet und das alte Modell ersetzt hat.

10. Im Fall der Erhebung von Uchen wird dass der Erwerber seine Zustimmung geduBert hat,
und dass die Reparatur und der Umtausch (je nach Verfiigbarkeit des Produkts), je nach Entscheidung der Serviceabteilung,
das einzige und das ausschlieBliche Mittel sind, Garantierechte gegeniiber EDC Poterek Sp. Jawna. geltend zu machen.

11. Die Garantie gilt in Polen.

GARANTIEAUSSCHLUSS:

Von der Garantie werden folgende Produkte nicht umfasst:

1. Produkte, die nicht von EDC Poterek Sp. Jawna hergestellt wurden

2. Produkte, die beschadigt wurden oder Fehler hatten infolge:

-der Verwendung auf eine andere Art und Weise als ihre normale Bestimmung

- der Modifikationen oder Ingerenzen in die innere Struktur des Gerétes

- der Wartung bei nicht autorisierten Servicestellen oder bei einem anderen Service als der Service der EDC Poterek Sp.
Jawna.

- der unangemessenen Aufbewahrung, des Transports oder des Packens

- der falschen Installierung der Produkte oder der Software

- der mechanischen, physischen, chemischen Beschadigungen, u.a.

3. EDC Poterek Sp. Jawna, iibernimmt keine Haftung fiir Schaden Gesché t, Verlust von
Daten, Gewinnen oder fiir solche Schaden, die aus der Anwendung von EDC Poterek Sp. Jawna- Produkten in der
Zusammenarbeit mit anderen Geréten resultieren.

4. Produkte mit zerstorten/ beschadigten Siegeln, Aufklebern und Produkte, die hochgradig abgenutzt sind.

Auf alle EDC Poterek Sp. Jawna— Produkte wird eine Herstellergarantie von 2 Jahren erteilt. Alle Produkte besitzen not
wendige Sicherheitsbescheinigungen. Fir die in den Geraten Akkus gilt eine ie von 6 Monaten.

Gema der Richtlinie 2012/19/EU ist die Ent: von Elektro- und i 1im Hausmiill untersagt.

Die Bauteile unterliegen dem Recycling und sollen getrennt entsorgt werden. Andernfalls konnen gefahrliche und

itsschadliche Stoffe frei werden, die eine Gefahr fir die Umwelt und die menschliche Gesundheit

darstellen. Das Gesetz verpflichtet jeden Verbraucher, unntige oder gebrauchte Elektro- und Elektronikgerate an

die Hersteller, Handelsvertreter oder Abfallbehandlungsanlagen zuriickzugeben. Die genauen Bedingungen

M \erden durch die Vorschriften des jeweiligen Landes reguliert. Dieses Symbol auf Produkten oder deren Anleitung

weist auf die Entsorgung hin. Dank der richtigen Milltrennung sowie der Einhaltung von Vorschriften iber das
Recycling tragt jeder Verbraucher somit zum Umweltschutz bei.




mEL MYJIbTUBAPKA

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

BxoaHoe HanpsxeHue: 220-240B~ 50y
MolwHocTb: 860BT

O6bem BHYTPeHHel Yatum: 5 1

TMoKpbiTIe BHYTPeHHei! Yalun: aHTUNpurapHoe
MapoBoW KnanaH: CbeMHbli

11 nporpamMmmnpyembix GpyHKL

DyHKLWA OTNOXEHHOrOo cTapTa: 10 MUHYT — 24 yaca
Per BPEMEHU NpUro’

AKceccyapbl: MepHbIil CTakaH, lonaTka, Yepnak, NapoBas Kop3nHa
[nuHa kabens nutaHna: 100 cv 3G 0,75 Mm2
Kopnyc 13 HepxasetoLen ctanm

Pa3mep ycTporictea: 25,531 cm

OBLUME MPABUJIA BE3OMACHOCTU

Mepep BKNKOYEHNEM YCTPOIICTBA NOXANYICTa, OYEHb BHIIMATENIbHO NPOYUTANTE UHCTPYKLMIO
o6cnyxuBaHnA. Mpocb6a eé XpaHUTb BMeCTe C rapaHTUHON KapTol, YEKOM 1 MO BO3MOXHOCTY C
KapTOHHOW KOPOBKO 1 BHYTPeHHNMN BKNaaKkamu. lepejaBas yCTPOCTBO APYroMy MLl OTAaiTe emy
TaKXKe NHCTPYKLMIO 0BCIYKUBAHUA.

« Mpocb6a NCcnonb3oBaTb YCTPOMCTBO ANA AOMALLHMX LieNeil, A KOTOPbIX OHO 1 NpefHasHaueHo. 310
YCTPOIICTBO He CO3AaBaoCh /A UCMOMNb30BAHNA B MPON3BOACTBEHHBIX LENIAX.

Mpocb6a He NCMoNBL30BaTL YCTPONCTBO C HAPYKW. MPOCb6a XPaHWUTL YCTPOVCTBO B AaNu OT UCTOYHUKOB
Tenna, NPAMbIX CONHEUHBIX Tyyeit, Biari (H1 B Koem Clyyae He MorpysaTb B KUAKOCTM), @ TakkKe OCTPbIX
KPOMOK. Mpocb6a He 06Ny K1BaTb yCTPOMCTBO BNaXKHBIMM NTa0OHAMN.

Ec/ yCTPOCTBO BNakHOe Wi MOKPOE, Npocb6a HeMeIEHHO BbITAHYTb BUSIKY (CliefyeT TAHYTb 3a BUSKY,
a He 3a NpoBoa).

« Ecnv Bbi He nosib3yeTech yCTPOCTBOM, eC/i Bbl XOTUTE YCTaHOBIT Kakie-nGo akceccyapbl sl O4NCTKM
VNV ANA YCTPaHEHUA KUKNX TG0 HapylweHuil 8 paGoTe, Npocbba Bceraa OTKIIoYaTh YCTPOINCTBO, BbIHYB
BUIKY 13 PO3ETKM.

« PaGorTaloliee yCTPOIICTBO He CrieflyeT OCTaBnATL Ge3 Haazopa. MoKnaas NomelleHue, yCTPOACTBO Beeraa
CIIe[YeT OTKIIOUNTD, BbITAHYB CETEBYIO BUIIKY 113 PO3ETKM.

« CnepyeT perynapHo NpoBepATb MCMPaBHOCTb YCTPOCTBA U CeTeBOTO Kabena. B criyuae HencnpasHOCTM
CriefyeT NpeKkpaTUTb UCMONb30BaHIe YCTPOCTBA.

« B cyyae aBapuu He cneflyeT PeMOHTUPOBATb yCTPOVCTBO CaMOMY, @ BOCTONb30BATLCA MOMOLLbIO
aBTOPM30BaHHOTO CreuyanucTa. ECin nuTatowmii NpoBoj KOHCTPYKTUBHO HEOTCORANHAGM 1 OKa3anca
NOBPEXAEHHDIM, TO €70 HEOBXOANMO 3aMEHNTD Y MPOU3BOAVTENA NN B CMIELNAIBHON PEMOHTHOM
MaCTepCKOW Wi NPV MOMOL KBANNGULIMPOBAHHOTO NEePCoHana.

« Mpocb6a NCrnonb3oBaTb TONbKO OPUriHasbHbIE aKceccyapbl.

« Mpoc1m nomMHUTL 06 y nanee,Cn y , OTHOCALMXCA K Ge30macHoMy
ncnonb3oBaHmio”

AETU U HEMONHOMPABHDIE JINLA

« A Ge3onacHOCTN enei NPocb6a He OCTaBNATL B CBOGOAHOM AOCTYTE YaCT YNaKoBKY (MacTUKOBbIe
MELLIKY, KapTOH, NEHOMONMCTUPON U T. 1)

« He no3sonai getam urpatbea ¢ donbroi. OnacHoCTb yayweHus!

+ 3T0 YCTPOWCTBO HE MOXET MCMOMb30BaTLCA NINLAMM (B TOM YMCTE A€THMM) C OTPaHNYEHHbIMN
dU3MUECKIMI U yMC TAMY, Hapy MOTOPVIKN 11 HE UMEIOLMMM
HeoBXOAMMOTO OMbiTa, /MMM 3HaHMIA. /Icnonb3oBaHMe yCTPOMCTBA TaKUMM LMV BO3MOXHO TONbKO
10/} Ha/130POM OMeKyHa WA MOC/IE MONYYeHNA yKasaHWii, OTHOCALLMXCA K NCTONb30BaHMIO YCTPOIICTBA.

+ He no3gonait getam rpatbea € yCTpoicTBom.

CMELMAJIbHBIE YKA3AHUA MO BE30MACHON SKCIMTYATALIUM YCTPOMCTBA

. I'Iepeq nogknioyeHnem yCTpOI;iCTBa K UCTOYHUKY NUTAHWA yﬁeﬂMTer, YTO HarpesaTesibHaA NnacTnHa n
HapyXHaA YaCTb BHYTPEHHEN Yalum Gbin YACTBIMM 1 CyXIMA.

+ He ucnonbsyiite nprnbop, ecnv ynnoTHUTENbHOE KOMbLIO MOBPEXAEHO.

«He ﬂOFlKﬂlOllal;]Te yCTpOI?ICTBO K UCTOYHUKY NMUTAHUA N He HaXUMalTe HUKaKnX KHOMOK Ha naHenm
YNpaBneHNA MOKPbIMI pyKamu.

. yCTpOI;ICTBO He npeaHasHa4yeHo Ana paﬁOThI C NOMOLLbIO BHELUHEro TaVIMepa, yuytuTe 310 BO nsbexarue
‘onacHbIX CMTyaLlI/Il;W.

« Mcnonb3yiiTe TONbKO Te aKceccyapbl, KOTOpble MPUAraloTca K yCTporcTay. He ncrnonb3ayiite ocTpbix
WNHCTPYMEHTOB.

«He ﬂOﬂBepl’al?lTE yCTpOI;iCTBO EO3A€I2CTEIMO BbICOKWX TemnepaTyp u He pa3MSIJ.laI;1Te €ro Ha ropaumnx
NOBEPXHOCTAX.



. B(erga CHavana yCTaHaBﬂMEaL;iTE BHYTPEHHIOIO Yally, npexae Yem NoAKNYnUTL yCTpOIhCTBO K po3eTke n
BK/IOUNTb €ro

« Beerpja oTknouaiiTe yCTPOIICTBO OT 3/1EKTPOCETM, €C/IN He COBMpaeTeCh 1CMONb30BaTh €ro B TeUeHe
ANUTENbHOTO BpeMeHW.

« Mepes; 04MCTKOI N NepemelieHnemM yCTPOCTBa y6eanTech B Tom, YTO NPUBOP NOAHOCTBIO OCTbI.

+ He ycTaHaBnuBaiiTe BHyTPEHHIOI Yallly HENMOCPEACTBEHHO Ha OFOHb ANA NPUrOTOBEHNA e/bl

. yCTpOIZCTBO npeaHasHa4yeHo ANA AOMALUHero Ncnosib3oBaHnA. He VICI'IOﬂb3yIZTE yCTpOIZCTEO
HeHafnexaumm 06pa3om n AnA NPOGECCUOHasbHBIX K NONYNPOGECCHOHANbHBIX Lieeil.
npOVGBO,ElVITeﬂb He HeCeT HNKaKOW OTBETCTBEHHOCTU 1 rapaHTnA TepaeT cuny B Cnyyae CNonb3oBaHnAa
npvlﬁopa He B COOTBETCTBUM C UHCTPYKUNAMM MO 3KCNyaTauun.

« Pa3mellaiiTe yCTPOWMCTBO Ha YCTONUMBOIA, FOPU3OHTANbHON 11 POBHOW NOBEPXHOCTU.

+ Bo Bpems paboTbl yCTPOIICTBA €ro BHELHAA MOBEPXHOCTb MOXET ObiTb ropayeit. [pukocaiTech TONbKO K
naHenu ynpasneHusa.

. I'Ipm npuroToeneHnn 6["0/:( WU NPU OTKPBLITUMN KPbILWKK N3 MyNbTUBapPKX BbIAENAETCA nap, Gyane
‘OCTOPOXHbl BO nsbexanne NONYYEHNA OXKOroB.

+ Bo Bpems akcnny He nc iTe u He iATe YCTPOICTBO 3@ PYUKN.

« OcTopoXHO obpallaiiTech C BHYTPEHHEN Yallel 1 NapoBOii KOP3WHO NOCAEe NPUrOTOBNEHNA e/ibl, OHU
mory 6bITb FOPAYNUMM U TAXKENbIMU.

+ He nopsepraiite ycTpoiCTBO BO3/I@MACTBIIO NPAMbIX CONHEUHbIX JTyyeit.

+ He nomeuaiite MeTanmueckue NpeaMeTs! Ui HeN3BECTHbIE BELLIECTBa B OTBEPCTIAE NapOBOTO KanaHa.
+ He KnaguTe Ha KpbllLKy MarHUTHble NpeamMeTbl. He ncnonb3yiite ycTpONCTBO BOAN3N MarHUTHbIX
npeameTos.

« He nonb3yiitech BHyTpeHHeit Yalueil, eciv oHa noBpexaeHa.

+ He npesbilwarite MakcMManbHblil ypoBeHb BOAbI, yKa3aHHbIi Ha BHYTPEHHEN yalle, YTo6bl u3bexarb
yTeuKu.

+ He nomeuyaite onatky Unu Yeprak B Yallly BO BPEMA NPUIOTOBIIEHUA WAV NOAOTPeBa.

« QunwanTe yCTPOMCTBO NOCAE KAXKAOTO NCMONb30BaHMA.

+ He moliTe yCTPOICTBO B NOCY0MOEUHOI MaLIVHE.

!

OMUCAHUE YCTPONCTBA
(1) MepHblii cTakaH

5_

)

)

) ViHavkaTop ypoBHA BOAb!

) BHyTpeHHAsA yawa

) BHYyTpeHHAA KpbllKa

) YNnoTHUTENbHOE KOonbLo

) HarpesatenbHbii 3nemeHT
9) NaHenb ynpasnexua

(10) XK-aucnnen

(11) OcHoBHoW 610K

(12) CoemHbIN WHYp NUTaHUA
(13) KHoMKa OTKPbITUA KPbILWKM
(14) Hapy»xHas Kpblwka

(15) CbemHbIit NapoBol Knanax
(16) Pyuka

(17) Naposas kop3uHa

(18) Mapkuposka 10 ¢pyHKUMI
(Fry/Rice/DIY/Pasta/Steam/Bake/Reheat/Soup/Baby food/Pizza)=
(*Kapka/Puc/Mynbtunosap/Tacta/Maposapka/
Boineuka/Moporpes/Cyn/[letckoe nuTaHne/Muuua)

(19) KHorKa,, Preset” (OTnoXeHHbli cTapT)

(20) KHonKa,,-" (Bpems NpUroToBeHs / CHUKEeHME TemnepaTypb)
(21) KHonka,,+" (Bpema NpuroTosneHnsa / noebllueHne TemnepaTypbi)
(22) KHonka,Cooking time" (Bpema npurotoneHus)

(23) KHonka,Tem" (temnepatypa)

(24) KHorka,, keep warm / off " (nogorpes / oTkmioueHue)

(25) KHonka,,START" (BKNtoueHwe yCTPoiiCTBa)

(26) Kronka ,Menu” (ebi6op nporpammbi)



3KCMNYATALIUA YCTPONCTBA

0630p dyHKYMA
Peryanposka [Ornomen Peryauposka
L Temneparypa | PerVP
n o npurotoene |epemenn [AsTonop, |weii crapr|  Temneparypi v) Cnet 3 WHGOpMAL
Iporp: . no[npurorosneny [orpes  |u aran e Lpan IR
o ymonuaio
[ymonsanmo | n whrepsan wirepean
trythaona) | 15 | swrswam | T , , He sakpisaiire epxiioi KpsILKY 80 BpEMs paBoTs!
nporpammel "FRY" (wapka).
Ha FK-AUCInee OTCHMTbIBaeTCR DpeNs, ocTapleecn 40
10m24 o
Rice (Puc) / / T 130C / KOHUA NPUTrOTOBAEHMUA, TONBKO 33 10 MUHYT A0
5w [oKoHuaHmA
IY 2 21910 | g0 0 | 20m2e 100¢ 073520 |PexomenzyeTca oTkpbITHE KpbiILUKH B0 BpeMA
(Mynstunosap) MHHyT 170C | u/sm 170C/5C | npurotosnenws, ecnu remnepatypa npessiwaer 140°C
14-124/5m
Ha JK-auCnnee OTCHMTbIBaETCA Bpews, ocTasueech 40
v OHUQ MPHTOTOBNEHNR C MOMEHTa KHTeHH3 Bofbl
pasta(Macra) | sawyr | 2wtwam [ 1 |10 s00c / e e ”
u/sm
V6emrecs, uro sce wirpeauentsi, s Tom uwcne soaa, He
npesiwaror 4n
Ha JKK-AUCNAGE OTCAMTHIB3CTCA BpEMS, OCTaBLICECA 20
- . OHLa MPFOTOBNEHIS C MOMEHTa KHPEHHA B0/l
n stea 25 MuHyT 5m-2 4/5m T 10m-24 100C /
(Naposapka) ism 3 MepHbIX CTaKaHa BOAbI HAUMHAIOT KUNETH NPUMEPHO
epes 8 miyr.
soke(onea) | 1aac | 1swawsm | 1[92 | aec , CuaeTe BHyTPEHMION Yalwy nepea Tem, KaK nonoXUTL
u/sm 8 Hee TecTo.
Roassre soay o eay, wTobbl ona e Gbina cruwkom
Reheat 1om24 <o
20 mumHyT 10m-14/5m T 100C
(Nogorpes) " 4 Wm /
KonH4ECTS0 80461 326HCHT OT HOAWIECTSA EAb.
10m24. .
Soup (Cyn) 1uac Sm8u/5m T fom 98°C / /
Baby food o4
(Rerckoe | 30mumyr | swiswam [ T o | ero8 08T / /
nurasme)
1om24 Cunascore siyTpeniion wawy, npesae uem nonowwTs o
Pizza (Muyua) 30 MuHyT 10m-14/5m T 140C / i v npeae
/sm ee nauuy.
keep warm
(nopnepmanve 12 vacos / / / 70T / /
TemnepaTypui)

Mepep nepebiM NcNonb3oBaHnem

« YnanuTe Bce akceccyapbl U3 BHYTpeHHel Yawi. CHIIMUTE YNaKOBOUHbI MaTepuan C BHYTPeHHel Yalui.
« TwaTenbHO OUNCTUTE akceccyapbl YCTPOCTBA (TONbKO BHYTPEHHIOIO Yallly 11 N1acTMaccoBble AeTanu)

nepeA NepBbIM NCMONb30BaHNEM.

MomHuTe: Mepen NCNonb3oBaHKeM YCTPONCTBA Y6eaUTEC, YTO BCE HACTU MOMHOCTbIO CyXue.

06wan nogrotoBKa

« HaxmuTe KHOMKY pa36/10KNPOBKIA KPbILLIKY, YTOGbI €8 OTKPbITb.

« V13B1eKuTE BHYTPEHHIOIO Yallly.

- MNoaroToBbTe NPOAYKTHI M HFPEANEHTbI B COOTBETCTBIM C Bawmmu npeanoyteHnamm.

- MNomecTnTe NPOAYKTbI 1 NHFPeANEHTbI B Yally.

« [poTpuTe HaCyx0 Hapy»HYIO NOBEPXHOCTb BHYTPEHHE Yallu 1 BCTaBbTe ee B yCTPONCTBO. Ybeautecs,
4YTO BHYTPEHHAA Yallia HeMOCPEACTBEHHO KOHTAKTUPYET C HarpeBaTesibHbIM /IEMEHTOM.

« BctagbTe BUIIKY B pO3eTKy.

Bbineuka / Mopgorpes / Cyn / letckoe nutanme / Muuua / XKapka
(1) CobniogaiiTe obuyme 3Tarbl MOATOTOBKU.
(2) Haxumatite kKHomKy ,Menu” noka He 6yaeT BbiGpaHa Heobxoanman GyHKUMA.

(3) YTo6bl 33AaTb APYroe BpemMA NPUroToBNEHUA, CM. pasaen ,Perynnposka BpeMeHn NpuroTopneHna’”.
(4) YTo6bl yCTaHOBUTL GYHKLMIO OTNIOKEHHOTO CTapTa, CM. pasfen , DyHKUMA OTIOXKEHHOro CTapTa

npurotosneHna’”.

« DYHKLWA OTNOKEHHOTO CTapTa HeAloCTYMHa ANA GYHKLMY XKapKi.
(5) HaxxmuTe kHonky ,START’, 4T06bI HayaTb NPUrOTOBNIEHUE

« XKK-gucnneir oTcunTbiBaeT Bpems, OCTaBLICECA 0 KOHLA NPUTrOTOBNEHNA.
« 3aroputca nHaukatop keep warm” (nopaep»aHue Temneparypbi).
(6) Mocne okoHYaHWA NPUrOTOBNEHNA Bbl yCbILLKTE 3BYKOBOW CUTHan, a MHAUKATOP BbIGPaHHOM GYHKLUN
MPUroTOB/IEHNA NOracHET. 3aTeM yCTPOMCTBO aBTOMATUYECKM NEPEET B PEXIM NOAAEPKaHNA

Temneparypbi.




3aroputca nHgukatop keep warm'’. XKK-gucnneit otcunTbiBaeT Bpems noaAepaHna Temneparypbl B
MUHyTaX.

(7) Haxxmurte kHorKy ,keep warm / off’, uto6bt ITb PEXWM MO, ypbl.

« Ecnvt Bbl CHOBa XOTUTE BKIIOUITH PEXUM NMOAAEPKaHUA TeMNepaTypbl, JOCTATOYHO MOBTOPHO HaxaTb Ha
KkHonky ,keep warm / off”.

Puc

(1) OTMepbTe KONMYECTBO PUCa NPY MOMOLLM MEPHOTO CTaKaHa, BXOAALLIETO B KOMM/eKTaLmio
MynbTUBaPKY.

« 13 oiHOrO MepHOTo CTakaHa CbIPOro prica 0B6bIYHO MOMYYAETCA 2 MEPHBIX CTaKaHa MPUIrOTOBNEHHOTO
puca. He npesbilwaiite ypoBeHb KONMUYECTBA, YKa3aHHOTO Ha BHYTPEHHei CTOPOHe Yalw. 1 MepHbIli CTakaH
puca - 310 npum. 180 mn.

+ O6bem BHYTPeHHel Yalm cocTasnAet 5,0 1, Makc. 06bem MepHbIX CTaKaHoB puca - 1,8 1.

(2) TwatenbHO NpoMoNTe PUC.

(3) MomecTuTe NPOMBITHIV PUC BO BHYTPEHHIOK yallly.

(4) Nlo6asbTe BOfIbI 10 YPOBHS, YKA3aHHOTO Ha LWKaJe Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE Yallin, KOTOpbil
COOTBETCTBYET KONI-BY MEPHbIX CTaKaHOB. 3aTem BbIPOBHANTE MOBEPXHOCTb puCa.

« Hanpumep, ecnn Bobl rotouTe 4 MepHbix CTakaHa 6enoro puca, Ao6asbTe BOAY A0 YPOBHSA,
COOTBETCTBYIOWErO 4 MEPHbIM CTaKaHaM prCa 1 yKa3aHHOTO Ha WKase Ha BHYTPeHHel CTOPOHe Yaluu.

« YPOBeHb, yKa3aHHblil Ha BHYTPEHHel1 CTOPOHe Yalum, ABNIAETCA TONIbKO OPUEHTUPOM; Bbi Bcerfa moxeTe
OTperynnpoBaTb ypoBeHb BOAbI ANA PasNNUHbIX BUAOB PICa, @ Takxe COBCTBEHHbIX NPeAMOUTeHNI.

(5) CobniopaiTe obLyme 3Tarnbl MOATOTOBKU.

(6) Haxxumatite kHomky ,Menu” o no: by npuro puca.

(7) YT0BbI yCTaHOBUTB GYHKLMIO OTIOKEHHOTO CTapTa, CM. pasgen , DyHKLMA OTNIOKEHHOTO cTapTa
npurotosneHna”

(8) HaxxmuTe kHonky ,START’, uto6bi HauaTb NpurotosneHue. XK-gucnnen otobpasut,—-".

« XKK-gucnneir oTcunTaeT Bpems, OCTaBLIeecs 10 KOHLA NMPUroTOB/IEHWS, TONbKO 3a 10 MUHYT 10 OKOHUaH!A
NpPUroToBNEHNA.

« 3aropures P, keep warm” (r Hue Temnepatypbi).

(9) Mocne okoHYaHWA NPUrOTOBNEHNA Bbl yC/bILNTE 3ByKOBOW CUrHan, a UHANKaTOP GYHKLUN
MPUroToB/IEHINA PLCa NOracHeT. 3aTeM yCTPOWCTBO aBTOMATUYECKI NePeiiaeT B PeXnM NoAaepaH1a
TemnepaTypbl. 3aropuTcA MHANKaTop  keep warm’. KK-aucnnei otcunTbiBaeT Bpema nopaepkaHmns
TemnepaTypbl B M HyTaX.

(10) HaxmuTe kHomky ,.keep warm / off’, uTo6bl BLIKNIOUUTL PeXUM NOAAEPkKaHWA TeMMNepaTypbl.

« Ecv Bbl CHOBa XOTWTE BK/IIOUUTb PEXIM MOAiepXKaHINA TeMnepaTypbl, JOCTaTOYHO NOBTOPHO HaXaTb Ha
KHOrKy .keep warm / off”.

(11) HamuTe KHOMKY pas6noKnpoOBKiA KPbILLKY, YTOBbI €€ OTKPbITL

(12) NepemelwanTe puc.

« MNepemelnBaHvie No3BonAeT n3bexarb pasBapnsaHua puca. bnarogaps stomy puc craHoBuTCA Gonee
NyLWMCTbIM.

TMoMHWTE: B 3aBMCUMOCTM OT YC/IOBUIA NPUTOTOBJIEHNA HVXKHUIA COI PUCa MOXKET BbITb Crlerka
KOPUUHEBbIM.

MynbTunosap

« Bbl MOXeTe ncnonb3osatb GyHKUMIO "MynbTnosap", 4To6bl yylue KOHTPOAMPOBaTL BpeMs 1
TemnepaTypy NPUroTOBNEHNA efibl.

« PekomeHyeTCa OTKpbITUE KPbILLK BO BPEMA NPUroTOBNEHUA, eC/v TeMnepaTypa npesbiwaet 140°C.

(1) Cobniopaitte obLyve 3Tanbl NOATOTOBKM.

(2) Haxumatite kHomky ,Menu” 4o nosgnexus ¢yHkumm "Mynbtunosap”. Ha XKK-gucnnee oto6pasutca
YCTaHOB/IEHHOE MO Y BPEM# Npuro YT06bl yCTaHOBUTb APYrOe BpeMsA NPUroToBNeHus,
M. pa3gen "PerynnpoBka BpemeHn npurotoBneHna”.

(3) YT06bI ycTaHOBUTL GYHKLIMIO OTIOXKEHHOTO CTapTa, CM. pasaen ,DyHKUMA OTNOXEHHOro cTapTa
npurotosneHns”

(4) Haxxmute kHonky ,START’, 4T06bl HauaTb NPUrOTOBNEHNE.

« KK-ancnneit oTcunTbiBaeT Bpems, OCTaBLIEECA 4O KOHLIa MPUTrOTOBEHNA.

« Ecnu Temnepatypa NpuroToBneHus ycTaHoBeHa B AnanasoHe ot 35 4o 65°C, To HAUKaTop
NOAAEPKaHNA TeMMNEPaTYPbl BbIKIOUEH; €C/IN TemrepaTypa NPUroTOB/IEHNA YCTaHOB/EHa B Anana3oHe oT
70 no 170°C, o p HUA pPaTypbl BKAKOUEH.

(5) Mocne oKoHYaHWUA NPUFroTOBEHNA Bbl yCNbILIMTE 3BYKOBOIA CUTHAN, a UHAUKATOP BbIGPaHHOI GyHKLMM
MPUrOTOB/IEHNA NOFaCHET. 3aTeM YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKM NEPEAET B PEXIM NOAAEPKAHNA
Temnepatypbl Wn B PEXUM OXUAAHNSA, B 3aBUCKMOCTH OT yC o yPbl NPUro

Nacra

(1) Haneitte HeMHOro BOAbl BO BHYTPEHHIOIO YaLLly.

(2) Cobniopaite obuyme 3Tarbl MOATOTOBKU.

(3) Haxumarite kHonky ,Menu” o ni by npuro nacTbl. Yto6bl 3apatb Apyroe
BPEM#A NPUroTOBNEHNA, CM. pasaen Perynup BPEMEHI MPUro’ .




(4) YT06bI YCTaHOBUTH YHKLIVIO OTNIOXKEHHOTO CTapTa, CM. pasaen , DYHKUMA OTNOXKEHHOTO CTapTa
npurotosneHna”

(5) HaxmuTe kHonKy ,START’, 4T06bI HauaTb NPUFrOTOBNIEHME.

« Koraa Bopia HauHeT kunets, XK-aucnnein HauHeT oTcyeT BpemeH, OCTaBLIErocs 0 KOHUa
MPUroTOBIIEHS, B TO XKe BPems YCTPOINCTBO U3ACT 3BYKOBOII CUrHan.

« 3aropuTCA NHAVKATOP NOAAEPKAHNA TeMNepaTypbi.

(6) Kora Bojja HauHeT KiMeTh, OTKPOWTE KPbiLLKY 1 aKKypaTHO MOMECTUTE MakapOHbl BO BHYTPEHHIO
vauy.

« OcTeperaiiTecb ropAYero napa npu OTKPbITIN KPbILIKM. 3aTeM 3aKpOViTe KPbILLKY.

« Y6eauTech, 4To KONNUECTBO BCEX KOMMOHEHTOB, BK/IOUaA BOAY, HE MpeBblluaeT 4 11.

(7) Mocne okoHYaHWA NPUrOTOBNEHNA Bbl yCbILKTE 3ByKOBOW CUrHan, a MHAMKATOP BbIGpaHHOM GyHKUNN
NPUrOTOB/IEHNA NOracHeT. 3aTeM yCTPOVCTBO aBTOMaTUECKM NepeiiaeT B PeXUM NOAAepKaHNsA
Temnepartypbl. 3aroputca uHankatop keep warm”. XXK-aucnnei otcunTbiBaeT Bpema noaaepKaHua
Temnepatypbl B MUHYTaX.

(8) Haxxmute kHoMKy ,keep warm / off’, uTo6bl BBIKNIOUMTL PEXIM NoAAEpKaHNA TeMNepaTypbl.

« Ecnivt Bbl CHOBa XOTUTE BKITIOUWTH PEXVUM MOAAEPKaHIA TEMNEPaTypbl, JOCTATOYHO MOBTOPHO HaaTb Ha
KHorKy .keep warm / off”.

MomHuTe: Bbl MOXeTe OJHOBPEMEHHO rOTOBUTH NACTy, BOAY 1 COYC /A NacTbl. B 3Tom cyyae Bbl gomkHbI
6biTb aBCONIOTHO yBEPEHbI B MPaBMIbHOM COOTHOLIEHUM KONIMYECTBA BOAbI 11 MakapoH. Koraa oaa ¢
MaKapOHaMM HauHeT KUMETb, HAYHETCA OTCHET BPEMEHM NPUTroTOBIIEHIA N0 yMonyaHuio. Bo Bpems
MPUrOTOB/IEHINA MOXHO OTKPbIT KPbILLKY 1 CllerKa NepemeLuaTb MakapoHbl, YTOBbI OHI He CKNennc. Bbl
MOXeTe Nonpo6oBaTh NPUrOTOBITL MACTy COFNACHO NpUiaraeMoMy peLenTy.

Naposapka

(1) Mpu NomMowm MepHOro CTakaHa OTMepbTe 3 MePHbIX CTakaHa BOAbI U BblleiiTe UX BO BHYTPEHHIOK Yally.
He norpy»aiite B BOAy NapoByio KOP3UHY.

« 3 MEpHBIX CTaKaHa BO/ibl HAUMHAIOT KNMETb MPUMEPHO Yepes 8 MUHYT.

« Konuuectso Bofjbl 3aBICKT OT KONIMYECTBA efibl, KOTOPYIO HYXKHO MPUrOTOBWUTL Ha Napy.

(2) MomecTuTe NapoByio KOP3MHY BO BHYTPEHHIOIO Yallly.

(3) MomecTuTe eny, KOTOpas JOMKHa GbiTb NPUrOTOB/IEHA Ha Mapy, B NMAPOBYIO KOP3UHY.

MomHuTe: 4TOGbI MPoLecc 06PaboTKIN MAPOM BLIMOHANICA PaBHOMEPHO, BLIPOBHAITE efly 1 He KnaguTe
VHrPeaveHTbI ApYT Ha Apyra.

(4) CobniogaiiTe obLyMe 3Tarbl MOATOTOBKU.

(5) Haxxumatite kHormky ,Menu” fo nosenexua ¢pyHkumm "Maposapka”. Ytobbl 3aaaTh Apyroe Bpema
NpUroToBIeHIA, CM. pa3zien,Perynnposka BpeMeHn NpUroToBNeHna".

(6) YTOGbI yCTaHOBUTL GYHKLINIO OTIOKEHHOTO CTapTa, CM. pasgen, DYHKLNA OTIIOKEHHOTO CTapTa
npurotoeneHna”

(7) Haxmue kHonKy ,START’, 4T06bI HauaTb NPUrOTOBNEHME.

« Korpa Bopia HauHeT kunets, XKK-aucnnein HauHeT oTcyeT BpemeH, OCTaBLIErocs 0 KOHUa
MPUrOTOBIIEHS, B TO Xe BPeMsA YCTPONCTBO U3[ACT 3BKOBOII CUrHan.

« 3aropuTCA NHAVKATOP NOfAEPKaHNA TeMNepaTypbi.

(8) Mocne okoHYaHNA NPUrOTOBNEHNA Bbl yCbILLKTE 3ByKOBOW CUHan, a MHAUKATOP BbIGPaHHOW GYHKUNN
MPUroTOB/IEHIA NOracHeT. 3aTeM YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKM NEPEET B PEXIM NOAAEPKaHNA
TemnepaTypbl. 3aroputca nhankatop .keep warm”. XK-aucnneit otcumTbiBaeT Bpems noaaepKaHna
TemrepaTypbl B MHyTaX.

(9) Haxmute KHoMKy ,keep warm / off’, uToGbl BbIKMIIOUMT PEXIIM NOAAEPKAHUA TeMAepaTypbi.

« Ecnv Bbl CHOBa XOTUTe BK/IOUNTb PEXMM NOAAEPKaHUA TeMnepaTypbl, AOCTAaTOYHO MOBTOPHO HaaTb Ha
KHOTKY .keep warm / off".

PexuMm nopfepXKaHna Temneparypbt

« [laHHbI PEXUM NOAAEPKNBACT NMOCTOAHHYIO TeMNepaTypy 6/110aa B TeYeHMe ANNTENbHOTO Neprosa
BpemeHN.

« MakcmanbHoe Bpemsa noaaep»kaHna Temneparypbl - 12 yacos npw Temnepatype 70°C

« Mocne OKOHYaHWA NPUTrOTOBIIEHIA YCTPOINCTBO aBTOMATUYECKV MePeieT B PeXMIM MoaAepKaHNs
TemrepaTtypbi.

MomHuTe: Pexum nogaepxaHna Temnepatypbl HegocTyneH ansa GyHkuun "Mynbtunosap', ecnn
TemnepaTtypa NpUroToBNEHUA yCTaHoBEHa B AnanasoHe ot 35 4o 65°C.

« HaxmuTe kHonky "Keep warm / off" B pexume oxupanna, 4Tobbl akTUBMPOBATb PEXUM NOAAEPKaHNA
TemnepaTypbl.

« KK-gucnneit oTcunTbiBaeT Bpems NOAAEPKAHNA TEMNEPaTypbl B MUHYTaX.

MomHuTe: B nio6om pexume Bbl MoxeTe HaxaTb Ha KHOMKY ,keep warm / off’, uTo6bl BKNlouMTH pesxum
OXKNAHWA.

Per p
« Bbl MOXeTe OTperynMposatb Bpema NPUroTOB/IEHNA 1A BCeX GYHKLNI, KPOMe GyHKLMN NPUTOTOBNEHNA
puca. MepeiauTe Kk Tabnuue ,0630p GyHKUMIA, UTOGbI YBIUAETb PEryNNPOBKY BPEMEHN ANA Kaxaoin
dyHKUMN



« Mocne BbiGopa HYKHOM GYHKLMN NPUTOTOBNEHWA, Ha UCTIee NOABUTCA YCTaHOBNEHHOE MO YMONYaHUIo
BpemA NPUroToB/IeHNA efibl. YTOGbI aKTMBMPOBATH PEry/INPOBKY BPEMeH! NPUroTOBACHUA, HaXMUTe
KkHorKy ,Cooking time’, 3aTem MHAVKATOP PeryMPOBKI BPEMEH NPUroTOB/IEHUA HAYHET MIraTb. 3aTem Bbl
MOXETe HaXaTb KHOMKY «-», UTOObI YMEHbLUWTB WU KHOMKY «-+», 4TOBbI yBENUUNTL BPEMA NPUrOTOB/IEHUA.

cTapTa npur

YHKL
« Bbl MOXeTe BbiGpaTh GYHKLNIO OTNIOKEHHOTO CTapTa NPUrOTOB/IEHMUA ANA BCEX PEXVMOB NPUTrOTOB/EHUS,

KpOMe hyHKLNM XapKi.

« BbibepuTe npeAnouTUTENbHYI0 GYHKLIMIO, HAXMITE KHOMKY «Preset», 4Tobbl akTUBMPOBaTb GYHKLNIO
OTNIOKEHHOTO CTapTa NPUroTOBAEHNA. NIHANKATOP GYHKLIMM OTAOXKEHHOTO CTapTa MPUrOTOBAEHNA HAUHET
muratb. Ha KK-gucnnee 0to6pasntcs MUHMMAsbHOE BPEMA OTIIOKEHHOTO CTapTa, KOTopoe cocTasnAeT 10

MUHYT.

HaxmuTe KHOMKY ,~" ANA YMEHbLUEHNA U KHOMKY ,+" ANA YBENNUYEHWNA OTNIOXKEHHOTO CTapTa.
HaxmuTe KHOMKy ,START', UToGbI HayaTb OTCYET BPEMEHM OTNIOKEHHOTO CTapTa.
lpoLiecc NpUroToBNeHNa HaYHeTCA NOC/e 3aBepLIEHNA BPEMEHU OTNIOKeHHOTO cTapTa. MHauKaTop

DYHKLINN OTNIOKEHHOTO CTapTa BbIKMIOUYUTCA.

OYUCTKA

- Mepep Tem, Kak NPUCTYNUTb K OUNCTKE, OTKMIOUUTE YCTPOICTBO OT 3MEeKTPOCeTU.
. I'Iepen 0U4UCTKON nogoxauTe, noka yCTpOﬁCTEO NONHOCTbIO OCTbIHET.
+ Bo n36esxaHue noBpexxaeHUs aHTUNPUrapHOTO MOKPbITUA BHYTPEHHEN Yalliv, He MOTe B Hell mocyay.

« He BnunBaiiTe yKCyc BO BHYTPEHHIOK Yallly.

« VI3BneKkuTe NapoBylo KOP3UHY 1 BHYTPEHHIOK Yallly U3 YCTPOIICTBa.

« CHUMMTE NapOBOW KNanaH C HapyXKHOI KPbILLIKY, MOTAHYB €ro BBepX.

YT06bI OTKPLITH NaPOBOW KNanaH, NOBEPHUTE HapyXHYIO HaCafiKy BAEBO.

YTo6bl yCTaHOBUTH NapOBOIA KNlanaH, NOBEPHIATE HaPy>KHYIO HaCa/Ky BMPaBO, NOKa He YCAIbILIUTE WeYOK B

HYXHOM MecTe.

YT06bl 3aHOBO YCTaHOBUTH NapPOBOIl KNanaH B OTBEPCTUE HAPYXKHOI KPbILIK, BCTaBbTE €ro B 0TBEpCTUE 1

NNOTHO NPUXKMATE.

« OumCTUTE BHYTPEHHIOIO Yallly, NapoByio KOP3UHY, MEPHbIV CTakaH, TonaTKy, Yepnak 1 MapoBsoi KnanaH
ry6KOi U TPAMKOIA, NCTIONb3yA rOPAYYI0 BOAY 11 CPEACTBO ANA MbITbsA MOCY/AbI.

« 3anpewyaeTca NCNONb30BaTh AA YNCTKI BHYTPEHHEN Yaluu

yio ry6Ky nnm Kue

Moyanku, yTo6bl He NOBPEANTL aHTUNPUrapHOEe NOKPbITHE Yaln.
« [INA YNCTKIN BHYTPEHHEN 1 BHELHE YacTell yCTPONCTBA NCMONb3YITe TONbKO CNerka BAaXHYIO TPAMKY.
« Hukorza He norpy»alite yCTPOICTBO B BOAY W HE MOWTE €ro noj KpaHoM.

PELIENTbI
MNacra (nopyna ana 3-4 yen.)
WHrpepveHTbl:

TMomecTiTe MaKapOHbI 1 COYC BO BHYTPEHHIOK Yallly 1 o6aBbTe
xonogHyto Boay. Haxmure kHonky ,Menu” 1 Bbibepute dyHKLMIO
,Pasta’. YctaHoBuMTe Bpems npurotosnieHns Ha 20 MUHYT. 3aTem

250r MakapoH (penne win maccheroni) — HaxmuTe KHOMKY ,START’, 4T06bl HauaTh npurotosnenve. Mocne

200mn coyca ans nacTbl
700mn BOABI

3aBepLUeHVsA NPOLIECCa NPUTrOTOBIIEHIA NaCTbi, MPUNPaBbTe ee
nepuem unm nockinbTe CBepXy Cbipom. Biiogo noaaetca ropaunm.

OBcAHbIN 6aHaHOBbIN Nupor (nopuusa ans 3-4 yen.)
WHrpeamneHTbl:

120r mykun

120r 0BCAHbIX X/10MbeB

90r KOpUYHEBOro caxapa

24 YaiiHON NOXKM PaspbIxIuTens

38r cyxoro monoka

2,5 6onblumx 6aHaHa

2 6onbwmx sinya (120-130r)

1 AnuHbIN 6enok (35-40r)

1,5 NOXKM CIMBOYHOTO Macna (MArkoro)

1 yaiiHas N10XKa BaHWbHOTO SKCTPaKTa

1,5 yailHOM NOXKN Meaa

« CMeLuaiiTe MyKy, OBCAHbIE X/OMbA, KOPUYHEBbIN Caxap,
PaspbIXUTeNb 1 Cyxoe MOSIOKO B MUCKe. PasnasuTe
6aHaHbl B OAHOPOAHYIO MacCy.

« B Apyroi mucke cmelwaiiTe aiua, 6enok, 6aHaHoBYyO
Maccy, MATKOe CINBOYHOE MAC/I0, BAHWNbHDINA SKCTPAKT 1
Mef. 3aTem CMellaliTe C KOMNOHeHTaMI U3 NepBoi
MUCKM.

« Xopowuo nepemeluaiite 1 y6eauTech, 4To B Macce HeT
KOMKOB.

PekomeHpauun:

YTo6bl BKYC HaHaHOB B TecTe Gbin 60Mee NHTEHCUBHBIM,
1cnonb3yiiTe cnenble 6aHaHbl, pasaasneHHbIe BPYUHyo.

Munyya "Yeroipe cbipa”

WHrpeaneHTbI:

[Apoxxesoe TecTo - 120r/160r

lony60oii cbip ¢ nneceHblo-20r

"Coyc bewamens - 30r

Cblp Maacpam- 20r"

"TBepAbli KO31i Cbip - 201

Macno - 15r"

Cblp Mouapenna - 20r

HapexbTe cbip Ky6ukamu pasmepom 0,5 cm.
PackartaiiTe TecTo TonwuHom 0,5 cm n
[AMaMeTPOM C BHYTPEHHIOK yaluy
MynbTUBapKU. CMaXbTe BHYTPEHHIOIO Yaluly
Mac/iom, OMeCTITE B Hee TECTO, a Ha Hero
BbITOXKBTE COYC 11 OCTaNlbHbIE NHIPEANEHTbI.
3aKpoiiTe KpbILKY U OTKPYTUTE NapoBoii
KnanaH. Boibepute dpyHKuuio ,Pizza".
YctaHosuTe Bpemsa Ha 30 MUHYT. [0TOBWTb 10
3aBepLUeHIA NPOrpamMMbl.



C) esperanza

creating space for your dreams
FAPAHTUA

1. TapaHTua npefocTasneHa GprpMolt NpocToe Tosapuulectso EDC Poterek Sp. Jawna, opuauueckuii agpec: yn. MosHaHbcKka
129/133, 05-850 Oxapys Masoseuxu, Ten, cyx6bi cepauca: 022-7213571 qoéa& 10, HasbiBaemoit nanee Esperanza.

2. HacToswan rapaHTus npeaocTasnset npasa HacToslyio rapaHTiio
CnefyeT BHUMATENLHO NPOYMTATh, TOCKONbKY B Cllydae P K 6GyneT cumTatbea, uTo
NoNb30BaTeNb 03HAKOMVUNCA 11 NPUHAN YCNOBUA rapaHTAM.

3. Esperanza rapaHTUpyeT, 4To BO BCeX M3AENUAX, BKIOUaA KOMMNEKTYIoUMe, COEPXKALUMECH B YNIAKOB—KE, OTCYTCTBYIOT
nedeKThI Marepyana vt NPOU3BOACTBEHHbIE AedeKTbI NPY YCTOBUY UX HOPMANLHON SKCNAyaTaLN
BCOOTBETCTBUVICHA3HAUEHVEM.

4.Bcnyvae i B TeueHme r /iHOrO CpOKa 10 cBoEMy YC nn6o
NPOV3BEAET PEMOHT M3AMS, NMBO 3aMEHUT ro Ha HOBOE, UCTIONb3yA HOBBIE VA OBHOBAEHHBIE B 3aBOAICKIIX YCNOBUAX
3anacHble YacTu. B Clyuae MCMoNb30BaHNA YacTeil, OGHOBNEHHBIX B 3aBOCKVIX YCOBHAX, Esperanza rapaHTUpyer, uto
VXXapaKTEpUCTUKI Gy/yT aHaNOrMUHbI HOBBIM U3AENMAM.

5. BpaKoBaHHble M3ENNA JONKHbI BbIT BMmecte ¢ pueckmii cueT-haKTypy unu nioBoit
ApYroit JOKyMEHT, NOATBEPX/AAIOLLMIA NIOKYIIKY K MECTy NOoKynku. OH HONKEH BKNIOUATS BCe aKceccyapbl, NPUKPENeHHble B
OpUrHaNbHOI yNaKoBKe. ESperanza UMeET NPaso OTKNOHMTL rapaHTM, eciiv NoGbie akceccyapbl ByAeT He XBaTaTb,

6. EDC Poterek Sp. platba zahrnuje naklady na doruceni reklamovaného zbozi na misto uvedené v zaruce.

7. Esperanza CTPEMUTCA pearvpoBaTh Ha Kanobbl B TeueHue 14 KaneHAapHbIX AHEli C MOMEHTa €ro yBefIOMAEHIA B TOUKe
npopaxu. Esperanza 6yaeT 0TPeMOHTVPOBATH HeVCMPaBHOE M3AENMe B Kpan-+aiiwine cpoku. Ecnn GyaeT Heo6xoammo
MMNOPTMPOBATH 3-3a Py6exa NIoBbIX YaCTelA, KOTOPbIE HEOBXOAVMI ANA PEMOHTA Ha STOT Pa3 MOXET GbiTb NPOAIEH.

8. ECnv npu ncnonHeHmm cBovix o6mzaHHocTeit EDC Poterek Sp. Jawna npeaocTasuna ynonHOMOueHHOMY NIULLy rapaHTuio
BMECTO AeeKTHOTO n3aenva 6es AepeKToB N NPON3BENa 3HAUMTENbHbI PEMOHT M3AENNA, Ha KOTopoe
PaCNPOCTPAHAETCA FapaHTA, rapaHTHiiHbI NP0/ HAYMHAETCA 3aHOBO C MOMEHTa NOCTABKM U3 663 AeheKToB
VM BO3BpaTa OTPEMOHTUPOBaHHOTO saenus. Ecnu EDC Poterek Sp. Jawna wacTb Bewyeit,

ONOXeHME BOMKHO NPUMEHATLCA COOTBETCTBEHHO K yIOMAHYTOi! YacTi. B ApyrX Cllyuanx rapaHTitHbli CpoK
NpOANeBaeTca Ha Bpems, B TeyeHe KOTOPOro B pesynbTate AedeKTa B NpeaMeTe, Ha KOTOPbI PacnpoCTpaHAeTca
rapaHTiA, BNajeneL| rapaHTi He MOXET ero CNob30BaTb.

9. B cnyuae HeOBXOAVIMOCTI 3aMeHb! ToBapa Ha HOBbIl, EDC Poterek Sp. Jawna ocTaBnAieT 3a coboi MpaBo 3ameHbi Ha Gonee

HoByIo MOgEN ¢ 3K ec oHa Gbina BBEACHa B POAAXKY BMECTO
NpeAweCTByloWelt MOAENU TOBapa.

10.B cnyuae P it cunTaeTcs, uto BbIPa3UN COTMACHIE C Tem, UTO PEMOHT 1 3amera (8
3BUCUMOCTH OT HaNMYWA TOBAPE), B 3aBUCHMOCTU PELIEHIR CTY XGbl CEPBHCa ABNASTCA €AMHCTBEHHOT M MCKIONHTeNbHOI
bopwmoit uc npas s DC Poterek Sp. Jawna.

11. Tapantun geiicteyer & Monbue.
VCKIIOYEHMA:

TFAPAHTUA He pacnpocTpaHAeTca Ha:
1. M3genuin, nponssovTenem KoTopbix aBnAeTcA He EDC Poterek Sp. Jawna

2. Viapenus, KoTopbie Gbin MOBPEXAEHB UM MMenN AedeKTHi B :-uc
“MOAVIPVKALYIA WM BMELIATENbCTBA BO BHYTPEHHIOK KOHCTPYKLVIO YCTPOVICTBa

~CepBHCHOr006C epBNCHbIXTYHKT iicepBucHoi cnyxGe, uem EDC Poterek Sp.
Jawna

~HenPaBUNbHOIYCTaHOBKY NPEAMETOB N NPOTPaMMHOroo6ecreve s

- MEXaHUUECKIIX, U3NUECKUX XUMUUECKIX, 1 T.N. NOBPEXACHMI

3. EDC Poterek Sp. Jawna He HeC&T OTBETCTBEHHOCTY 3a yULiep6 B pesynbTaTe yNylueHHOO GU3HECa 1 lOXOA3, MOTE-PAHHbIX
AakHbiX, WIW y1LepGa BCNECTBIE UCNONb30BaHIA U3enwit EDC Poterek Sp. Jawna 6 paGoTe C ApyruMi YCTpO/CTBaMM.

4. 3penns cc aTakKe Ha Bcernoapsi EDC Poterek Sp.
JawnapacnpoCTpaHAETCA2-NETHSA T V1 IMEIOTCA BCe Heo6XO- 6esonacHocTu.
Ha yc 8 ycTpoiicTea PACNPOCTPAHACTCA FapaHTIA NPOUBOATENS 6 MECALIEE.

B cooTeTcTauM ¢ [MpeKTiBoii 2012/19/EU, BbiGpackisaTs pudeckoe n BmecTe

C BbITOBBIMM OTXOAAMI 3apelLeHO. VX COCTaBHbIE YacTun MOANIEXT NOBTOPHOII NepepaboTke, NGO WX cneayeT
BbI6PACHIBATH OTANBHO. B MPOTMBHOM Clly4ae MOTYT MPUBECTM K BIAENEHMIO BPEAHbIX M ONACHbIX BEUECTS,

YrpOXalowUX oKpyKaloLeit cPene 310posL uenosexd 3akoH Kaxgoro
e puveckoe n
TOProBbIM NOC] s nyNKYbI, Ay i laHHOrO TUNa TOprosbiM

NOCpepHMKam WM B MyHKTH , 3aHMMAloLleecA yTUNW3aumell AaHHOTO TMNA PasMelueHHbIll Ha M3fenuy, B
| MHcrpyKuMM MoNb30BaTENA WM Ha ynakoske 0GA3bIBAET COBMIOAATL UMEHHO 3To TpeGoBaHue. Bnaropapsa
a TaKkxe C( npeanucanmii OTHOCAWYXCA K YTWM3AUMM OTXOR0B, Kaxablit

8 i mepe 5 K OXpaHe i cpeni.




- MYJITUKYKDP

TEXHUYECKWU CNELUNOUKALNN

BxopHo HanpexeHue: 220-240V ~ 50Hz

MouwHocT: 860W

KanauuteT Ha BbTpewHua cb: 5L

BbTpeluHo nokpuTie: Hesanensailo

Yawa 3a OTAYWHWK 3a napa: noAsumxHa

11 nporpamupyemu GyHKLN

MpepsaputenHo 3apaaeHo speme: 10 MUHYTK - 24 yaca
BpemeTo 3a roTBeHe ce perynupa

AKCeCOapI/I: MepuTeNHa YalkKa, MbXU4YKa opus, Yepnak 3a cyna, KoWwHWLa 3a napa
[IbnxuHa Ha 3axpaHBalyma kaben: 100 cv 3G0,75 Mm2
Kopnyc oT Hepbaaema cTomaHa

Pasmep Ha npoaykTa: @25,5 * 31cm

OB MHCTPYKLIUW 3A BE3OMACHOCT

MpoyeTeTe BHUMATENHO VHCTPYKLMTE 3a eKCrIoaTaUva, Npeav fia NycHeTe ype/ia B eKCnioataLua u
3anaseTe UHCTPYKLMWTE, BKIOUNTENHO rapaHLnATa, KacoaTa Genexka 1, ako e Bb3MOXHO, KyTiATa C
BbTPeLlUHaTa OnakoBKa. AKO jaBaTe TOBa YCTPOVICTBO Ha IPYryl XOpa, MOJIA, NPeaiTe 1 NHCTPYKUMnTe 3a
eKcnnoaraums.

+ YpeabT e NpoeKTpaH U3KIIoUMTENHO 3a loMalHa ynoTpeba 1 3a NpefBuaeHaTa uen. Tosn ypea He e
NOAXOAAL 32 IPOECMOHAHO MON3BaHe.

« He ro n3nonssaiite Ha oTKpuTO. lNaseTe ro Aaney OT M3TOUHMULN Ha TONAIMHA, NPAKA CTbHYEBa CBET/INHA,
B/iara (H1KOra He ro noTanaiiTe B TEYHOCT) M OCTPM pbGoBe. He M3non3BaiiTe ypea c MOKPY pblie. AKO
YPeMbT e BiaXkeH U MOKb, U3KIIIOUETe Lencena BeaHara.

« Korato nouncreate unu npubupare, M3knioyeTe ypeaa v BUHarv U3gbpnsaiite uiencena ot
KOHTaKTa(13abpnaiiTe camua Wencern, a He kabena). AKO ypeabT He Ce U3M0N38a, PeMaxHeTe
npuKpeneHuTe akcecoapy.

« He n3nonsgafite ycTpoiicTBOTO Ge3 Haa30p. AKO U3fie3eTe OT CTasTa, BUHArM U3KNI0UBaiiTe YCTPONCTBOTO.
VI3BazeTe wencena oT KOHTaKTa.

+ YCTPOWCTBOTO 1 3axpaHBawMAT Kaben TpAGBa Aa ce NPOBEPABAT PeOBHO 3a NPU3HAL Ha NoBpeaa. AKO
Ce yCTaHOBY NOBpefa, YCTPONCTBO He TPAGBa AAa ce 13non3ga.

« He ce onuTBaiiTe fa pemoHTMpaTe ypeaa cami. BuHaru ce cebp3saliTe C 0TOpU3MPaH TEXHUK. 3a fa ce
u36erHe nsnaraHe Ha OMacHOCT, NOBPEAEHMAT KaGen a Ce NOAMEHA BIHAru Camo OT NPOWU3BOAWTENS, OT
HalVA I0BEPEH CepBI3 UM OT KBaNNGULIMPaHO NKLie 1 C KaGen OT Cblyns TN,

« 3non3gaiiTe Camo OPUIMHANHN Pe3ePBHIA YacT.

« MpoyeTeTe BHAMATENHO CriefHuTe ,Crieunantin HCTPYKLK 3a 6e30macHoCT”.

AELA

«3a a ocurypuTe 6e30MacHOCTTa Ha AleLaTa Ci, CbXPaHABaiiTe BCUYKN ONaKOBKIA (HaNNIOHOBY TOP6Y,
KyTUW, NONUCTMPON 1 AP.) U3BbH O6Cera Um.

BHVIMAHUE!

He nossonaBaiite Ha Manku fiela ja cvt UrpasT ¢ GONNOTO, Thid KaTO 1Ma OMAcHOCT OT 3ayluasaHe!

« ToBa yCTPOIICTBO He e NpesHa3HaueHo Aa Ce M3MOoN3Ba OT L (BKMIOUMTENHO AeLia), KOUTO ca C
orpaHnyeHn G13NYECKM, CEH30PHU NN YMCTBEHM CMOCOBHOCTM 1 / NN HEAOCTATbYUHIA 3HAHWA 1 / nan
ONNT, OCBEH aKO Te He ce Hab/iof1aBaT OT NIKLIe, KOETO OTroBapA 3a TAXHaTa 6e30MacHOCT MK e NOyYUNo
VIHCTPYKUMW KaK Jla M3M0/13Ba YCTPONCTBOTO.

« [leyata TpAGBa Aa 6bAAT noa HabloeHMe MO BCAKO BpeMe, 3a 1a Ce rapaHTIpa, Ye He UrpanT ¢
YCTPOWCTBOTO.

CMELNASTHA UHCTPYKLIMW 3A BE3OMACHOCT 3A TOBA YCTPONCTBO

. VBepeTe Ce, Ye HarpesaTe/IHUAT e/IeMEeHT U BbHLUHaTa CTpaHa Ha BbTPeLWHWA Cb/] Ca YNCTU U CyXn, npean
/i NOCTaBUTE Ujericena B KOHTaKTa.

« He n3nonssaiite ypepaa, ako ynibTHUTENHUAT NPBLCTEH € NOBPefeH.

« He BkniouBaite ypeAa B KOHTakTa n He HaTWCKaiTe HAKOW OT 6yTOHI/IT€ Ha KOHTPONHWA NaHen ¢ MoOKpu
pbue.

« Hikora He cBbp3BaiiTe TO31 ype/ KbM BbHILIEH MPEBK/IIOYBATEN Ha TaiiMepa, 3a Aa u3berHeTe onacHa
canTyauma.

« M3non3BaiTe camo npefocTaBeHarta IbKuyKa 3a opus. M3bsrsaiite aa nsnonssate octpy npuéopu.

« He n3naraiite MyniTvkyKbpa Ha BUCOKY TeMMepaTypu, HUTO o NOCTaBAiiTe BbPXY paboTell U Bee olle
ropety KOT/I0H Ha roTBapckKa neyka.

« BuHaru nocraeaite BbTPEeWHnA CbA, Npean a NocTaBuTe wencesna B KOHTakTa n a Bkynte
YCTPOWCTBOTO.

« Bunaru nskniousaite MYNTUKYKbpPa, ako HAMa [ia ro n3nonssarte 3a No-Ab/br Nepunoj ot speme.



« BuHaru octasaiite MYNTUKYKbpa fla ce oxnaaun, Nnpean a ro noYncTute nan npemecture.

« He nocrassiiTe BbTpelHaTa TEHPKEPa AUPEKTHO BbPXY OTKPUT OFbH, 3a f1a rOTBUTE.

« AKO ypefbT e 13M0/13Ba HENPaBWIHO WAV 3@ NPOGECUOHANH WA NONYNPOPECUOHANH Liei UK ako
He Ce U3Non3Ba CbrnacHO HCTPYKLUUTE B TOBa PbKOBOACTBO Ha I'IOTpeﬁIATeﬂﬂ, rapaHuuvATta ctasa
HeBaNAHA 1 NPOU3BONTENAT OTKa3Ba OTTOBOPHOCT 3a NPUUNHEH Bpeau.

« MocTaBeTe MyNTUKYKbpa Ha CTabuiHa, XOPU3OHTANHA U PaBHA MOBBPXHOCT.

. ,ElOC‘I'bI'IHIATe NOBBPXHOCTN MOraT fja Cé HaropewAT, Korato ypeabT paﬁom. ,ﬂOKOCHeTe CamO KOHTpONHUA
naHer.

« Ma3eTe ce OT ropelua napa, KOATO U313a OT OTBOPA 3a Napa M0 BPEMe Ha roTBEHE WAV NPY OTBApAHE Ha
Kanaka.

« He nosaurarite 1 He NpemecTBaliTe MyNTUKYKbpa 3a ApbXKKaTa My, A0KaTo paboTu.

+ BHMMaBalTe C BbTPELHNA Cb/l U KOLWHWLIATA, KOraTo ri BaguTe cief npoLeca Ha roTBeHe, Tbil KaTo Te
morar ja 6bAaT ropeLym u TeXKM.

« He n3naraiite MyniTvkyKbpa Ha nNpsika CTbHYeBa CBET/IMHA.

« He nocrassiiTe MeTanHu NpeAMETV UK YyXAW BELeCTBa B OTBOPA 3a napa.

« He nocraBsiite MarHnTHu npegmeTy Bbpxy Kanaka. He n3nonssaiite ypepa 6nu3o A0 MarHUTeH enemMeHT.
« He usnonssarite BbTpeLlHUA CbA, ako e fedpopmupaH.

+He I'IPEBMLLIBBaI;ITe MaKCMManHOTO HMBO Ha BOAATa, NOCOYEHO BbB BbTPELWHWA Cbj, 3a Aa NpefoTBpaTuTe
npenveaHe.

« He noctassiite nbxuiKaTa OpuU3 BbTPE B TeHXepaTa, JOKATO rOTBUTE, NO/AbPKaTe TOMINHA N
npetonnaTe.

« BuHary nouncTeaiite ypesa cnep ynorpeba.

+ He NouncTBaiiTe OCHOBHOTO YCTPOMCTBO B ChAOMUANHATA MalLMHa.

OMNUCAHUE HA YACTUTE
(1) MepwuTenHa vawka 1 3 .
(2) Yepnak 3a cyna

(3) nbxuyKka opus

(4) IhavKaumm 3a HUBOTO Ha BofaTa
BbTpelueH cba

BbTpelueH Kanak

YnnbTHUTENEeH NpbCTeH

8) HarpesaTeneH enemeHT

9) KoHTponeH naHen

(10) LCD pancnnein

(11) OcHOBHO yCTpOIICTBO

(12) Pasrno6sem 3axpaHBaly kaben
(13) ByToH 3a ocBO6OX/jaBaHe Ha Kanaka
(14) BbHLeH Kanak

(15) NopaBwkHa Yalua 3a OTAYIIHWK 3a Napa

(16) Apbxka

(17) KowHuua 3a rotBeHe Ha napa

(18) 10 dpyHKuMOHaNHU uHAMKaTopa (MbpxkeHe / opus /
Hanpaeu v cam / MakapoHeHw n3genus / rotBeHe Ha napa / -
neueHe /Moarpssaxe / Cyna / bebeluka xpaHa / Muua) 2N | (23)
(19) BytoH ,MpeasapuTenHo 3agaaeHn”

(20) ByToH ,-" (Bpeme 3a roTBeHe / HamansABaHe Ha t)
(21) ByToH ,+" (Bpeme 3a roteeHe / nosuiaBaHe Ha t)
(22) ByToH ,Bpeme 3a roteeHe”

(23) BytoH ,Tem” (6yToH 3a TemnepaTypa)

(24) ByToH ,3anasete TOMI0 / U3KIOYEHO"

(25) Byton ,CTAPT"

(26) ByToH ,MeHi0”

SOGE

)
)
)
)
)
)

(24) (25) (26)



W3NON3BAHE HA MYNTUKYKBPA
Mpernep Ha dyHKuunTe

Bpe Perynnpane =
nporpame | romene | waspemers i 7R | Cor G
36upane | w wwrepoanu mepsann | moRPTIEHPANE
He sateapiire Kanaka, Koraro roraure &
Nopwene | 15 munymu [ sm-1sh/am | Aa / 1701C / penm ":Pmem
10m-24h . o | LED o16ponsa Bpemero 3a roTaene camo 3
Opna / / A fsm 130C | 35970C/SC | 1y nepuure 10 mun oF npoueca Ha rotaene.
Hanpasw cn o pamorre| 101 2an ’ Npenopuantento e 4a oTBOpHTE Kanaka
30muyrn | 2m-th/im | v |0 100C / AoKaTo roTeuTe, KoraTo TemnepaTypaTa €
cam n-woc | /5m ap 140°C.
LCD ot6ponsa spemeto 3a roaene, cnen
10m-24h \ato ogara saspw; Yaepere ce, e cuikm
n 8 2m-1h/1 A -
facra oy | 2meb/am | AR 100C / CucTaBKu, BKMIOUMTENHO BOAATa He
aAxELpAAT AL.
LCD ot6ponsa spemero 3a roaene, cnen
roreenena | o5y | smezh/sm | ga [0 100 / «ato BogaTa 3aspH; OTHEM OKOO 8 MiK.
napa /5m 3a 3aBupaKe Ha 3 Yawn Boga.
10m-24h . Hamacnere BuTpewnin coa npean A2
Nedene uac  [1smeah/sm | AA |y 140 / cnowuTe chcTaBkuTe 3a Keiika & Hero.
Haneiire manko 80aa & xpanara, 3a aa
10m-24h . WaBerere NpeKoMEPHOTO i uacyWaBaKe.
Nperonnawe | 25 munyru | 10m-ah/sm | Aa  [7e™ 180C / e )
Konmuectaoro xpana
10m-24h
Cynu 1uac 5m-8h/5m AA /5: 98°C / /
BeGeuwna 10m-24h .
oo™ | 30mamy | sm-sh/am| A& [ e 96-98°C / /
10m-24h Hamacnere BbTpewA oA Npean Aa
faua | 30muwyrw | 10m-2b/Sm | AA | jsm 140C / cnoxuTe cocraBkuTe 3a nuuaTa 6 Hero
3aavpa 12uaca / aa / 70C / /
Tonumara
Mpepu nbpBata ynotpe6a

« VI3BajeTe BCUUKM aKcecoapy oT BbTPeluHaTa TeHfpkepa. OTCTpaHeTe ONaKoBbYHMA MaTepyan OT BLTPELIHMA Cby.

« MouncTeTe BHIMATENHO YaCTUTE Ha MyNTUKYKbPA (CAMO BbTPELIHaTa TEHKepa M NNaCTMacoBMTe NPUCTaBKi), peau
Aa ro n3non3sate 3a Nbpeu NbT. 3abenexka: Yseperte ce, Ye BCUUKM YacTh Ca HAMbAHO CyXu, NPeAV Aa 3anouHeTe aa
u3non3gare MynTUKyKbpa.

061wa noaroToBKa

« HaTucHeTe GyToHa 3a 0CBOGOXaBaHe Ha Kanaka, 3a la OTBOPUTE Karaka.

- W3BajieTe BbTpelUHaTa TeHXepa.

. anII'OTBRI;WTE XpaHa 1 CbCTaBKu Cnopej NpeanoYynTaHnaTa cu.

«lMocrasete XpaHata v CbCTaBKWTe B TeHKepaTa.

. MSG‘prETe BbHLWHATA CTPaHa Ha BbTpelHaTa TeHaepa 0 CyXo, Cnejj KOeTo nocTaBeTe BbTpeluHaTa TeHaxepa
OGpaTHO. HposepeTe Aanu BbTPELHNA CbAl € NPABUIHO NOCTaBeH B KOHTAKT C HarpesaTeHnA eNemMeHT.
«lMocrasete luencena B KOHTaKTa.

MeyeHe / Moarpsasane / Cyna / Be6ewka xpaHa / Muua / MbpkeHe

(1) CnepaBaiite OCHOBHWUTE CTBIKM 3a NOAFOTOBKA.

(2) Hatuckaiite 6yToHa,,MeHio’, jokaTo n3bepeTe npeAnounTaHaTa GyHKUMA.

(3) 3a pa 3apajeTe pas3nnuHO BpeMe 3a roTBeHe, BUXTE rMasa,PerynnpaHe Ha BpEMeTo 3a roteeHe”.

(4) 3a pa 3aaneTe Npe/iBAPUTENHO 33/jafieHO BpeMe, BUXTe r1asa,Bpeme 3a NPeABAPUTENHO 3a/1afieHO roTBeHe",
« MpeBapuTeNHO 331aAEHOTO BPEME He € HANNYHO 3a GYHKLIMATA 3a MbpXKeHe.

(5) Hatcrerte 6yTona,CTAPT', 3a Aa 3anouHeTe fja roteuTe.

+LCD oT6ponBa BpemeTo 3a roteeHe.

“MHpukatopbT,MoarpsasaHe” cBeTBa.

(6) Koraro roteeHeTo NPUKIOYH, Lie YyeTe 3BYKOBW CUTHaNW 1 CBeT/IMHATa Ha v|36paHaTa ¢yHKLlMil 3aroTeeHe wWwe



W3racHe, Crief} ToBa MyNITUKYKbPT aBTOMATIAYHO Liie NPEBKIOUM B PXMM Ha MoarpasaHe. MkavkatopsT Moarpasate”
npogbxasa ceeTn. LCD oT4MTa BpeMeTo 3a MoAAbPKaHe Ha TONIMHA B MUHYTA.

(7) HatcHere GyToHa, MogrpABaHe / N3KYBaHe'", 3a 4a OTMEHWUTE PEXVMA 33 NOAAbPKAHE Ha TONUHA.

« AKO 1CKaTe fja NPOABMKNTE Aa NOAABPAKATE TOMbI PEXUM, IPOCTO HaTUCHETE OTHOBO ByToHa ,MoarpABaHe /
3KnioyBaHe",

Opuz

(1) M3mepete opu3a ¢ npefoCTaBeHaTa MepUTENHA YallKa.

« Beaka vawa Cypos opu3 06UKHOBEHO fhasa 2 Kynwv BapeH opws. He npeammasame noco4eHunTe KonnyecTea ot
BbTPELUHATA CTPaHa Ha BLTPELHWA Cby. 1 Yawwa opu3 e NpubansutenHo 180 m.

« BbTpewwHuaT cba e 5.0L, MakcuManHUAT KanauuTeT 3a yawm opus e 1.8L.

(2) Usmuiite pobpe opusa.

(3) MocTaBeTe NpeABAPVTENHO U3MITUA OPW3 BB BBTPELIHATA TEHXEPa.

(4) [lo6aseTe BoAta 10 HUBOTO, MOCOUEHO Ha CKaslaTa BbB BTPELWHIA Cbfl, KOETO CbOTBETCTBA Ha 6pos Ha vawuTe. Crep
TOBa 3arNIajjeTe NOBbPXHOCTTa Ha OpU3a.

« Hanpumep, ako rotawTe 4 valum 6an opy3, fo6aBeTe BOZA O HUBOTO OT 4 Yallili 3 OPW3, NOCOYEHN B CKanaTa BbB
BbTPELWHWA CbA.

. HMEOTO, oT6ens3aHo BbB BBTPELHNA CbA, € CAMO MHANKALWA; BUHArn MoXeTe Aia perynupare HMBOTO Ha BOfaTa 3a
pasnnyHu BUAOBE OpU3 Cnopea cobcTBEHNTE BY npeanoYnTaHna.

(5) CneaBaitte OCHOBHWUTE CTBIKM 33 NOAFOTOBKA.

(6) HatcHete GyToHa,MeHio’, oKaTo u3bepeTe dyHKLVATa 32 OPH3.

(7) 3a pa 3apapeTe NpeBapuTeNHO 3aaAeHO BPeMe, BIXTe rasa,[IpeABapuTenHo 3agafeHo Bpeme 3a 3a6aBeHo
roTeeHe”.

(8) Hatucnete 6yToHa,CTAPT', 3a aa 3anouHete aa roteute. LCD nokassa "
« AucnneaT oT6poABa BpeMeTo 3a roTBeHe Camo npe3 nocnieAHuTe 10 MMHYTI OT NPOLiECa Ha roTBeHe.

« MHpukaTopwT,MoprpasaHe” ceeTsa.

(9) KoraTo roTseHeTo MpuKioun, Lije dyeTe 38yKOBM CUTHa/A 1 CBETAMHATA Ha 36paHaTa GyHKUMA 33 OPM3 Lije M3racHe
MYNTUKYKBPBT aBTOMaTUYHO NPEBKIII0YBA B PEXIM Ha NOArpABaHe. MHF[MKaTprT,,nO/Z[I'pRBaHe" npoAbnxasa Aa
CBeTn. ﬂM(ﬂﬂeﬂT Ofﬁpoﬂﬁa BpeMmeTO 3a NOAAbPXKAHE Ha TOM/INHA B MUHYTW.

(10) Hatuctete 6yToHa,Moarpasate / "3a/a pexuma 3a Ha TonnnHa.

+ AKO 1CKaTe f1a POABILKITE OTHOBO 42 MOAAbPXKATE TOMbJ PEXMM, POCTO HATUCHETe OTHOBO 6yToHa MoprpsaBaHe /
V3KMoyBaHe",

(11) HatucHeTe 6yToHa 3a 0cBOGOXAaBaHe Ha Karaka, 3a ja OTBOPYTE Kanaka.

(12) Pas6bpKalite 0pu3a, 3a Aa ro oTAeNuTe.

« Pa36bpKBaHeTo Ha Opy3a N038O/ABA M3MLWHATA Napa Aa W3ne3He. Tosa 4aBa Mo-nyxKas Opy3.

3abenexka: B 3aBMCMMOCT OT YC/0BIATa 3a FOTBEHE, 0NTHATA YaCT Ha OPIU3a MOXe [a N1eKO Aa NokadeHee.

Hanpasu cu cam

« MoxeTe aa u3non3sare pexima,Hanpasy cv cam’, 3a ia roTBIUTE XpaHa C M0-TONAM KOHTPON BbPXY BPEMETO
TemnepaTypata Ha roreeHe.

« MpenopbunTeNnHo e Ja OTBOPHTE Kanaka Mo Bpeme Ha roTBeHe, KoraTo Temneparyparta e Hag 140 ° C.

(1) CnepBaiite OCHOBHMTE CTBIMKM 33 NOArOTOBKA.

(2) HatuckaiiTe 6yToHa,MeHio’, fokaTo He Gbae u3bpaHa dyHKUmMATa  Hanpasm ci cam”. BpemeTo 3a roteee no
noppastupaHe je ce NoKaxe Ha ekpaa. 3a 4a 3ajiafieTe PasNYHO BPeMe 3a FoTBEHe, BIXKTE Masa,Perynnpatxe Ha
BPEMETO 3a roTBeHe".

(3) 3a pa 3apapeTe NpeBapuTeNHO 3aaAeHO BPeMe, BIXKTe rasa,[IpeABapuTenHo 3aaafeHo Bpeme 3a 3a6aBeHo
roTeeHe”.

(4) Hatcrete GyToHa “START', 3a ja 3anouHeTe fa roteuTe.

« AucnneaT oT6posBa BpemeTo 3a roTeeHe.

« AKo TemnepaTypaTa Ha roTeeHe e 3ajafieHa B pamkuTe Ha 35-65 ° C, IHAMKATOPBT 3a NOAAbPXAHE Ha TOMMMHA He
cBeT; AKO TemnepaTypaTa 3a roTeeHe e 3ajjafieHa B pamkmTe Ha 70-170 ° C, IHAVKATOPYT 3a NOAAbPKAHE Ha TOMMHA
csety.

(5) Korato rotBeHeTo NpuKiouw, Lie YyeTe 3ByKOB CUrHan v CBETANHATA Ha M36paHaTa GyHKUWA 3a TOTBEHE L@ U3racHe.
MynTVKYKbPBT 1je NPEeMVHE B PEXVM Ha NOArPABAHE W PEXIAM Ha FOTOBHOCT CMOPe/ 3ajajieHaTa 3a roTeeHe
Temneparypa.

Tectenn nsgenuna

(1) CnosxeTe Manko BOAa BbB BbTPELUHATA TEHAKEPA.

(2) CnepBaiite OCHOBHWUTE CTHIKM 32 NOAFOTOBKA.

(3) HatuckaiiTe 6yToHa,MeHio’, fokaTo n3bepeTe dpyHKUMATA 3a NacTa. 3a 4a 3ajafieTe PasnNyHO BPeMe 3a roTeHe,
BUXTe raBa,PerynupaHe Ha BPEMETO 3a roTBeHe”.

(4) 3a pa 3aaneTe NpeaiBapUTENHO 3aaieHo Bpeme, BUXKTe rnasa,MpeasapuTeNHo 3aafeHo Bpeme 3a 3abaseHo
roteHe",

(5) Hatcrere 6yTona,CTAPT', 3a a 3anouHeTe fa roTeuTe.

. ﬂMCﬂﬂeﬂT we OTGPOM BPEMETO 3a roteeHe, C1e/] KaTo Bo/aTa 3aBpK, KaTo B CbLOTO BpeMe MyNTUKYKbPBT We uspane
3BYKOB CUrHan.

. MHﬂVIKaTOpr 3a NOAAbPKaHEe Ha TOM/INHa CBETH.

(6) Korato BO/aTa 3aBpu, OTBOPETE Karnaka 1 nocTaBeTe BHUMATENHO XpaHaTa BbB BbTpeluHaTa TeHpxepa.



« BHuMaBaiiTe C ropetuiata napa, Korato oTeapaTe kanaka. Crief} ToBa OTHOBO 3aTBOpETe Karnaka.

. YBepem e, Ye BCUYKM CbCTaBKW, BKNIOYMTENTHO BOAATA, HE HafBMULWaBaT 4L.

(7) KoraTto roteeHeto NPUKNIOYW, We YyeTe 3BYKOB CUrHasn 1 CBeTNNHaTa Ha M36paHBT3 ¢yHKLlVIﬂ 3a roTBeHe e nsracHe,
Cnep ToBa P B PEX1M Ha NOArpABaHe. MHIJMKBTOpr,,nOI.]I’pﬂBBHE
npoAb/xasa aa (BGTVI, W gucnnear otunTa BpeMeTO 3a NOAADbPKAHE Ha TOM/INHA B MUHYTW.

(8) Hatctete 6yToHa, MoarpasaHe / M3kmiouBaHe’, 3a 1a OTMEHUTE PEXMMA 3a NOAAbPKAHE Ha TOMNO.

« AKo nckare [Aa NpoAbIXMTE OTHOBO ia NOAADbPXaTe TONb/ PeXWM, NPOCTO HaTUCHETE OTHOBO 6yroHa ,,ﬂonrpnsa He /
V3KNI0uBaHe".

3abenexka: MoxeTe CbLj0 Taka fia rOTBUTE TECTEHM U3A1ENNA, BOAA 3ae/HO C NacTa coc u3penya. Torasa TpAGBa aa cre
MHOTO CUrypHI B IPABIITHO COTHOLLIEHWE Ha BOAA 11 TeCTEHN M3Aenuts. KoraTo BoaTa v TeCTeHWTE 3enus 3anouHaT
/2 KMNAT, 3aM04Ba OTGPOABAHE Ha BPEMETO 3a roTBeHe Mo Mo Bpewme Ha MoXete fja
0TBOpMUTE KarnaKa 1 fja pa3GbpKaTe Manko nactata, 3a Aa np p Ha p . Moxere aa
onwTaTe C NPUNOXeHata peLenta 3a nacta.

loTBeHe Ha napa
(1) peTe 3 yalun Bofia C Mep! YaluKa 1 ' M3cuneTe BbB He 7
3a napa BbB BOAa.
~BpeMeTo 33 3aBMpaHe Ha 3 vawm BOfia e OKoNo 8 MUHYTW.
+ Konnyectsoto BO/la 3aBMCY OT KONIMYECTBOTO XpPaHa, KOATO TPH6BE [Aa ce NpuroTeu Ha napa.
(2) MocTaBete KOWHMLA 3a FOTBEHE Ha Napa BbB BLTPELIHNA Cbf.
(3) MocTaBeTe XpaHaTa B KOWHMLATa.

3a ja ocurypute NpUroTBAHe Ha napa, pasnpe/eneTe XpaHaTa paBHOMEPHO 1 He A TpynaiiTe.
(4) CnepBaiite OCHOBHWUTE CTHIKM 3a NOAFOTOBKA.
(5) Hatuckaiite 6yToHa,MeHto’, okaTo n3bepete ¢pyHKUMATa 3a Napa. 3a Aa 3afjajieTe Pasnn4HO Bpeme 3a roTeeHe,
BUXTe rMasa,PerynupaHe Ha BPeMeTo 3a roteeHe”.
(6) 3a pa 3ajaneTe NpeAiBaPUTENHO 33/1aieHO Bpeme, BUXKTe rasa,MpeaBapuTeNHo 3a1afeHo Bpeme 3a 3a6aseHo
roTeeHe".
(7) Hatcrerte GyTona,CTAPT', 3a 4a 3anouHeTe fja roTsuTe.
. ‘:lVI(HﬂeﬂT we OTGpOVI BPEMETO 3a roTBeHe, C/1e/] KaTo BO/aTa 3aBPK, KaTo B CbLOTO BpeMe MYNTUKYKbPDBT We usaane
3BYKOB CUrHan.
. MHRMKBTOP‘I’T 3a NoAAbpKaHe Ha TonNo CBeTu.
(8) KoraTo roTBeHeTO NpuKniouw, lije YyeTe 3ByKOBYU CUTHaNM 1 CBETIMHaTa Ha N36paHaTa GyHKLNA 3a roTBEHE Lije
n3racHe, cnep ToBa MyNTUKyKbpbT aBTOMATUYHO Lie NPEBKAIoYM B PeXUM Ha NoArpasaHe. HankatopbT
JMoarpaBalite” NpofbAXasa fa CBETY. [INCTNIEAT OTYMTa BPEMETO 3a NOAAbPXAHE Ha TOMIO B MUHYTH.
(9) HatucHete 6yToHa, MoarpAsaHe / M3kniousaHe’, 3a ia OTMeHITe PeXmMa 3a NOAAbPXAHE Ha TONJo.
« AKO UCKaTe a NPOABAXITE OTHOBO Aia MOAAbPXKATE TOMbA PEXVM, IPOCTO HaTUCHeTe OTHOBO GyToHa MoarpaBaHe /
VM3KNioyBaHe".

Pexum nopabpxkaHe Ha TonvHaTa
« PeXvMBT Ha noAibpXaHe Ha TOMNMHa BY NO3BONABA /12 MOfTbPXaTe XpaHaTa Cv Tonna 3a No-Ab/Tbr Nepuos o1

Bpeme.
« Makcl Bpeme 3a o HaTonmHa e 12 yacanpu 70° C
« YpenT we npe B PEXIM Ha BKpas Ha

0TO NO Ha TONNO He & HaNUYHO 33 ¢yHKuvaa,,Hanpan| w CaM Korato
Temneparypara e 3aafieHa B pamkuTe Ha 35-65 ° C.
« Hatuchere GyToHa,MoarpABaHe / U3Kni04BaHe" B PEXIM Ha FOTOBHOCT, 3a 1a CTapTUPATE PEXWM Ha NOATPABaHe.
« B pexum noabpxake Ha TonnuHa, LCD 016ponBa BPeMeTo 3a NoAAbPXKaHE Ha TONNO B MUHYTH.
3abenesxka: Bbs BCekm pexum MoxeTe fa HatucHeTe GyToHa, MoarpasaHe / nskniousate’, 3a 4a BNeseTe B Pexvm Ha
TOTOBHOCT.

Perynmpaue Ha BpemeTo 3a roteeHe

« Moxete Aa perynupare BpeMeTo 3a roTBeHe 3a BCUYKN PEXUMU Ha roTBeHE, C U3K/TIYeHne Ha ¢)’HKUMR,,OPM3”. Buxte

JMpernep GyHKuum” B TabnunuaTa 3a perynnpaxe Ha BDeMeTo Ha BCAKa GyHKLA.

. Cnen Kato cTe IA36DHIWI KenaHata ¢yHKuMﬂ 3a roTeeHe, BpeMeTO 3a roteeHe no nonpa36wpaﬂe e ce nokaxe Ha

€eKpaH. 3a Aa aKTmBupare HachoﬁKaTa Ha BpeMeTO 3a roTeeHe, HaTUcHeTe 6yTOHa”BpeMe 3a I'OTBEHE”, WHAUKaTop 3a

BPEMETO 3a roTBeHe 3anoysa Aa mura. Cnej ToBa MoXeTe ja HaTUCHeTe GyTOH -, 3a Aa HamanuTe unun 6yToH ,+ 3a Aa

YBeNUYNTE BPEMETO 3a roTBEHe.

MpepBapyTeNHo 3a1aeHo BpeMe 3a OTOXKeH CTapT

« MoxeTe a 3a1afieTe OT/IOKEHOTO BPEME 3a FOTBEHE 33 BCUUKM PEXMMIA Ha FOTBEHE C U3KITIOYEHIME Ha YHKLUATE 3a

nbpxeHe.

« U3bepere xenaHata GyHKUVA, HaTUCHETE GyTona “Preset’, 3a i aKTMBUPATE NPe/IBAPUTENHO 3a/jafieHaTa hYHKUWA.
3a 35H3R€Ha mwura. EKpaH'bT NoKa3ea MUHWMaNHOTO NpeABapuUTeNHO

3aiaieHo Bpeme OT 10 MIAHYTH.

HatucHere 6yToH -, 3a ja HamanuTte unm GyToH ,+', 3a fay Bpeme.
HatucHere 6yToHa “START’, 3a fa 3a Bpeme.
TMPOLECHT Ha FOTBEHE Lie 3aMOuHe, KOraTo nsreve TeNHO Bpeme. 3a

npefBapuUTeNHO 3aafeHa GyHKLMA Ce N3KNIouBa.



NOYUCTBAHE

« VI3KntoueTe MynTMKYKbpa OT KOHTaKTa, NPeAv Aa ro noumncTuTe.

« W3uakaiiTe, fOKaTO MyNTUKYKBPBT Ce OX/aj A0CTaTbUHO, PeAV Aa ro MoymncTuTe.

«3a ja 3aLMTUTe He3anenBaLLOTO NOKPUTME Ha BBTPELIHIA Cbjl, He 3NON3BaiiTe BLTPELIHIA Cb/ 33 MYeHe Ha CbiioBe.
« He cnaraiiTe oueT B TeHXepata.

« V3BazeTe KoWHMLaTa 33 FOTBEHE Ha Napa 1 BbTPelliHaTa TeH/PKepa OT OCHOBHUA MOJYN Ha ypefa.

« Otaenete yawara 3a 06e3Bb3/lylaBaHe Ha Naparta OT BbHLHWA Kanak, KaTo A U3AbpnaTe Harope.

-3a ia OTBOPMTE YallaTa 3a OTAYWHMIK 3a Napa, 3aBbpTeTe FOPHIA Kanak HanABo.

- 3a ia NpUKpenuTe OTHOBO YallaTa 3a OTAYWHWK 3a Napa, 3aBbpTeTe FopHIA Kanak HaAACHO, 0KaTO KyKWTe WwpakHaT
Ha MpaBUIHUTe MecTa.

-3a pa nocTasuTe 06paTHO KanaukaTa Ha OTBOPA 3a Napa B OTBOPA 3a OTAYWHYK Ha BbHIWHWA Kanak, nocTasete A B
0TBOPA I A HATUCHETe CUHO.

« Mouncrete TeHpxepa, 3anapa, 3a0pM3 N 3a crvbanm
Kbpna B ropelya BoAa C Manko Npenapar 3a MueHe.

« He n3nonssaiite abpasvsHy NOUMCTBALLM NPpenapaTi, YNCTauKIn uv MeTanHy Npubopu 3a NOUMCTBaHe Ha
BbTpellHaTa TeH/AXepa, Thil KaTo Te Liie NOBPEAAT He3aNenBaliioTo NOKpUTHE.

« V3non3salite camo BaxHa Kbpna, 3a 1a 36bplueTe BLTPEWHOCTTa U BbHLHOCTTa Ha OCHOBHOTO YCTPOVCTBO Ha
MYNTUKYKbpa.

« Hukora He noTansiiTe 0CHOBHOTO YCTPOVCTBO Ha MyNTUKYKbpa BbB BOfia, HUTO rO M3NNaKsaliTe NOJ YeluMAHa BOfa.

PELIENTYN

Macta (gocTaTbyHO 3a 3-4 nopuun)

Cocras:

- 2509 TecTeHW M3AENMA (NeHe UK MaKapoHK)

-200mn coc 3a nacta

-700 mn Boga

Moctagete nacTata 1 coca BbB BLTPelWHaTa TeHaXepa n AobaseTe CTyAeHa BoAa. HatncHere GyToHa, MeHio" n
n3bepeTe dyHKLUA, TeCTeHM U3fennA”. 3apalite BpeMeTo 3a rotBeHe Ha 20 MuHyT. Criefy ToBa HaTUCHETe ByTOHa
,CTAPT’, 3a pa roTeuTe. KoraTo NpoLectT Ha roTBeHe Ha nacTa @ 3aBbpLueH, NopbCeTe 0Trope Masko n1nep i cupexe
" cepBuMpaliTe nacTata ropetia.

BaHaHoB OBeceH Kelik (B0CTaTbyHO 3a 3-4 nopuui)

Cveras:

- 1209 yH1BepcanHo 6patuHo

- 120rp oBeceHu AaKkn

-90 r kaABa 3axap

- 2V 4. n. baknynsep

- 389 MNAKO Ha npax

-2,5 ronemu 6aHaHa

-2 ronemu aitla (120-130g)

-1 AitveH 6entbk (35-409)

-1,54.n. Macno (omekoTeHo)

-1 4.1, BaHNNOBO Macno

-1,54.n.meg

« Cmecete 6paI.I.IHOTO, ‘OoBeCceHuTe AQKK, KBd)ﬂBaTB 3axap, GaKnynBepa W MNAKOTO Ha Npax B Kyna 3a cMecBaHe.
Macupaiite 6aHaHWTe Ha Kalwa.

« B gpyra Kyna cmecere siluata, 6entbka, 6aHaHOBaTa nacTa, OMEKOTEHOTO MAC/O, BaHWI0BOTO Macno v Meaa. Cnea
TOBa CMeceTe ChC CbCTaBKIATE, CMECEHIA B FOPHaTa CTbiKa.

« Pas6bpkaitte fobpe 1 ce yBepeTe, Ye CMeCTa He Chabpka Gyuku.

CoBetm:

- 3a fja yBenuumTe 6aHaHOBIA BKYC Ha TOpTaTa, M3MON3BaiATe y3pAN GaHaH 1 ro HamauKaiiTe.
-3a fjla HanpaBuTe Keiika No-COYeH, fobaBeTe olue NONoBYH baHaH.

« M3cuneTe KeKcoBaTa CMeC BbB BbTpeLIHaTa TEH/Kepa.

« M36epere dyHKuuATa “Bake” n HaTucHeTe GyToHa “START', 3a ja roTeute.

Muua Yetnpu cupera

Cocras:

-Tecto c maa-120rp

-160rp Cutbo cupeHe-20rp

-Coc bewamen-30r

-Cupere Maacpam-20rp

-TBbpAo Ko3e cupeHe-20r

-Macno-15r

-Mouapena-20r

Hapexere cupeHeTo Ha ky6ueta 0,5 cm. Pastouere TecTtoTo ¢ gebenuHa 0,5 cM 1 3a06n1eTe Mo WpUHaTa Ha BLTpelIHaTa
TeHpKepa.

HamasxeTe BbTpewIHaTa TeHKepa C Macno, Cioxere TECTOTO BBTPe, 3 OTTOPE COCA U NbHKATa. 3aTBOpeTE Kanaka n
OTCTpaHeTe yallaTa 3a Ha napara. 36ep: Muua”. 3apaitte BpemeTo 3a 30 MuHyTW. [oTBETE IO
Kpas Ha nporpamara.




— MYJIbTUBAPKA

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKMN

Hanpyra xusneHHa: 220-240 B ~ 50 Ny

EneKkTpnuHa noTyxHicTb: 860 Bt

MicTkicTb yawi: 5 nitpis

MokpuTTA Yawi: aHTUNpUrapHe

Kpuiwka napoBoro knanaua: sHimHa

11 nporpamoBaHux GpyHKUi

OyHKUiA BigKnageHoro nycky: Bia 10 XBuAnH Ao 24 roguH
Yac npuroTyBaHHa: perynibosaHuii

Mpunapan: MipHa CKNAHKA, N0XKKa ANA PUCY, ONIONIOHNK, KOP3NHA ANA NPUroTYBaHHA Ha napi
JDoBXuHa WwHypa xusneHHs: 100 cm 3G 0,75 mm2

Kopnyc i3 HepxaBitouoi crani

Po3mipu npunagy: @25,5%31 cm

3ATAJIbHI NMPABUNIA 5E3I'IEKI/I

YBaxHo n 3l iero 3 il nepep TUM, AK NOYaTN KOPNCTYBaHHA
HuM. 36epiraiiTe iIHCTPYKLilO 3 eKcnnyaTauii, rapaHTilHNIA TANOH, YeK i, AKIO MOXNNBO, KOPOGKY
pa3om i3 BHYTpilWHIM NaKyBanbHMMMN MaTepianamu. Y pasi, AKWo BiafaeTe npunag ans
KOPUCTYBaHHA iHWMM 0co6am, pa3oMm i3 HUM NepeAaiiTe IHCTPYKUilO 3 eKcnnyaTaujii.

«Mpunag npmnaqenmﬁ BUK/IOYHO AN1A No6yToBOro TaHHs 3a np| Mpunap He
Ana ifiHOro 3acTOCyBaHHA.
He Kopuctyiitech nosa i iiTe Npunag Ha AOCTaTHIN BiACTaHi Big

[Kepen Tenna, He AONYCKAITE NOTPaN/AHHA Ha HbOTO NPAMUX COHAYHNX NPOMEHIB, BonorK (Hi B
AKOMY pasi He 3aHyploiiTe Npunag y pianHy), 6epexiTs Big Al rocTpUX KPOMOK iHWMX NpeameTis. He
TopKaiTech Nnpunaay MOKpumu pykamu. Ko npunag sonoruit abo MoKpumii, HeraiiHo BiAKNIOUiTL
Oro Bij eneKTpomepexi.

« Mepep TUM, AK NPUCTYNUTYN A0 YWLLEHHA NPpUNaay abo NOMICTMTH ioro Ha 36epiraHHA Ha Yac
HeBNKOPUNCTaHHA,

060B’A3KOBO BUMKHITb 110r0 i BiK/IIO4iTb Bif enleKTpomepexi (TArHyuM 3a BUSIKY, a He 3a WHYP).
fKLLIO TUMYACOBO He KOPUCTYETECH NPUNaAOM, BUIAMITb i3 HOTO NPUNAAAR, WO iiAe y KoMnneKTi.

«He npunap 6e3 fAxwo Te
npunag Ta BUMManTe BUIKY 3 PO3eTKM.
« Mpunap i WHyp XXNBNEHHA CNif perynsapHo ipATA Ha Y pasi

BUAB/NEHHA NOWKOAXKEHHA KOPUCTYBATMCh NPUNAAOM 3a60POHAETbCA.

« He HamaraiiTecb peMOHTYBaTh npunag camocTiiiHo. 060B’3K0BO 3BepTaiiTech 40
KBanidikoBaHoro maiicTpa. [Ina yHUKHeHHA He6e3neyHuX cuTyalliil 3amiHy HecnpaBHOro WHypa
mae 3ain nnwe A-BUP i cnyx6a Bup a6o i ocoba.
LUHYp XUBNEHHA NiANArae 3amiHi Ha WHYP TaKOro X Tuny.

+ BukopucToBYiiTe nuLue opurinanbHi sanacwi yactunu.

. HIXKYe iBOK 3 TeXHiKu

BKA3IBKM LLOJI0 AITEN TA ®I3UYHO CﬂAEKMX ociB

o6 y Aitei, BCIO (nnacTukoBi nakeTu, KOpo6Kn,
niHONNACT TOWO) Y HEAOCTYNHUX ANA AiTen MicUAX.
VYBATA!
He poszBonsaiite manum gitam rpatuca 3 i ajpKe icHye
« Llen npunag He npi Ana (y Tomy uucni gitemu go 8 poms) 3
o6MexeHnMU GiNYHIMK, YYTTEBUMM 260 TAMY i/a60
i/abo i, OKpim AKLLO BOHM nep nig ocobn,
i 3a iXHIO i oTpuManu iHCTpyKUii Npo Te, AK KOPMCTYBaTMCA NPUNAAOM.

« MoTpi6Ho nocTiiiHo cnifKyBaTh 3a AiTbMu, a6y 3a6e3neunTn, WO6 BOHN He rPpannca 3 NpUNagom.

CMMBOIWI 1|0 BUKOPUCTOBYIOTbCA B LiIN IHCTPYKLYT

wo mae ANnA Bawoi igmi [
Bkpait AoTp UMX iIHCTPYKUiN — Ue AacTb 3MOry YHUKHYTA
iHe " npucTpoio.
YBATA! Nonepep»kae Npo 3arposy AnA Baloro 340p0B’s Ta BKa3ye Ha MOXJIMBICTb OTPUMaHHA
TpaBmu.
MOMNEPEMAXKEHHA! CrocyeTbea i 3arposu npucTpoio abo iHwmnx 06’exTiB.

BKA3IBKM 3 TEXHIKU BE3MEKKN
« Mepep nig Ao i WTecs, Wo Harpil Ta
30BHILIHA NOBEPXHA YaLi YNCTi Ta cyxXi.




+He Kopld('rylll're(b AKILO YL Kinbue
«He nig Te npunag Ao i Ta He Te HIAKUX KHONOK Ha naHeni
KepyBaHHs MOKPUMU pyKamm.
« [ina 3ano6iraHHA He6e3NeUHNM CUTYaLiAM Hi B AKOMY pa3i He nigKnioyaiTe npunag o

L o ;
« BUKOpUCTOBYIiTe NMLLE NIOXKY ANA PUCY, AKa iiAe B KOMNNEKTI. YHUKaliTe KOPUCTYBaHHSA FOCTPUM
KYXOHHUM NpURapAsam.

«He nip, nTe Aii yp; He iwaiTe il Ha NANTY, AKa npauyioe abo
e He oxonona.
. iiTe yawy B nepu, HiX nig) i po P pexi il yBiMKHYTU.

< Big nTe Bif enekr i, AKIWO He p KOpPUNCTYBaTUCD HElo
MPOTArom TpMBanoro 4yacy.
« [laiiTe npunagy oXoNnoHyTH nNepes TMM, AK NPUCTYNUTH 40 Oro OYNILEHH:A a6o nepemilyBaTi.

«He iwaiite yawy Hag BOTHEM ANA NPUrOTYBaHHA

« Y pasi TaHHA He 3a npi aboy npod)e(lmwlx um Hal

yinax a6o aKwo i i TbCA He Y Bi il ino i uiei iHcTpyKuil,
rapaHTifal Ha Npunag BTPa4ya€eTbCA, a BUP i bCA Bif Bi, i Ti 3a 6yAb-AKY

3anogisHy wkoay.
. noMI(TITb MynbTMBapKY Ha CTiliKy piBHY rOPU3OHTaNbHY NOBEPXHIO.
. MOXYTb Harpil nig yac po6oTu npunaay. Topkaitech nuwe naveni
KepyBaHHA.
YBATA! He6e3neka oTpuMaHHs onikis!
« BepexiTbca rapAyoi Napw, Wo BUXOANTD i3 NapOBOro KnanaHa nig 4ac NpurotTyBaHHA a6o 3
Konwu Bi Te KpULIKY.

« He nigHimaiite i He nepecyBaiiTe MynbTMBapKY, TPUMalOuM ii 32 Py4Ky, KONW MyNbTMBapKa Npayloe.
« O6epeXHO NOBOALTECA 3 HALIOIO Ta KOP3UHOIO ANA NPUTOTYBaHHA Ha Napi, Konu BuitmMaceTe ix nicna
NpUroTyBaHHA CTpaeu, OCKifIbKN BOHN MOXYTb 6yTIII rapmmmvl Ta BaXXKumn.
«He nig, nTe Aii npamux c
«He n i iHe iWwanTe CTOPOHHI p B nap i KnanaH.
« He knagitb marsiTHi npegmeTy Ha KpuwKy npunagy. He kopucryitecs npunagom no6nusy
MarHiTHMX 06’exTiB.
+ He Bukopucrosyiite ge¢opmosany uauwy.

«Ana He Te MaKci AonycTuMuii piseHb Boan,
BKa3aHuii Ha Yauwi.
« He Knagitb NoXKy AnA pucy y yawy nig 4ac NpuroTyBaHHA CTpaBy, NiATPUMAHHA TemnepaTtypu a6o
MOBTOPHOrO PO3irpiBaHHsA CTPaBu.
« 3aBXAW ounLaiiTe NPUAaA NicNA KOPUCTYBaHHA.
« He MuiiTe OCHOBHMI 610K MYNbTUBAPKW B MOCYAOMUITHIN MaLUWHI.

ﬂepen nepwum BUKOPUCTaHHAM

« Buiimitb yce npunagas 3 yawi. 3HimiTb nakynanhum“l martepian 3 vawi.

« PeTenbHO OUMCTITb YaCTUHN npvlnany ("lleIII Yawy i nnactmkoBe npvlnamm) nepep nepwvm
TaHHAM. YBara: A, WO BCi YacTUHM cyxinepeg

KOPMCTYBaHHA HUM.

3aranbHa nigroroBka

« HaTncHiTb KHONKY po3610KyBaHHA KPULWLKM, Wo6 BiaKpNTK ii.

« BuiimiTb yawy.

« MigroTyiite npoAyKT! Ta iHrpeAieHTn Bi, i RO CBOIX

« MomicTiTb NPOAYKTN Ta iHrpeAieHTH B Yaly.

« MpoTpitb Hacyxo i BHYTPIWHbOI Yalwi Ta BCTaBTe il B NPUCTPiNt.
! iTech, Wo Yawa iflHO KOHTaKTYE 3 HarpiBaNbHUM eNleMeHTOM.

- Bcrasre BUNIKY B PO3eTKY.

YULLEHHA NPUNARY
YBATA!

« Mepw HiX npuctynuTn go i iTb iioro Big
« Mepep 4YnLEHHAM NoOYeKaliTe, NOKN Npunag NOBHICTIO OXONOHe.
« LL|o6 yHUKHYTI NOIWKOAMKEHHA aHTUNPUrapHOro NOKPUTTA Yalui, He MUITE B Hill nocya.
« He HanuBaiiTe oyer y yawy.
« BUiiMiTb KOP3MHY ANA NPUroTYBaHHA Ha Napi Ta yawy 3 npunagy.
« 3HiMiTb NAapOBMI1 KNanaH i3 30BHILIHBOT KPULLKY, MOTArHYBLUM 110r0 AOrOpHU.
-~ Llo6 BiAKPUTY KPULUKY NAPOBOFO KNanaHa, NOBEPHITH 30BHIWHIO HacaAKy NisopyY.
-- o6 BC KPULWKY nap Ha micue, i Hacagky N
noku ¢iKcaTopu He CTaHyTb Yy HaneXHi micya.




-- Lllo6 3aHOBO BCTAHOBMTYM NapPOBUIA KNanaH B OTBIP 30BHILIHbOI KPULWKN NpUnagy, BCTaBTe oro B
OTBIp i WiNbHO NPUTNCHITb.

« OuNCTITh Yaly, KOP3NHY ANA NPUrOTYBaHHA Ha Napi, MiPHY CKAAHKY, N0XKY ANA PUCY, ONONOHMK i
napoBuii KnanaH ryGKoio a6o cepBeTKOI0, BIKOPUCTOBYIOUM rapsuy Boay i 3aci6 ana muTTs nocyny.
« Hikonn He oByiiTe AnA yawi ry6ky abo , W06 He
MOWKOAUTY aHTUNPUrapHe NOKPUTTA Yalli.

« ANA YNLEHHA BHYTPILHbOI | 30BHILIHbLOT YaCTUH NPUCTPOIO BUKOPUCTOBYIATE NMLLE BONOTY
cepBeTKy.

« He 3aHyploiiTe npucTpiil y Boay i He MuiiTe Oro nig KpaHom.

onucnPUnAgyY

(1) MipHa cknaHKa

(2) Ononouuk

(3) Noxka gna pucy

(4) MiTku piBHA Bogun

(5) Yawa

(6) BHyTpiwHA KpuwKa

(7) YuiinbHioBanbHe Kinbue
(8) HarpiBanbHuii enemeHT

(9) Nanenb KepyBaHHA

(10) PK-pucnneit

(11) OcHoBHuiA 6nok

(12) 3HiMHWMII WHYP XKNBNEHHA
(13) KHonKa po36/10KyBaHHA KPULIKKA

(14) 30BHiwWwHA KpuWwKa

(15) 3HiMHa KpuLIKa NapoBOro KnanaHa

(16) Pyuka

(17) Kop3una ANA NPUrOTYBaHHA HA napi

(1810 i (C iPuci
BnacHniit peuenr[ Hacra /Mapa/Bunikanua /
Posirpisannsa / Cyn / iutAave xapuyBaHHsa / Miya)
(19) KHonka “Bigknagennit nyck”

(20) KHonka “-* yacy/ YPW NPUroTyBaHHA )
(21) Knonka “+* ( 36i; vacy/ YPW NPUrOTYBaHHA )
(22) KHonka “Yac npurotyBaHHa"

(23) Knonka “Temnepartypa”

(24) Knonka “Migirpis / BUMKHYTH"”

(25) Knonka “NMycK”

(26) KHonka “MeHi0”

(24) (25) (26)




SAK KOPUCTYB.

Orasig pynxuii

TUCHh MYJIbTUBAPKOIO
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Cuaenna | 15 5 xB.-1,5 rox. TaK 170°c He 3akpuBaiiTe BEPXHIO KPHIIKY, KOTH
X8 /1xn roryere B pexivi cyakerns
Ha PK-micnnei ine ssoporimii niatix
10 x8.-24 rox uacy NpHIOTYBAHHS IMIIE NPOTArOM
Puc Tak 5 130°C ocrammix 10 xewmn  BHKonams
Jzporpanie
2 x6.-1 rox, 100 1YEThCH TPHMATH BIAKPHTOIO
Bracuit 30 1 xB. 70 l0x8-24 r0n 35-170°C  |kpHuIKy 1i wac npuroTyBamis cTpasH,
pesenr | xn. [rormaren] 170°C 5%, Js°c ~ frmo Temmeparypa nepesiye
0°C
Sxa
8
2 x6.-1 roa. 10 x6.-24 rox Ha PK-cret Rv'mfvpaw(armcn
Macta 1 xB. TaK 5xs, 100°c i BiiK
X8 icaa towatey ki no.
He nepennmyitre saranmmii 00’em Bo
ra inrpesiciin crpan 4 ritpn
Tpurorysa 5 x5.-2 rox 10 x6.-24 oz Ha PK-ameniiei pizoGpakactscs
Lan wa napi 5. Tak 5. 100C ii Bisutik wacy npurorymais
25 x. nicas nosaticy Kiminis o,
Boza B 06"eni 3 caAiKH 3akmmac
npuGisio 3a 8 e,
15 xp.-4 roa. 10 x6.-24 rox 3mactiTs BRYyTpiMmHIO MOBEpXHIO i
1o /5% Tak 5xp, 140°C epex Tin, sk mowicTHTH B el cymim
s Bumikars.
10 8.1 oz 10 x6.-24 1oz "
Tax 100C
Posirpisani| 20 75w Sxn. 0
a XB. Haiite Tpoxit Boait Ha crpasy, o6
sanoGirmi ii nepecuxanio. Kinbkicrs ot
Jasexamy sin o6'eny crpas
5 %68 rox. 10 x6.-24 o
Cyn | 1rox 5xn. Tax 5xn. 98°C
Jursiue 30 Isxe-15ron 10 x8.-24 oz,
Jrapuysamsf xs /1xn Tak 5xp, 96-98°C
30
10 8.1 roa. 10 x6.-24 oz 3uactiTs BRyTpilIIO HOBEpXHO YA
Tina 158 Tak 5xp, 140 [mepex Tin, sk mowicTITH B el cymim
8 Lo npurorysanis miu
Tixirpis
12ron 70°C

BunikaHHa / PosirpiBanua / Cyn / iutauye xapuyBaHHs / MNiua / CmaxeHHA

(U} n ViHi KpOKM 3 gy Ao ronBamm (YpaBlll.

(2) HaTuckaiite Ha KHOMKY M: NoKu He 06ep

(3) LLlo6 3apgaTh iHWKIA Yac NPUroTyBaHHA, cipyiiTe mnpyxumm y pozmm «PerynioBaHHsA yacy
NPUroTyBaHHsA».

(4) Wo6 no ‘0 NycKY, cnigyiiTe iHCTPYKUiAM y po3aini «QyHKuia

BigknageHoro ny(Kyn.
« QyHKUiA BiKNafeHOro nycKy HefoCTyNHa AnA GyHKUi CMaXKeHHs.

(5) HatncHiTb Ha KHONKY «yck», Wo6 NoYaTV NPUroTyBaHHA.

« Ha PK-gucnnei Bigo6paxaTumeTbcA 3BOPOTHUI BiANIK Yacy NPMroTyBaHHA.
« 3aroputbca inaukarop «Migirpis».

(6) Micns 3aKinueHHA NpuroTysanKA Bu nouyete 3ByKoBMii curkan, a iHAVKaTop 06paHoi GyHKuii
npuroTyBaHHsA noracwe. Motim npucrpin NYHO nae B peXXum nigr

Temneparypu. Ingukatop «fligirpie» npogoexysarume csittucs. Ha PK-gucnnei




ainoﬁpamammerbm yac nigirpiBaHHA y XBUNNHAX.

(7) HaTUCHITL KHONKY «[ligirpis / BUMKHY TV, 1106 BUMKHYTU peXum nigirpisy.

« iIKwo By 3HOBY 3ax0ueTe BKIOUNTI PEXWM NiAirpiBy, NOBTOPHO HaTUCHITb Ha KHoNKy «Migirpis /
BUMKHYTU».

Puc

(1) Biamipsiite Heo6xigHy KinbKicTb pucy 3a 010 MipHOT wo y
MynbTUBapKW.

« 3 opHi€l MipHOT CKNAHKM cMporo pucy 7 2 mipHuXx npwr 0 pucy.
He WiTe KinbKocTi np Y ‘0 Ha BHYTPilLHiil NoBepXHi Yawi. 1 MipHa cKnAHKa
pucy - ye npu6nusHo 180 mn.

« Mi vawi b5,0n, i 06’em pucy - 1,8 n.

(2) PetenbHo npomuiite puc.

(3) MomicTiTh NnpomuTKI pUC y Yaly.

(4) Dopaiite BoAW Ta AOBEAITH Ti A0 PiBHA, 3a3HAYEHOTO Ha WKaNi Ha BHYTPIlWHI NoBepXHi Yawi,
AKWIA BignosigaTMMe KinbKocTi Mipnvnx CKNAHOK. BupiBHAlTe NoBepXxHIo pucy.

Hanpvll(nan, AKWo Bu rotyete 4 MipHMX CKNAHKN 6|noro pwcy, foAaiiTe Boay A0 PiBHA, WO

4 MIPNMM pucy i 1 Ha WKani Ha BHyTpII.IlNIIII ﬂOBeprl yauwi.
+ PiBenb, 3a3naueHnii Ha BHYTPIWHIl NOBEPXH uawi, € nnwe opieHTUPOM; Bu 328X AN MoXeTe
BIAPEYV’“OBZYM plBeHb BDAIII ana pIZHMX EMHIE plll(yl i, i, A0 BNacHUxy
(5) VIHi KPOKM 3 nig [0 rOTYBaHHA CTPaBU.
(6) Hatuckaiite Ha KHonKy «MeHI0» A0 NOABM GYHKLUIi NPUroTyBaHHA puCy.
(7) Wo6 BC " ¢ ‘0 NycKYy, cnigyiiTe iHCTPYKUiam y po3aini «DyHKyia

BiiKNapeHoro nycky».
(8) HaTucHiTb Ha KHOMKY «ycKk», wo6 novatn NpUroTyBaHHA. PK-aucnneit sleﬁpamrb «-
« Ha PK-gucnnei A P BiANIK Yacy, Wo 3anNWaeTbca A0 KiHyA
NPUroTYBaHHSA, INLIE NPOTArom 10 OCTaHHIX XBNNH NpoLecy NPUroTyBaHHsA.

« BMuKaeTbca ingukatop «Migirpis».

(9) Micns 3akiHyeHHs NpUroTyBaHHA Bu ﬂO‘lyETE BBYKOBIIWI CArHan, a IHHVIKBTDP yHKI.\II
NpUroTyBaHHsA pucy sracHe. Motim i i iBy. IngukaTop
«Migirpis» ceiTTbCA. Ha PK-gucnnei Bigo6paxatnmerbea yac
(10) HaTucHiTb KHONKY «[ligirpis / BUMKHYTIY, 1106 BUMKHYTU PeXUM nii y.

« ikwo By 3HOBY 3ax0ueTe BKNIOUNTM PEXWM NiAirpiBy, NOBTOPHO HAaTUCHITb Ha KHoNKy «Migirpis /
BUMKHYTU».

(11) HaTUCHITb KHONKY PO36/10KYBaHHA KPULIKM, W06 BiAKPUTI KPULLKY.

(12) Nomiwaiite puc, wo6 posnywnTy ioro.

! i pucy il napi BUITY. 3aBAAKN LLbOMY PUC CTA€E GiNbL NYXKUM.
Mam’ATaiiTe: B 3aNeXKHOCTI Bifj YMOB NPUroTyBaHHA HIKHIN Wap pucy moxe 6yTi Tpoxmn
nigcmaxkeHnm.

»,

BnacHwii peyent
« OyHKui€lo «BnacHnii peuenT» MOXHa KOPUCTYBaTUCh, W06 Kpale KOHTPONIOBaTK Yac i
TemnepaTtypy NpuUroTyBaHHa.

« PeKOMeHAYETbCA TPUMATM KPULLKY BifKPUTOIO Mif Yac NPUroTyBaHHA, AKILO TeMmnepaTypa
nepesuye 140°C.
(1) i

i KpOKM 3 niAy A0 roTyBaHHA CTPaBU.
(2) Hatucxaiite Ha knonky «Mento» B0 nosem GyHKuii «BnacHuii peuent». Ha PK-aucnnei 'asutbea
n3a yac npuroTysaHHs. LL|o6 BCTaHOBMTY iHILINIA YaC NPUTrOTYBaHHA,
n y po3aini «Per Yacy NpuUroTyBaHHaA»;
(3) W06 BC " ¢ ito Bi, ‘0 NycKYy, cnigyiiTe iHCTPYKUiaM y po3aini «DyHKyia

BiAAKNageHoro nycky».
(4) Hatuchitb KHOMKY «Myck», Wob nouatn npuroTyBaHHa.

« Ha PK-gucnnei A P! BIA"IK yacy npvlrovysamm

« iKW TeMnepaTypa NPUroTyBaHHA B 35 65°C, i mnlrplny
BUMKHEHWIA; AKWO TemnepaTypa NpUroTyBaHHA B i 70- 170 °C, i P
nigirpiBy yBiMKHeHwMiA.

(5) Micna 3akiHueHHA NpuroTyBaHHa Bu nouyere 38y i curan, a i p 06paHoi pyHKui
NPUroTyBaHHA 3racHe. npvman NYHO nae B peXXum nigr ypn a6o B
pexunm oui Ti Bif BC i yPV NPUroTYBaHHA.

Nacra

(1) Hanwiite Tpoxmu BOAIII y yawy.

(2) n i KpOKM 3 niAy RO FrOTYBaHHA CTPaBN.

(3) Hatuckaiite Ha KHONKy «MeHto» Ao nosasn yHKUIT «MacTay. LLlo6 BCTaHOBMTK iHWNIA Yac
NPUroTyBaHHA, CNifyiiTe iIHCTPYKUiAM y po3gini «Per yacy npuror




(4) Wo6 u dpyHKUil0 Bi, 0 NYCKY, CRigyiTe iIHCTPYKUiaM y po3gini «DyHKuis
BiKNageHoro nycky».

(5) HaTucHiTb kHONKy «Tlyck», W06 NOYATV NPUrOTYBaHHA.

« Ha PK-gucnnei nouHe Bigo6paxartich 3B0pOTHWMI BigniK Yacy NpuroTyBaHHA Nicna 3akMnaHHA
BOAW, i B TON Xe Yac npunaj noaacTb 3BYKOBMIA CUrHan.

« BMuKaetbca ingukarop «Migirpis».

(6) Konu Boaa noyHe KNNiTK, BigKpuiiTe KPULWLKY i aKypaTHO NOMICTIT MaKapoHu y yaly.

+ OcrepiraiiTeck rapayoi Napu, Konu BIAKPUBAETE KPULLKY. 3aKPUIATe KPULUKY.

« MepekoHaiiTecs, Wo 06’em ycix TiB, BOAYy, He 4n.
(7) Nicna 3akiHueHHs NpurotTysaHHa Bu nouyere 38y i curkan, a i paHoi GyHKui
npurotyBaHHsA 3racHe. Mpunag NYHO ae B peXXum nigr ypu.

Ingukarop «Migirpie» cBituTbea. Ha PK-aucnnei Bigo6paxaTtnmerbes vac nigirpiBaHHa y
xBunuHax.(8) HatucHitb kHonky «Migirpis / BAMKHYTI», W06 BUMKHYTN PEXNM NiATPUMaHHA
Temnepatypu.

« fIKuo By 3HOBY 3axoueTe BK/IIOUYNUTYN PEXUM Nigirpisy, nosmpno HaTMCHITL Ha KHonKy «[igirpis /
BumkHyTI». Mam’ATaiite: Bn MoXeTe TakoX rorysarvl nacryy o  COyCOM ANA NacTy. Y ybomy
BunagKy Bu maere 6ytn i KinbKocTi BogM i
nactu. Konu Boaa 3 NacTolo no4He Kunity, NOYHETbCA BiNiK Yacy NPUroTyBaHHA 3a
3amoByyBaHHAM. [1if Yac NPUroTyBaHHA MOXHa BiKPUTMN KPULLKY i 31erka nomilaTi nacry, wo6
BOHa He i) Bu moxeTe cnp NPUroTyBaTh NacTy 3riAHO 3 peLenTom 3 i€l IHCTPYKUii.

ﬂpvlrorysauuu Ha napi

(1) Bi, iiTe 3 MipHUX Boau i iTe i y yawy. He 3anypioiiTe KOp3uHy ana
NpUroTyBaHHA Ha napiy soay.

< Bopja B 06’eMi 3 CKNAHKYW 3aKUNae NpMGAN3HO 3a 8 XBUNNH.

« KinbKicTb BoAM 3aneXuTb Bif KiNbKOCTi NPOAYKTiB, AKY NOTPi6HO NpUroTyBaTi Ha napi.

(2) NomicTiTb KOp3uHY y Yawy.

3) nOMI("Tb NPOAYKTY ANA NPUrOTYBaHHA Ha napi B KOp3nHy.

(4) ViHi KpOKM 3 nigy AO roTyBaHHA CTPaBMU.

(5) Hatuckaiite Ha KHONKy «MeH10» A0 nosBu GyHKUIT «MpuroTyBaHHA Ha napi». LLlo6 BctaHOBUTA
iHLWINIA Yac NpUroTyBaHHA, (mAyvn'e iHCTpyKUiam y po3gini «Per yacy npuror

(6) Wo6 n py ‘0 NycKY, cnigyiite iHCTPYKUiAM y po3aini «QyHKuia
BiAKNafleHOro NycKy».

(7) HaTucHiTb KHONKY «fTycK», W06 NOYaTN NPUTrOTYBaHHA.

« Ha PK-gucnnei novHe Bigo6paxartucb 3B0POTHUI BiANiK Yacy NPpMroTyBaHHA NiCNA 3aKMNaHHA
BOAW, i B TON Xe Yac npunaj nofacTb 3ByKOBMIA CUTHanN.

« BMunkaerbca ingukarop «Migirpie».

(8) Micna 3aKiHuyeHHA NnpuroTyBaHHA Bu nouyerte 3By i curnan, a i p 06paHoi GyHKuiT

npuroTyBaHHA 3racHe. Mpunap NYHO B peXuUM nigr ypu.
Ingukatop «lligirpie» ceituTbca. Ha PK-gucnnei Bigo6paxaTnmeTbca Yac nigirpisaHHA y XBUAnHax.
(9) HatncHitb KHONKy «Migirpie / BAMKHYTW», W06 BUMKHYTI PEXNM NiATPUMaHHA TeMnepaTypu.

« Ko B 3HOBY 3aX0ueTe BKAIOUNTI PEXWM Nifirpisy, NOBTOPHO HAaTUCHITb Ha KHonKy «Mligirpis /
BuMKHYTI».

« Lleit pexum ni, € NoCTilivy yPY CTPaBu np TpI yacy.

. # vac ni, ypu - 12 roavH 3a Temneparypu 70°C.

« Micna 3aKiHYeHHA Npouecy NPUroTyBaHHA NPUCTPIn B peXum nigr
Temneparypu.

Mam’ATanTe: aBTOMaTU4HMII Nepexig B pexum nig ypWu He Bi, TbeA nicns

BUKOHaHHA GyHKUii «BnacHui peuent», AKWO TeMnepaTypa NPUroTyBaHHA BCTAHOBNEHA B
AianasoHi 35-65°C.

« HatucHitb kHonKy «[ligirpis / BAMKHYTU» B peXuMi o4iKyBaHHS, W06 aKTUBYBaTN PEXUM
niATPMMaHHA TemMnepaTypu.

« B pexxumi nigirpisy Ha PK-gucnnei Bigo6paxaTumeTbca yac nigirpisy y XsmnuHax.
Mam'ATaiite: y 6yab-AaKomy pexumi Bu moxeTe HaTUCHYTM KHONKY «[igirpis / BAMKHYTU» Ana
nepexoay B PeXuUM OUiKyBaHHA.

PerynioBaHHs Yacy NpuroTyBaHHs

+ Bu MoxeTe BiAperynioBaTin yac NpUroTyBaHHsA ANA BCiX GyHKUIi, Kpim GyHKUii npurotysanHsa
pucy. Y Tabnuui «Ornag ¢y per yacy Ans KOXHOI 3 GyHKUiN.
« Micna Bn6opy NoTpi6HOT GpyHKLii NpMroTyBaHHA Ha ANCNNEl 3'ABUTLCA BCTAHOBNIEHUI 33
3aMOBYYBaHHAM Yac NPUrOTYBaHHsA iXi. LLL06 aKTMBYBaTH perynioBaHHsA Yacy NpUroTyBaHHs,
HaTMCHITb KHOMKY «Yac npurotyBaHHsa». llouHe 6nMmaTy iHgMKaTop BUGOPY Yacy NPUroTyBaHHA.
HaTucHiTb KHONKY «-» ANA 3MeHWeHHA a60 KHOMKY «+» ANA 36iNbWeHHA Yacy NPUroTyBaHHsA.




QyHKLUifA BiAKNaAeHOro NycKy NPUroTyBaHHA

« Bu moxeTte Bu6Gpati yHKUII0 BiAKNAAEHOr0 NYCKY NPUroTyBaHHA ANA BCX GYHKUIN, KpiM GyHKUT
CMa)KeHHA.

« O6epiTb 6axaHy GYHKLiI0, HATUCHITb KHONKY «Bi i nycK», wo6 " GyHKU;
BifIKNaAeHOro NycKy NPUroTyBaHHA. IHa) P pyHKuii B, NYCKy NPUroTyBaHHA No4He
6numartn. Ha PK-gucnnei 3'aButbca MiHiManbHWiA Yac BigKNageHoro nycky, AKWA cTaHoBuTb 10
XBWIWH.

HaTuCHiTL KHONKY «-» ANA 3MEHWEHHA a60 «+» ANA 36iNbWEHHA Yacy BiAKNaAEHOrO NycKy.
HaTtucHitb KHonKy «yck», o6 nouatn P! i Bignik vacy Bi, nycKy.

Mpouec NpuroTysaHHA NOYHeTbLCA Nicna yacy Bi, nycky. Inug P byHKuil
BifIKNaAeHOro NycKy BUMKHETbCA.

PELENTU

Macra (3-4 nopuii)

InrpepienTu:

-- 250 r nactu (neHHe a60 MaKapoHu)

-- 200 mn coycy ana nactn

--700 mn BOAN

MOMICTITb NacTy Ta coyc y yauwy i oaanTe xonoaHoi Boau. HaTncHiTh KHonky «MeHio» i 06epiTb
dyHKuito «MacTa». BcTaHOBITH Yac NpurotysaHHA 20 XBunnH. HaTncHiTh KHONKY «Myck», wo6 noyatn
npurotyBaHHs. MNicns 3aBeplieHHA NpoLecy NPMroTyBaHHA NacTy npunpasTe ii nepuyem a6o
nocunTe 3Bepxy cmpom. CTPBBE NOAAETHLCA rapAYoI0.

Bicanuin 6aHaHoBuii nupir (3-4 nopuii)

InrpepienTu:

--120 r 6opowHa

-- 120 r BiBCAHWUX NNacTiBLiB

-- 90 r KOPUYHEBOIO LUYKPY

-- 2% YaliHOI I0XKKM XapuoBoi coan

-- 38 r cyxoro monoka

--2,5 Benuknx 6aHana

-- 2 Benukux snys (120-130r)

-- 1 aeuHnn 6inok (35-40r)

-- 1,5 vaiiHoi noXkKn 0 macna (posm
-- 1 yaiiHa NOXKKa eKCTPaKTy BaHil
-- 1,5 YaltHOI NOXKN Mepy

« 3miwaiirte BiBCAHI iBLi, KOp! i LLyKOp, COAY Ta CyXe MONOKO B Mucui.
PosiMHiTb 6aHaHN B oHOpPIAHY Macy.
i Mucyi 3miwaiiTe AR, 6inok, 6aHaHOBY Macy, po3m'AKLIEHE BEPLIKOBE MAc/I0, eKCTPaKT

« flo6pe nepemiwaiiTe Ta nepeKoHaiiTech, WO B Maci HeMae rpyAoK.

PekomeHpgauii:

-- 06 cmak 6aHaHiB y TicTi 6yB iHTEHCUBHILIMM, Bi3bMiTb CTUINI 6aHaHV Ta PO3IMHITD IX.

-- o6 nupir 6ys Bonoriwnm, foaaiite we nis 6aHaHa.

« Bunwuiite cymiw y yawy.

+ 06epiTb GyHKLjito BUNiuKa» Ta HATUCHITL KHOMKY «[lyCK» ANA NOYATKyY NPOLIECY NPUTOTYBaHHA.

Miya «YoTupum cnpm»
IurpepienTn:

Apixpxose Ticto - 120-160 1
BnaknuTHuiA cup - 20 1

Coyc Bewamenb - 301

Cup Maacgam-20r

Teepaui Kosaunia cup - 20 r
Macno-15r

Cup Mouapena-20r

HapixTe cup Ky i 0,5 cm. Te Ticto 0,5 cmi A POM 3 gHO
yawi. 3MacTiTb Yaly MacsIom, NOMICTiTb B Hel TiCTo, a Ha Hboro iTb coyc Ta iHwWi iHr i
3aKpuiiTe KPULIKY i 3HIMITb KPULLKY nap 06epiTtb ito «Miya». iThb Yac

npurotyBaHHA 30 xaunuH. l0TyBaTH 10 3aBepLIEHHA Nporpamu.



C) esperanza

creating space for your dreams

rAPAHTm
Lisi rapanTist Buipawa crinbHum nignpuemcreom EDC Poterek Sp.J., 3apeecTposanym 3a agpecoio: syn. MosHaHcska,
129/133, 05-850, M. Oxapys-Mazoseuskuit, Tenecok: (+48) 022-7213571, sryTp. 10 (aani — Esperanza)

2. s rapaHTis Hagae BaM KOHKPETHI NpaBa Ta 3acoby NpaBoBOro 3axX1CTy NPOTH Ail koMmnakii Esperanza. Mpocumo

BAC yBAXKHO OIHAMOMUTHCS! i3 LM Byab-sKx i y Mexax el rapaHTii Gyne
pen , WO 8K Ta npuii yMOBM.

3. KomnaHis rapaHTye, wo 6yas i il BUpI6 pa3om i3 cynyTHiMK aKcecyapamyt He MaTvime XOoaHUX
nechexTis MaTepianis Ta Bup nedbexTis 3a Hoj ymos y i3

4. 5IKWo BM BUCYHETE NPETEH3Io, WO NepeaBGayeHa yMoBaMy Liei rapaHTii, komnanis Esperanza, Ha BniacHmi BuGip,
BiapemMoHTye abo 3amiHUTL Byab-Aky HOBOIO, Hoei abo

.Y pasi i Aertanen ixHi

BIANOBIAATUMY b NAPaMETPAX HOBUX BUPOGIB.

5. [edbekTHuin ToBap NOTPIGHO p pasom 3i i

paxyHkoM-chakTypoto abo Gyab-sknum iHWMM aokasom BakTy ioro npuabaHHs. [lo Hboro MalTe GyTh aoaaHi BCi
aKcecyapy, LLo NOCTavalTLCs B OpUriHanLHIN ynakosLi. Komnaris Esperanza Mae npago BiAMOBUTY B HanaHHi
rapaHTifHUX NOCAYT 33 BIACYTHOCTI ByAb-sIkUX aKcecyapis.

6. Esperanza 30605 ﬂSySTbCﬁ amnoalcm Ha cKapry BNpoAoBX 14 AHIB i3 MOMEHTY ii HaAXOMKEHHS A0 NYHKTY NPOAAXY.
Komnaris ToBap y KOPOTKWVA TepMiH. SKuLO NOTPIGHO Byne iMnopTyBaT sikics
neTani, HeobXinHi I:lﬂ;l PEMOHTY, 3-3a KOPAOHY, Lie¥i TEpMiH MoXe ByTI NOAOBKEHMI.

7. BuKoHylouM 3aMiHy AeeKTHOro ToBapy HOBUM BUPOBGOM, KOMNaHis Esperanza Mae paso 3amiHuTh Oro Ha HOBILY
Mopenb 3 aHANOTMHIMMA (sKwo pamHTiliHOrO Nepioy Bxe 3amiHa
cTapoi Moeni Ha HoBy).

8. Skuwo By it0, Lo Nep yMOBaMM Li€T rapaHTii, Lie 03HauaTMMe, Lo B NOrOKyETecs Ha
Te, 14O PEMOHT | (33 HEOBX|AHOCTI) 3aMiHA TOBAPY, 3ANEXHO BIR OGCTABAN, Y MEXaX HARaKHA rapaKTiiux nocnyr,
ONUCAHUX y LOMY AOKYMEHTI, € GAMHIM | BUHATKOBMM 33COBOM yCYHEHHS

BUHATKK:

[apaHTisn He NOWMPIOETLCH Ha:

1. ToBap, BUPOGHUKOM 5ikMX He € KomnaHisi Esperanza.
2. Tosap, o 6y NOWIKOKeHMi a60 BIUSHAHMI AHEKTHIM YHACTIIOK:

- BUKOPUCTAHHS He 33 NPU3HAYEHHSM;

- 3piAcHeHHs Moaudikalii abo BTpy4aHb y BHYTPILLHIO mncrpyxuuo 81poby;

- exHiYHOrO 0BCNYroBYBaHHS! 360 PEMOHTY, iHwMM no HUKOM nOCYT,

oKpiM komnanii Esperanza;
- HeHanexHoro 36epiraHHsi, TPaHCNOPTyBaHHs 860 NaKyBaHHs;
oro 81poBy a6o o ;

- MeXaHiYHIX, (ISVUHIX, XIMIYHUX 3B IHLIMX TUNIB MOLIKO/KEHD .
3. Komnanis Esperanza 3a xoaHux o6cTaBuH He Hece BianosiaanbHocTi 3a Gyab-siki 36MTKW, BTpaTy KnieHTypu, npubyTkis,
naHux abo 3a WKoAy, 3aBaAHY i npoaykuii Da30M 3 HLIMMN NPUCTPOSIMM.
4. KomnaHisi He NpuiiMae NPOAYKTY 3 BUAANEHOI0 rapaHTIfiHOIO Ta IHLLINMY BUAAMM ETUKETOK, a TaKOX BUPOGH, Wo
eKCnNyaTyBanues B HeHanexHMin Criocié abo MaloTb 03HaKM TaKOro BUKOPUCTAHHSL.

TaparTiiiHui1 TEpMik CTaHOBMTS 12 MICALIB 3 AHS MPOJIaXY TOBaPY KIHLIEBOMY CIOKMBaMY.
panTii 8 BUpOGHIKA uerTpamu Ta 32 HAsIBHOCT] NPaBMNLHO
Tanomy Ta AoKymeHTy hopwn
Binbiu AeTankHa iHOPMALIA HABEAGH B APAHTIHOMY TaNOH
MponykTu komnarii Esperanza MaioTb ci HeoBXiaHi cepTucikaT Geanekw, Lo BUMAraloTsCA Ha TepuTopii €C.

CumBon, 10 BKA3YIOTS Ha 3Buparts s
Kpaikax.

Lleit cuMson, poswitLieHwit Ha YNakosLli, BKA3Ye Ha Te, L Lieii MPOAYKT He MOXHA BUKIIAT Pasom 30 IHUIMMA NOByTOBMMI
sizxonamy. Taki BMpOGH NOTPIGHO JGUPATY OKDEMO. HeHanexHa yTuniaaLlia MOXe 3aBAaTY WIKOAN AOBKINMIO Ta HEraTueHO
BT e aopos o, s IRORyKT HeoSiiabonepeia creuiarioosai GMNET, Lo SHRRG BAKORN CnexTpoIHOTD
a na [ OTpuMaHHS AORATKOBOT iHPOPMAL PO CUcTemy
Ro1opGro AnkopMcTaLn 18 46U ANORE Y BaLLIOMY perioH 3BePHITLCA A0 MICLEBOTO CrieLianiansaHoro niAnpremcTea
260 BIANOBIAANLHONO ABPHABHOTO OpraHy.




E MULTICOCINA COMPANERO DE COCINA

Esperanza Multicooker es una gran ayuda en la cocina y ofrece numerosos beneficios. Contiene muchas
funciones de coccion, como: sartén eléctrica, freidora, vaporera y horneado de pasteles y pan. El dispositivo
ahorra energia, limita el espacio en la cocina y requiere mucho menos tiempo de coccion. Gracias a la pantalla
LCD sencilla e intuitiva, es facil configurar los programas funcionales y ajustar el tiempo de coccion. {Con
nuestra multicocina podras preparar todos tus platos favoritos de forma mas rapida y saludable! jBuen
provecho!

ESPECIFICACIONES TECNICAS:

Voltaje de entrada: 220-240V~ 50Hz

Potencia: 860W

Capacidad interior de la olla: 5L

Recubrimiento interior de la olla: antiadherente

Taza de ventilacion de vapor: extraible

11 funciones programables

Tiempo preestablecido: 10 minutos - 24 horas

Tiempo de coccion ajustable

Accesorios: vaso medidor, cuchara para arroz, cucharén para sopa, cesta para vapor
Longitud del cable de alimentacion: 100 cm 3G0,75 mm2
Carcasa de acero inoxidable

Tamano del producto: @25,5*31cm

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Voltaje de entrada: 220-240V~ 50Hz

Potencia: 860W

Capacidad interior de la olla: 5L

Recubrimiento interior de la olla: antiadherente

Taza de ventilacion de vapor: extraible

11 funciones programables

Tiempo preestablecido: 10 minutos — 24 horas

Tiempo de coccién ajustable

Accesorios: vaso medidor, cuchara para arroz, cucharén para sopa, cesta para vapor
Longitud del cable de alimentacion: 100 cm 3G0,75 mm2
Carcasa de acero inoxidable

Tamano del producto: @25,5*31cm

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD

Lea atentamente las instrucciones de funcionamiento antes de poner en funcionamiento el aparato y
consérvelas incluyendo la garantia, el recibo y, si es posible, la caja con el embalaje interno. Si entrega este
dispositivo a otras personas, transmita también las instrucciones de funcionamiento.

« El aparato esta disefiado exclusivamente para un uso privado y para la finalidad prevista. Este aparato no es
apto para uso comercial.

= No lo utilice al aire libre. Manténgalo alejado de fuentes de calor, luz solar directa, humedad (nunca lo sumerja
en ningun liquido) y bordes cortantes. No utilice el aparato con las manos mojadas. Si el aparato esta himedo
o mojado, desconéctelo inmediatamente.

« Al limpiarlo o guardarlo, apague el aparato y desenchtfelo siempre de la toma de corriente (tire del enchufe,
no del cable). Si el aparato no esté en uso, retire los accesorios adjuntos.

« No opere el dispositivo sin supervision. Si sales de la habitacion siempre debes apagar el dispositivo. Retire el
enchufe del enchufe.

- El aparato y el cable de red deben comprobarse periédicamente para detectar posibles dafos. Si se
encuentran danos, el dispositivo no debe utilizarse.

«No intente reparar el aparato usted mismo. Contacte siempre con un técnico autorizado. Para evitar la
exposicion al peligro, haga sustituir siempre el cable defectuoso inicamente por el fabricante, por nuestro
servicio de atencion al cliente o por una persona cualificada y por un cable del mismo tipo.

« Utilice Ginicamente repuestos originales.

- Preste especial atencion a las siguientes “Instrucciones especiales de seguridad”.

NINOS Y PERSONAS FRABILES

« Para garantizar la seguridad de sus hijos, mantenga todos los embalajes (bolsas de plastico, cajas, poliestireno,
etc) fuera de su alcance.

iADVERTENCIA!

iNo permita que los nifios pequefos jueguen con la ldmina, ya que existe peligro de asfixia!

« Este dispositivo no esta disenado para ser utilizado por personas (incluidos ninos) que tengan capacidades
fisicas, sensoriales o mentales restringidas y/o conocimientos y/o experiencia insuficientes, a menos que estén
supervisados por una persona responsable de su seguridad o hayan recibido instrucciones sobre cémo utilizar
el dispositivo.

« Los nifnos deben ser supervisados en todo momento para garantizar que no jueguen con el dispositivo.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ESPECIALES PARA ESTE DISPOSITIVO
« Asegurese de que el elemento calefactor y el exterior de la olla interior estén limpios y secos antes de
conectar el enchufe a la toma de corriente.



«No utilice el aparato si el anillo de sellado est4 danado.

« No enchufe el aparato ni presione ninguno de los botones del panel de control con las manos mojadas.
«Nunca conecte este aparato a un temporizador externo para evitar una situacion peligrosa.

« Utilice Gnicamente la cuchara para arroz proporcionada. Evite el uso de utensilios afilados.

« No exponga el multicooker a altas temperaturas ni lo coloque sobre una estufa o cocina en funcionamiento o
aun caliente.

« Inserte siempre el recipiente interior antes de conectar el enchufe a la toma de corriente y encender el
dispositivo.

« Desenchufe siempre la multicocina si no la va a utilizar durante un periodo de tiempo prolongado.

« Deje siempre que la multicocina se enfrie antes de limpiarla o moverla.

« No coloque la olla interior directamente sobre un fuego abierto para cocinar.

- Si el aparato se utiliza incorrectamente o con fines profesionales o semiprofesionales o si no se utiliza de
acuerdo con las instrucciones de este manual de usuario, la garantia pierde su validez y el fabricante no se hace
responsable de los dafos causados

« Coloque la multicocina sobre una superficie estable, horizontal y nivelada.

« Las superficies accesibles pueden calentarse cuando el aparato esta en funcionamiento. Toque Unicamente el
panel de control.

«Tenga cuidado con el vapor caliente que sale del respiradero de vapor durante la coccién o del multicooker
cuando abre la tapa.

«No levante ni mueva la multicocina por el asa mientras esta en funcionamiento.

«Tenga cuidado con la olla interior y la cesta de vapor cuando las manipule después del proceso de coccion, ya
que pueden estar calientes y pesadas.

- No exponga la multicocina a la luz solar directa.

« No inserte objetos metélicos ni sustancias extrafias en la salida de vapor.

« No coloque ninguin objeto magnético sobre la tapa. No utilice el aparato cerca de un elemento magnético.
«No utilice el recipiente interior si estd deformado.

« No exceda el nivel méximo de agua indicado en la olla interior para evitar desbordamientos.

«No coloque la cuchara de arroz dentro de la olla mientras cocina, mantiene caliente o recalienta.

- Limpie siempre el aparato después de su uso.

« No limpie la unidad principal en el lavavajillas.

DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

(1) Taza medidora

) cucharon de sopa

) Cuchara de arroz ;

) Indicaciones del nivel del agua L
5) olla interior

6) Tapa interior

7) Anillo de sellado

8) Elemento calefactor

9) Panel de control

10) Pantalla LCD

11) Unidad principal

12) Cable de alimentacion desmontable

13) Botén de liberacion de la tapa

14) Tapa exterior

15) Taza de ventilacion de vapor desmontable

16) Mango

17) Cesta de vapor

18) 10 indicadores de funcion (Freir/Arroz/Bricolaje/Pasta
/Vapor/Hornear/Recalentar/Sopa/Comida para bebés/Pizza)
(19) Boton “Preestablecido”

(20) Boton “-* (disminucién del tiempo de coccion/temperatura)
(21) Botén “+” (tiempo de coccidn / aumento de temperatura)
(22) Botdn “Tiempo de coccion”
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23) Boton “Tem” (botén de temperatura)
24) Boton “Mantener caliente/apagado”
25) Boton “INICIAR”

26) Botdn “Menu”

Resumen de funciones
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Antes del primer uso

« Saque todos los accesorios del recipiente interior. Retire el material de embalaje del recipiente interior.

« Limpie bien las piezas de la multicocina (s6lo la olla interior y los accesorios de pléstico) antes de usarla por
primera vez. Nota: asegurese de que todas las piezas estén completamente secas antes de comenzar a usar la
multicocina.

preparacion general

« Presione el boton de liberacion de la tapa para abrirla.
« Saque el recipiente interior.
« Prepare alimentos e ingredientes seguin su preferencia.
«Ponga la comida y los ingredientes en la olla.
- Seque el exterior de la maceta interior y luego vuelva a colocar la maceta interior. Compruebe si la olla interior




esta en contacto adecuado con el elemento calefactor.
«Inserte el enchufe en la toma de corriente.

Hornear/ Recalentar / Sopa/ Comida para bebés / Pizza/Freir

(1) Siga los pasos generales de preparacion.

(2) Presione el botdn “Menu” hasta seleccionar la funcién preferida.

(3) Para configurar un tiempo de coccion diferente, consulte el capitulo "Ajustar el tiempo de coccién".
(4) Para conﬁgurar un tiempo preestablecido, consulte el capitulo "Tiempo preestablecido para coccion
retardada’.

« El tiempo preestablecido no esta disponible para la funcion de freir.

(5) Presione el botén "INICIAR" para comenzar a cocinar.

« LCD cuenta atras el tiempo de coccion.

« Elindicador “Mantener caliente” se enciende.

(6) Cuando termine la coccion, escuchara pitidos y la luz de la funcién de coccion seleccionada se apagara,
luego la multicocina cambia automaticamente al modo de mantener caliente. El indicador "Mantener caliente"
continda encendiéndose. Y la pantalla LCD cuenta el tiempo de mantenimiento del calor en minutos.

(7) Presione el boton "Mantener caliente/apagado" para cancelar el modo de mantener caliente.

« Si desea continuar con el modo de mantener caliente nuevamente, simplemente presione el botén “Mantener
caliente/apagado” nuevamente.

Arroz

(1) Mida el arroz con la taza medidora proporcionada.

« Por cada taza de arroz crudo normalmente se obtienen 2 tazones de arroz cocido. No exceda las cantidades
indicadas en el interior del recipiente interior. 1 taza de arroz es aprox. 180ml.

« La capacidad de la olla interior es de 5,0 L, la capacidad maxima para tazas de arrozes de 1,8 L.

(2) Lave bien el arroz.

(3) Coloque el arroz prelavado en la olla interior.

(4) Agregue agua hasta el nivel indicado en la escala dentro de la olla interior que corresponde al nimero de
tazas. Luego alisa la superficie del arroz.

« Por ejemplo, si cocina 4 tazas de arroz blanco, agregue agua hasta el nivel de 4 tazas para arroz indicado en la
escala dentro de la olla interior.

« El nivel marcado dentro del recipiente interior es sélo una indicacion; Siempre puedes ajustar el nivel del agua
para diferentes tipos de arroz y tus propias preferencias.

(5) Siga los pasos generales de preparacion.

(6) Presione el botén “MenU” hasta seleccionar la funcién de arroz.

(7) Para configurar un tiempo preestablecido, consulte el capitulo "Tiempo preestablecido para coccion
retardada".

(8) Presione el boton "INICIAR" para comenzar a cocinar. La pantalla LCD muestra "-—-
« La pantalla cuenta atrds el tiempo de coccién sélo en los tltimos 10 minutos del proceso de coccion.

« Elindicador “Mantener caliente” se enciende.

(9) Cuando termine la coccion, escucharé pitidos y la luz de la funcién de arroz seleccionada se apagaré, luego
la multicocina cambia automaticamente al modo de mantener caliente. El indicador "Mantener caliente"
todavia esta encendido. Y la pantalla cuenta el tiempo de mantenimiento del calor en minutos.

(10) Presione el botén "Mantener caliente / apagado" para cancelar el modo de mantener caliente.

« Si desea continuar con el modo de mantener caliente nuevamente, simplemente presione el botén “Mantener
caliente/apagado” nuevamente.

(11) Presione el botén de liberacion de la tapa para abrir la tapa.

(12) Revuelve el arroz para aflojarlo.

- Revolver el arroz permite que escape el exceso de vapor. Esto da un arroz més esponjoso.

Nota: Dependiendo de las condiciones de coccion, la parte inferior del arroz puede dorarse ligeramente.

bricolaje

« Puede utilizar el modo DIY para cocinar alimentos con mas control sobre el tiempo de cocciény la
temperatura.

« Se recomienda abrir la tapa durante la coccién cuando la temperatura sea superior a 140°C.

(1) Siga los pasos generales de preparacion.

(2) Presione el boton “Men(” hasta seleccionar la funcion DIY. El tiempo de coccién predeterminado se mostrard
en la pantalla. Para configurar un tiempo de coccion diferente, consulte el capitulo “Ajustar el tiempo de
coccion”,

(3) Para configurar un tiempo preestablecido, consulte el capitulo "Tiempo preestablecido para coccion
retardada".

(4) Presione el boton "INICIAR" para comenzar a cocinar.

« La pantalla cuenta atras el tiempo de coccion.

- Sila temperatura de coccién se establece entre 35y 65 °C, el indicador de mantener caliente esta apagado; Si
la temperatura de coccion se establece entre 70 y 170 °C, el indicador de mantener caliente esta encendido.
(5) Cuando termine la coccion, escuchara pitidos y la luz de la funcion de coccion seleccionada se apagara. La
multicocina cambiara al modo de mantenimiento del calor o al modo de espera segun la temperatura de
coccion establecida.

Pasta

(1) Ponga un poco de agua en la olla interior.

(2) Siga los pasos generales de preparacion.

(3) Presione el botdn “Menu” hasta seleccionar la funcion pasta. Para configurar un tiempo de coccion diferente,
consulte el capitulo “Ajustar el tiempo de coccion”.

(4) Para configurar un tiempo preestablecido, consulte el capitulo "Tiempo preestablecido para coccion



retardada’
(5) Presione el boton "INICIAR" para comenzar a cocinar.
« La pantalla contara el tiempo de coccion una vez que el agua hierva, al mismo tiempo, la multicocina emitira
un pitido.
« Elindicador de mantener caliente se enciende.
(6) Cuando el agua esté hirviendo, abra la tapa y coloque la comida en la olla interior con cuidado.
«Tenga cuidado con el vapor caliente al abrir la tapa. Después de eso, cierre la tapa nuevamente.

- Aseglirese de que todos los ingredientes, incluida el agua, no excedan los 4 litros.
(7) Cuando termine la coccion, escuchara pitidos y la luz de la funcion de coccion seleccionada se apagard,
luego la multicocina cambia automaticamente al modo de mantener caliente. El indicador "Mantener caliente"
todavia esta encendido. Y la pantalla cuenta el tiempo de mantenimiento del calor en minutos.
(8) Presione el boton "Mantener caliente/apagado” para cancelar el modo de mantener caliente.
« Si desea continuar con el modo de mantener caliente nuevamente, simplemente presione el boton “Mantener
caliente/apagado” nuevamente.
Nota: También puedes cocinar pasta, agua y salsa para pasta juntos. Luego hay que estar muy seguro de la
proporcion adecuada de agua y pasta. Cuando el agua y la pasta comienzan a hervir, el tiempo de coccion
predeterminado comienza la cuenta regresiva. Durante la coccion, puedes abrir la tapa y remover un poco la
pasta para evitar que se pegue. Puedes probar con la receta de pasta adjunta.

Vapor

(1) Mida 3 tazas de agua con la taza medidora y puré en la olla interior. No sumerja la cesta de vapor en agua.
« Se necesitan alrededor de 8 minutos para que 3 tazas de agua lleguen a hervir.

« La cantidad de agua depende de la cantidad de alimentos que se vayan a cocinar al vapor.

(2) Coloque la canasta de vapor en la olla interior.

(3) Coloque los alimentos a cocinar al vapor en la cesta de vapor.

Nota: Para garantizar una coccion uniforme al vapor, distribuya los alimentos uniformemente y no los
amontone.

(4) Siga los pasos generales de preparacion.

(5) Presione el boton “MenU” hasta seleccionar la funcion de vapor. Para configurar un tiempo de coccién
diferente, consulte el capitulo “Ajustar el tiempo de coccién”.

(6) Para configurar un tiempo preestablecido, consulte el capitulo "Tiempo preestablecido para coccion
retardada’
(7) Presione el boton "INICIAR" para comenzar a cocinar.

« La pantalla contara el tiempo de coccion una vez que el agua hierva, al mismo tiempo, la multicocina em
un pitido.

« Elindicador de mantener caliente se enciende.

(8) Cuando termine la coccién, escuchara pitidos y la luz de la funcién de coccion seleccionada se apagara,
luego la multicocina cambia automaticamente al modo de mantener caliente. El indicador "Mantener caliente"
todavia estd encendido. Y la pantalla cuenta el tiempo de mantenimiento del calor en minutos.

(9) Presione el boton "Mantener caliente/apagado” para cancelar el modo de mantener caliente.

« Si desea continuar con el modo de mantener caliente nuevamente, simplemente presione el boton “Mantener
caliente/apagado” nuevamente.

Modo mantener caliente

« El modo Mantener caliente le permite mantener la comida caliente durante un periodo de tiempo mas largo.
« El tiempo méaximo para mantener el calor es de 12 horas a 70 °C.

« El aparato cambiara automéaticamente al modo de mantener caliente al final de la coccion.

Nota: El mantenimiento automatico del calor no esta disponible para la funcién de bricolaje cuando la
temperatura se establece entre 35y 65 °C.

« Presione el boton “Mantener caliente/apagado” en el modo de espera para iniciar el modo mantener caliente.
« En el modo de mantener caliente, la pantalla LCD cuenta el tiempo de mantener caliente en minutos.

Nota: En cualquier modo, puede presionar el boton "Mantener caliente/apagado” para ingresar al modo de
espera.

Ajustar el tiempo de coccion

- Puede ajustar el tiempo de coccion para todos los modos de coccion excepto la funcion de arroz. Consulte la
tabla "Descripcion general de funciones" para conocer la regulacién del tiempo de cada funcion.
« Después de haber seleccionado la funcién de coccién deseada, el tiempo de coccion predeterminado se
mostrard en la pantalla. Para activar el ajuste del tiempo de coccién presione el botén ”Tiempo de coccion', el
indicador de conﬁguramon del tiempo de coccién parpadea. Luego puede presionar el botén “~” para disminuir
o el boton “+" para aumentar el tiempo de coccion.

Tiempo preestablecido para coccion retrasada

« Puede preestablecer el tiempo de coccion retardada para todos los modos de coccion excepto la funcion de
freir.

« Seleccione la funcién deseada, presione el botdn “Preset” para activar la funcién preestablecida. El indicador
de la funcién preestablecida parpadea. La pantalla muestra el tiempo minimo preestablecido 10 minutos.
Presione el botén “~* para disminuir o el botdn “+" para aumentar el tiempo preestablecido.

Presione el boton "INICIAR" para iniciar y preestablecer la cuenta atras.

El proceso de coccion se iniciara cuando haya transcurrido el tiempo preestablecido. El indicador de funcién
preestablecida se apaga.

LIMPIEZA
- Desenchufe la multicocina antes de limpiarla.



« Espere hasta que la multicocina se haya enfriado lo suficiente antes de limpiarla.

« Para proteger el revestimiento antiadherente de la olla interior, no utilice la olla interior para lavar platos.

« No ponga vinagre en la olla.

« Saque la cesta de vapor y la olla interior de la unidad principal del aparato.

« Separe la taza de ventilacion de vapor de la tapa exterior tirando de ella hacia arriba.

-- Para abrir la taza de ventilacion de vapor, gire la tapa superior hacia la izquierda

-- Para volver a colocar la taza de ventilacion de vapor, gire la cubierta superior hacia la derecha hasta que los
ganchos encajen en los lugares correctos.

-- Para volver a colocar la tapa de ventilacion de vapor en el orificio de ventilacién de la tapa exterior, insértela
en el orificio y empujela hacia abajo firmemente.

« Limpie la olla interior, la cesta de vapor, la pala para arroz y la tapa de salida de vapor con una esponja o un
paio en agua caliente con un poco de lavavajillas.

« No utilice agentes de limpieza abrasivos, estropajos o utensilios metalicos para limpiar la olla interior ya que
danan el revestimiento antiadherente.

« Utilice inicamente un pafio humedo para limpiar el interior y el exterior de la unidad principal de la
multicocina.

- Nunca sumerja la unidad principal del multicooker en agua ni la enjuague con agua del grifo.

RECETAS

Pasta (Para 3-4 personas)

Ingredientes:

-- 250 g de pasta (penne o macarrones)

-- 200 ml de salsa para pasta

--700 ml de agua

Ponga la pasta y la salsa para pasta en la olla interior y agregue agua fria. Presione el boton “Menu”y seleccione
la funcién “Pasta”. Establezca el tiempo de coccién en 20 minutos. Luego presione el boton “INICIAR” para
cocinar. Cuando termine el proceso de coccion de la pasta, espolvorea un poco de pimienta o queso por
encima y sirve la pasta caliente.

Pastel de avena y platano (Para 3-4 personas)

Ingredientes:

-- 120 g de harina para todo uso

--120 g de avena

-- 90 g de azticar moreno

-- 2V cucharaditas de levadura en polvo

- 38 g de leche en polvo

-- 2,5 platanos grandes

-- 2 huevos grandes (120-130 g)

1 clara de huevo (35-40g)

1,5 cucharaditas de mantequilla (ablandada)

1 cucharadita de aceite de vainilla

- 1,5 cucharaditas de miel

«Mezcle la harina, la avena, el azticar moreno, el polvo para hornear y la leche en polvo en un tazén. Triture los
platanos hasta obtener una pasta.

« En otro bol, mezcle los huevos, la clara de huevo, la pasta de platano, la mantequilla blanda, el aceite de
vainilla y la miel. Luego revuelva con los ingredientes mezclados en el paso anterior.
« Mezclar bien y asegurarse de que la mezcla no contenga grumos.

Consejos:

- Para aumentar el sabor a platano del pastel, utiliza un platano maduro y trituralo.
-- Para que el bizcocho quede mas hiumedo, afiade otro medio platano.

«Vierta la mezcla del pastel en el recipiente interior.

« Seleccione la funcién "Hornear" y presione el botén "INICIAR" para cocinar.

Pizza cuatro quesos

Ingredientes:

Masa de levadura-120g/160g Queso azul-20g

Salsa bechamel-30g Queso Maasdam-20g

Queso duro de cabra-20g Mantequilla-15g

Mozzarella-20g

Cortar el queso en dados de 0,5 cm. Extienda la masa hasta que tenga un grosor de 0,5 cm y encierre en un
circulo el ancho de la olla interior. Engrasa el recipiente interior con mantequilla, mete la masa dentro y cubre
con la salsa y el relleno. Cierre la tapa y retire la taza de ventilacion de vapor. Seleccione la funcién “Pizza".
Establezca el tiempo en 30 minutos. Cocine hasta que finalice el programa.



@ esperanza

creating space for your dreams

GARANTIA

1.La garantia es otorgada por EDC Poterek Sp. Jawna con domicilio social: Poznanska street 129/133,
05-850 Varsa

via, Tel. asistencia técnica: 022-7213571 int. 10 - en adelante Esperanza.

2.Esta garantia otorga al comprador los derechos y facultades que deben ejercerse contra Espe ranza. La
garantia en cuestion debe ser leida atentamente, ya que en el caso de reclamaciones realizadas contra
Esperanza se entendera que el usuario ha leido las condiciones de la garantia y las ha aceptado.
3.Esperanza garantiza que cada producto, incluido el equipo en el paquete, esté libre de defectos de
material y defectos relacionados con la ejecucion, siempre que el uso normal sea de acuerdo con el
proposito previsto.

4.a discrecion, se procedera a reparar o sustituir el producto por el nuevo producto, utilizando las piezas
nuevas o renovadas en fabrica. En el caso del uso de las piezas renovadas en fabrica, Esperanza garantiza
que poseeran las mismas propiedades que los nuevos productos.

5.El producto defectuoso debe ser devuelto junto con acuse de recibo, factura comercial o cualquier otro
comprobante de compra al lugar de compra. Debe incluir todos los accesorios conectados en el
embalaje original. Esperanza tiene derecho a utilizar la garantia si faltan los accesorios.

6.Esperanza se compromete a responder a la queja dentro de los 14 dias calendario posteriores a la
notificacién en el punto de venta. Esperanza reparara el producto defectuoso lo antes posible. Si fuera
necesario importar desde el extranjero todas las piezas necesarias para reparar este plazo se podra
ampliar.

7.En el caso de que sea necesario sustituir el producto por el nuevo producto, Esperanza se reserva el
derecho de sustituirlo por el modelo mas moderno, de similares caracteristicas, si se ha introducido en el
comercio y ha sustituido al modelo anterior del producto.

8.por el personal de asistencia técnica constituyé el tnico y exclusivo medio para la reclamacion de
derechos de garantia contra Esperanza.

EXCLUSIONES:
La Garantia no incluye:
1.Productos no fabricados por Esperanza.
2. Productos que han sido dafados o que han tenido defectos como resultado de:

- uso en una forma distinta de su destino normal,
- Uso de forma diferente que un uso normal.

-su reparacion en puntos de asistencia técnica no autorizados o mediante asistencia técnica distinta
de la asistencia técnica de Esperanza,

-almacenamiento, transporte o embalaje inadecuados,

-instalacion incorrecta de productos o software,

-danos mecanicos, fisicos, quimicos, etc..
3.Esperanza no se hace responsable de los dafios incurridos, relacionados con la pérdida de negocios,
datos, ganancias o por dafios resultantes del uso de los productos Esperanza en colaboracion con otras
plantas.
4.Productos con sellos, pegatinas rotas y productos muy consumidos.
Las baterias estan instaladas y los dispositivos estan cubiertos y tienen una garantia del fabricante de
seis meses.

El simbolo de la cesta en el embalaje significa que el producto en cuestién no se puede tirar junto con

los residuos domésticos. La eliminacién incorrecta de este tipo de residuos puede tener un impacto

negativo en el medio ambiente y en la salud de otras personas. El producto debe ser entregado en un

punto de recogida especial de los equipos eléctricos y electronicos, a. Finalidad de proceder a su

reciclaje. Para obtener mas informacion sobre los puntos donde se puede entregar el equipo usado,

pongase en contacto con el vendedor, la autoridad local del municipio, la empresa de eliminacion de
I residuos o la empresa dedicada a la eliminacion de residuos domésticos.



m MULTICUISEUR

SPECIFICATIONS TECHNIQUES
Tension d'entrée: 220-240V- 50Hz

Puissance: 860W

Capacité du pot intérieur: 5L

Revétement intérieur du pot: antiadhésif

Gobelet de ventilation de vapeur : amovible

11fonctions programmables, Temps prédéfini : 10 minutes —24 heures, Temps de cuisson réglable,
Accessoires : tasse a mesurer, cuillére a riz, louche a soupe, panier vapeur, Longueur du cordon d'alimentation:
100cm 3G0.75mm2, Boitier en acier inoxydable, Taille du produit: B25,5 * 31cm

CONSIGNES GENERALES DE SECURITE

Lisez attentivement le mode d'emploi avant de mettre 'appareil en service et conservez les instructions, y
compris la garantie, le recu et, si possible, la boite avec 'appareil interne. Emballage. Si vous donnez cet
appareil a d'autres personnes, veuillez également transmettre les instructions dutilisation.

« Lappareil est congu exclusivement pour un usage privé et pour 'usage prévu. Cet appareil n'est pas adapté a
un usage commercial.

« Ne l'utilisez pas a I'extérieur. Gardez-le loin des sources de chaleur, de la lumiére directe du soleil ,
I’'humidité (ne le plongez jamais dans un liquide) et des arétes vives. N'utilisez pas I'appareil avec Ies mains
mouillées. Si I'appareil est humide ou mouillé, débranchez-le immédiatement.

- Lorsque vous le nettoyez ou le rangez, éteignez I'appareil et retirez toujours la fiche dela prise (tirez sur
la fiche elle-méme, pas sur le fil). Sil'appareil n'est pas utilisé, retirez les accessoires fixés.

« N'utilisez pas I'appareil sans surveillance. Si vous quittez la piéce, vous devez toujours éteindre I'appareil et
retirez la fiche de la prise.

« Lappareil et le cordon secteur doivent étre vérifiés régulierement pour détecter tout signe de dommage. Si
des dommages sont constatés, I'appareil ne doit pas étre utilisé.

- N'essayez pas de réparer 'appareil vous-méme. Contactez toujours un technicien autorisé. Pour éviter
I'exposition au danger, faites toujours remplacer le cable défectueux uniquement par le fabricant, par notre
service clientéle ou par une personne qualifiée et par un cdble du méme type.

- N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.

« Portez une attention particuliére aux « Consignes spéciales de sécurité » suivantes.ENFANTS ET PERSONNES
FRAGILES

« Afin d'assurer la sécurité de  vos enfants, veuillez conserver tous les emballages (sacs en plastique, boites,
polystyréne, etc.) hors de leur portée.

AVERTISSEMENT !

Ne laissez pas les petits enfantsjouer avec Ie papier d'aluminium car il y a un risque d’étouffement !

« Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) qui ont des capacités
physiques, sensorielles ou mentales limitées et/ou des connaissances et/ou une expérience insuffisantes,
sauf si elles sont supervisé par une personne qui est responsable de leur sécurité ou qui a requ des
instructions sur la fagon d'utiliser I'appareil .

- Les enfants doivent étre surveillés en tout temps afin de s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

CONSIGNES DE SECURITE SPECIALES POUR CET APPAREIL

- Assurez-vous que |'’élément chauffant et I'extérieur du pot intérieur sont propres et secs avant de brancher
I'appareil dans la prise murale.

« N'utilisez pas I'appareil sila bague d’étanchéité estendommagée.

- Ne branchez pas I'appareil et n‘appuyez pas sur I'un des boutons du panneau de commande avec les
mains mouillées.

« Ne connectez jamais cet appareil a un interrupteur de minuterie externe afin d'éviter une situation
dangereuse. )

« N'utilisez que la cuillére a riz fournie. Evitez d'utiliser des ustensiles tranchants.

« N'exposez pas le multicuiseur & des températures élevées, nine le placez sur une cuisiniére ou une
cuisiniére en état de marche ou encore chaude.

« Insérez toujours le pot intérieur avant de mettre la fiche dans la prise murale et d’allumer I'appareil.

« Débranchez toujours le multicuiseur si vous n‘allez pas I'utiliser pendant une longue période.

- Laissez toujours le multicuiseur refroidir avant de le nettoyer ou de le déplacer.

«Ne placez pas la casserole intérieure directement au-dessus d’un feu ouvert pour cuire.

«Si I'appareil est utilisé de maniére incorrecte ou a des fins professionnelles ou semi-professionnelles ou s'il
n'est pas utilisé conformément aux instructions de ce manuel d'utilisation, la garantie devient invalide et le
producteur décline toute responsabilité pour tout dommage causé.

« Placez le multicuiseur sur une surface stable, horizontale et plane.

- Les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes lorsque I'appareil fonctionne. Appuyez uniquement sur le
panneau de commande.

« Méfiez-vous de la vapeur chaude quisort de évent de vapeur pendantla cuisson ou du multicuiseur
lorsque vous ouvrez le couvercle.

«Ne soulevez pas ou ne déplacez pas le multicuiseur par sa poignée pendant qu'il fonctionne.

« Soyez prudent avec la casserole intérieure et le panier a vapeur lorsque vous les manipulez apreés le
processus de cuisson, car ils peuvent étre chauds et lourds.

« N'exposez pas le multicuiseur a la lumiére directe du soleil.

« N'insérez pas d'objets métalliques ou de substances étrangéres dans I'évent de vapeur.

«Ne placez pas d'objet magnétique sur le couvercle. N'utilisez pas I'appareil a proximité d’un objet
magnétique.

« N'utilisez pas le pot intérieur s'il est déformé.



« Ne pas dépasser le niveau

d'eau maximal indiqué dans

le pot intérieur pour éviter

les débordements.

« Neplacezpasla cuillérea ;
riz a lintérieur de la casserole
pendant la cuisson , la cuisson

au chaud ou le réchauffement.

« Nettoyez toujours I'appareil aprés
utilisation.

« De non propre le principal unité dans le
lave-vaisselle.

DESCRIPTION DES PIECES

(1) Tasse a mesurer, (2) Louche de soupe, (3) Cuillére a
riz, (4) Indicateurs de niveau d'eau, () Pot intérieur, (6)
Couvercle intérieur, (7) Bague d'étanchéité, (8)

Elément chauffant )

,9) Panneau de contréle, (10) Ecran LCD, (11) Unité
principale, 12 Cordon secteur détachable, (13) Bouton
de déverrouillage du couvercle, (14) Couvercle extérieur,
15 Gobelet de vapeur amovible, (16) Manche, (17) Panier
vapeur, (18)10 indicateurs de fonction ( friture / riz /
bricolage / pates / vapeur / cuisson /Réchauffer/Soupe/Nourri-
ture pour bébé/Pizza)

(19)Bouton « Préréglage »

(20)bouton « - » ( temps de cuisson /

diminution de température )

(21)bouton « + » (temps de cuisson /

augmentation de la température )

(22)bouton « temps de cuisson »

(23)Bouton «Tern » (bouton de température)

(24)Bouton « Garder au chaud / éteindre »

(25)Bouton « DEMARRER »

(26)Bouton « Menu »

(24)(25) (26)

UTILISATION DU MULTICUISEUR
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Avant la premiére utilisation

- Sortez tous les accessoires du pot intérieur. Retirezle matériau d'emballage du pot intérieur.

« Nettoyez soigneusement les parties du multicuiseur (uniquement la casserole intérieure et les accessoires en
plastique) avant de I'utiliser pour la premiére fois. Remarque: Assurez-vous que toutes les piéces sont
complétement séches avant de commencer a utiliser le multicuiseur.

Préparation générale

- Appuyez sur le bouton de déverrouillage du couvercle pour ouvrir le couvercle.

« Sortez le pot intérieur.

« Préparez les aliments et les ingrédients selon vos préférences.

« Mettez la nourriture et les ingrédients dans le pot.

«Essuyez  I'extérieur du pot intérieur, puis remettez le pot intérieur. Vérifiez si le pot intérieur est en contact
approprié avec élément chauffant.

« Insérez la fiche dans la prise de courant.

Cuire au four / réchauffer / soupe / nourriture pour bébé / pizza / frire

(1) Suivez les étapes générales de préparation .

(2) Appuyez sur le bouton « Menu » jusqu’a ce que la fonction préférée soit sélectionnée.

(3) Pour définir un temps de cuisson différent, reportez-vous au chapitre « Réglage du temps de cuisson ».
(4) Pour définir une heure prédéfinie, reportez-vous au chapitre « Heure préréglée pour la cuisson différée ».
- Le préréglage temporel n'est pas disponible pour la fonction alevin.

(5) Appuyez sur le bouton « START » pour démarrer la cuisson.

« L’écran LCD compte a rebours le temps de cuisson.

« Lindicateur « Keep warm » s'allume .

(6) Lorsque la cuisson est terminée, vous entendrez des bips et le voyant de la fonction de cuisson
sélectionnée sera éteint, puis le multicuiseur passe automatiquement en mode de maintien au chaud.
Lindicateur « Keep warm » continue de s'allumer. Et I'écran LCD compte le temps de maintien au chaud en
minute.

(7) Appuyez sur le bouton « Keep warm / off » pour annuler le mode Keep Warm.

« Sivous souhaitez continuer a nouveau le mode garder au chaud, appuyez simplement a nouveau sur le
bouton « Keep warm / off ».

Riz

(1) Mesurez le riz avec la tasse a mesurer fournie.

« Chaque tasse de riz non cuit donne normalement 2 bols deriz cuit. Ne pas dépasser les quantités indiquées

a lintérieur du pot intérieur. 1 tasse de riz est env. 180ml

- La capacité du pot intérieur est de 5.0L, la capacité maxlmale pour les tasses de riz estde 1.8L.

(2) Lavez soigneusement le riz .

(3) Mettez le riz prélavé dans la casserole intérieure.

&4) Ajouter de l'eau au niveau indiqué sur la balance  a l'intérieur du pot intérieur qui correspond au nombre
e

Tasses. Ensuite, lissez la surface du riz.

« Par exemple, si vous faites cuire 4 tasses de riz blanc, ajoutez de l'eau jusqu’au niveau de 4 tasses pour le riz
indiqué sur la balance a l'intérieur de la casserole intérieure.

« Le niveau marqué a l'intérieur du pot intérieur n'est qu’une indication; Vous pouvez toujours ajuster le
niveau d'eau pour différents types de riz et vos propres préférences.

(5) Suivez les étapes générales de préparation .

(6) Appuyez sur le bouton « Menu » jusqu’a ce que la fonction riz soit sélectionnée.

(7) Pour définir une heure prédéfinie, reportez-vous au chapitre « Heure prereglee pour la cuisson différée ».
(8) Appuyez sur le bouton « START » pour démarrer la cuisson. Lécran LCD montre’

« 'écran compte a rebours le temps de cuisson uniquement dans les 10 derniéres mlnutes du processus de
cuisson.

- Lindicateur « Keep warm » sallume .

(9) Lorsque la cuisson est terminée, vous entendrez des bips et le voyant de fonction riz sélectionné sera
éteint, puis le multicuiseur passe automatiquement en mode de maintien au chaud. Lindicateur « Keep warm
» s'allume toujours. Et I'écran compte le temps de maintien au chaud en minute.

(10) Appuyez sur le bouton « Keep warm / off » pour annuler le mode Keep Warm.

« Sivous souhaitez continuer a nouveau le mode garder au chaud, appuyez simplement a nouveau sur le
bouton « Keep warm / off ».

(11) Appuyez sur le bouton de déverrouillage du couvercle pour ouvrir le couvercle.

(12) Remuez le riz pour le détacher.

«Remuer le riz permet a I'excés de vapeur de s'échapper. Cela donne un riz plus moelleux.

Remarque :Selon les conditions de cuisson, la partie inférieure du riz peut devenir légérement brunie.

Manuel

;jVous pouvez utiliser le mode DIY pour cuire les aliments avec plus de contrdle sur le temps et la température
e cuisson.

« Il est recommandé d'ouvrir le couvercle pendant la cuisson lorsque la température est supérieure a 140 °C.

(1) Suivez les étapes générales de préparation .

(2) Appuyez sur le bouton « Menu » jusqu’a ce que la fonction DIY soit sélectionnée. Le temps de cuisson par

défaut sera affiché sur

I'"écran. Pour définir un temps de cuisson différent, reportez-vous au chapitre « Réglage du temps de cuisson ».

(3) Pour définir une heure prédéfinie, reportez-vous au chapitre « Heure préréglée pour la cuisson différée ».

(a) Appuyez sur le bouton « START » pour démarrer la cuisson.

« Lécran compte a rebours le temps de cuisson.



- Silatempérature de cuisson est réglée entre 35 et 65 °C, I'indicateur de maintien au chaud est désactivé; Sila
température de cuisson est réglée entre 70 et 170 °C, I'indicateur de maintien au chaud est activé.
(5) Lorsque la cuisson est terminée, vous entendrez des bips et le voyant de la fonction de cuisson sélectionnée
sera éteint. Le multicuiseur passerait en mode de maintien au chaud ou en mode veille en fonction de la
température de cuisson réglée.

Pates alimentaires

(1) Mettez un peu d'eau dans le pot intérieur.

(2) Suivez les étapes générales de préparation

(3) Appuyez sur le bouton « Menu » jusqu’a ce que la fonction pates soit sélectionnée. Pour définir un temps de
cuisson différent, reportez-vous au chapitre « Réglage du temps de cuisson

(4) Pour définir une heure prédéfinie, reportez-vous au chapitre « Heure préréglée pour la cuisson différée ».

(5) Appuyez sur le bouton « START » pour démarrer la cuisson.

« L'"écran comptera le temps de cuisson une fois que I'eau bout, en méme temps, le multicuiseur émettra un bip.
« Lindicateur Keep warm s'allume.

(6) Lorsque l'eau est en ébullition, ouvrez le couvercle et mettez soigneusement les aliments dans la casserole
intérieure.

« Faites attention a la vapeur chaude lors de I'ouverture du couvercle. Aprés cela, fermez a nouveau le couvercle.

+ Assurez-vous que tous les ingrédients, y compris I'eau, ne dépassent pas 4L.

(7) Lorsque la cuisson est terminée, vous entendrez des bips et le voyant de la fonction de cuisson sélectionnée
sera éteint, puis le multicuiseur passe automatiquement en mode de maintien au chaud. Lindicateur « Keep
warm » s'allume toujours. Et I'écran compte le temps de maintien au chaud en minute.

(8) Appuyez sur le bouton « Keep warm / off » pour annuler le mode Keep Warm.

- Si vous souhaitez continuer a nouveau le mode garder au chaud, appuyez simplement a nouveau sur le bouton
«Keep warm / off ». Remarque: Vous pouvez également faire cuire des pates, de I'eau avec la sauce pour pates
ensemble. Ensuite, vous devez étre trés sir du bon rapport entre eau et pates. Lorsque l'eau et les pates
commencent a bouillir, le temps de cuisson par défaut commence & compter. Pendant la cuisson, vous pouvez
ouvrir le couvercle et remuer un peu les pates pour éviter que les pates ne collent ensemble. Vous pouvez
essayer avec la recette de pates ci-jointe.

Vapeur

(1) Mesurez 3 tasses d'eau avec la tasse a mesurer et purifiez-les dans le pot intérieur. Ne plongez pas le panier
de vapeur dans l'eau.

« Il faut environ 8 minutes pour que 3 tasses d'eau viennent bouillir.

«La quantité d'eau dépend de la quantité de nourriture a cuire a la vapeur.

(2) Mettez le panier vapeur dans le pot intérieur.

(3) Mettez la nourriture a cuireala vapeur dans un panier a vapeur.

Remarque: Pour assurer une cuisson a la vapeur uniforme, étalez les aliments uniformément et ne les empilez pas.
(4) Suivez les étapes générales de preparatlon

(5) Appuyez sur le bouton « Menu » jusqu’a ce que la fonction vapeur soit sélectionnée. Pour définir un temps de
cuisson différent, reportez-vous au chapitre « Réglage du temps de cuisson

(6) Pour définir une heure prédéfinie, reportez-vous au chapitre « Heure préréglée pour la cuisson différée ».

(7) Appuyez sur le bouton « START » pour démarrer la cuisson.

« L'écran comptera le temps de cuisson une fois que l'eau bout, en méme temps, le multicuiseur

bi
Lindicateur Keep warm s'allume.

(8) Lorsque la cuisson est terminée, vous entendrez des bips et le voyantde la fonction de cuisson sélectionnée
sera éteint, puis le multicuiseur passe automatiquement en mode de maintien au chaud. Lindicateur « Keep
warm » s'allume toujours. Et I'écran compte le temps de maintien au chaud en minute.

(9) Appuyez sur le bouton « Keep warm / off » pour annuler le mode Keep Warm.

« Si vous souhaitez continuer a nouveau le mode garder au chaud, appuyez simplement a nouveau sur le bouton
«Keep warm / off ».

Garder le mode chaud

«Le mode garder au chaud vous permet de garder vos aliments au chaud pendant une plus longue période de
temps.

«Le temps maximum de maintien au chaud est de 12 heures a 70°C

« L'appareil passe automatiquement en mode chaud a la fin de la cuisson.

Remarque: Le maintien automatique au chaud n'est pas disponible pour la fonction de bricolage lorsque la
température est réglée entre 35 et 65 ° C.

« Appuyez sur le bouton « Keep warm / off » en mode veille pour démarrer le mode Keep Warm.

« En mode Keep Warm, I'écran LCD compte le temps de maintien au chaud en minutes.

Remarque: Dans n'importe quel mode, vous pouvez appuyer sur le bouton « Garder au chaud / éteindre » pour
entrer en mode veille.

Réglage du temps de cuisson

«Vous pouvez ajuster le temps de cuisson pour tous les modes de cuisson a I'exception de la fonction riz.
Reportez-vous a l'onglet «Vue d'ensemble des fonctions » pour la régulation temporelle de chaque fonction.
« Aprés avoir sélectionné la fonction de cuisson souhaitée, le temps de cuisson par défaut sera affiché a I'écran.
Pour activer le réglage du temps de cuisson , appuyez sur le bouton « Temps de cuisson », indicateur du réglage
du temps de cuisson clignote. Ensuite, vous pouvez appuyer sur le bouton «-» pour diminuer ou sur le
bouton"+"pour augmenter le temps de cuisson.

Temps prédéfini pour la cuisson différée
«Vous pouvez prérégler le temps de cuisson différé pour tous les modes de cuisson, a I'exception de la fonction



de friture.
- Sélectionnez la fonction souhaitée, appuyez sur le bouton « Preset » pour activer la fonction preset.
Lindicateur de préréglage
La fonction clignote. L'écran affiche la durée minimale prédéfinie 10 minutes. Appuyez sur button"— » pour
diminuer ou button"+"pour augmenter la durée prédéfinie.
Appuyez sur le bouton « START » pour démarrer et prérégler le compte a rebours.
Le processus de cuisson commencera lorsque le temps prédéfini sera écoulé. Lindicateur de fonction
prédéfinie séteint.
NETTOYAGE
- Débranchez le multicuiseur avant de le nettoyer.
« Attendez que le multicuiseur ait suffisamment refroidi avant de le nettoyer.
« Pour protéger le revétement antiadhésif du pot intérieur , n’utilisez pas le pot intérieur pour laver la
vaisselle.
« Ne mettez pas de vinaigre dans la casserole.
«Retirez le panier vapeur et le pot intérieur de I'unité principale de I'appareil.
- Détachez la coupelle de vapeur du couvercle extérieur en la tirant vers le haut.
-- Pour ouvrir le gobelet de ventilation de vapeur, tournez le couvercle supérieur vers la gauche.
-- Pour refixer la coupelle de vapeur d’aération, tournez le couvercle supérieur vers la droite jusqu’a ce que les
crochets cliquent aux bons endroits.
-- Pour remettre le bouchon de I'évent de vapeur dans le trou d'aération du couvercle extérieur, insérez-le
dans le trou et poussez-le vers le bas
fermement.
« Nettoyez la casserole intérieure, le panier a vapeur , la cuillére a rizet le bouchon d'évacuation a vapeur
avec une éponge ou un chiffon dans de I'eau chaude.
avec un peu de liquide vaisselle.
« N'utilisez pas d’agents de nettoyage abrasifs, déponges ou d’ustensiles en métal pour nettoyer le pot
intérieur, car ils endommagent
le revétement antiadhésif.
« Utilisez uniquement un chiffon humide pour essuyer l'intérieur et I'extérieur de I'unité principale du
multicuiseur.
- N'immergez jamais I'unité principale du multicuiseur dans de I'eau, nine la rincez sous I'eau du robinet.
RECETTES
Pates (Sert 3-4 personnes) Ingrédients:
-- 2509 de pates (penne ou macaronis)
--200ml sauce pour pates
--700ml d'eau
Mettez les pates et la sauce pour pates dans la casserole intérieure et ajoutez de I'eau froide. Appuyez sur le
bouton « Menu » et sélectionnez la fonction « Pates ». Réglez le temps de cuisson a 20 minutes. Appuyez
ensuite sur le bouton « START » pour cuisiner. Lorsque le processus de cuisson des pates est terming,
saupoudrez un peu de poivre ou de fromage sur le dessus et servez les pates chaudes.
Gateau a l'avoine a la banane (pour 3-4 personnes) Ingrédients:
120g de farine tout usage
-- 1209 de flocons d’avoine
-- 90g de cassonade
- 2'{4 c. a thé de levure chimique
-- 38g de lait en poudre
,5 grosses bananes
-- 2 gros ceufs (120-130g)
--1 blanc d'ceuf (35-40g)
/5 ¢. a thé de beurre (ramolli)
-1 cuillére a café d’huile de vanille
--1,5 c. a thé de miel
- Mélanger |a farine, les flocons d'avoine, la cassonade, la poudre a pate et le lait en poudre dans un bol a
mélanger. Ecraser les bananes
dans une pate.
« Dans un autre bol, mélanger les ceufs, le blanc d'ceuf, la pate de banane, le beurre ramolli, 'huile de vanille
et le miel. Ensuite, remuez avec les ingrédients mélangés a I'étape ci-dessus.
« Bien mélanger et s'assurer que le mélange ne contient pas de grumeaux.
Conseils:
-- Pour augmenter la saveur de banane du gateau, utilisez une banane mire et écrasez-la.
-- Pour rendre le gateau plus moelleux, ajoutez une autre demi-banane.
«Versez le mélange a gateau dans la casserole intérieure.
« Sélectionnez la fonction « Bake » et appuyez sur le bouton « START » pour cuisiner.
Pizza aux quatre fromages
Ingrédients:
Pate a levure-120g/160g Fromage bleu-20g Sauce béchamel-30g
Fromage Maasdam -20
Fromage de chévre a pate dure-20g
Beurre-15g Mozzerella-20g
Couper le fromage en cubes de 0,5 cm. Etaler la péte sur 0,5 cm d'épaisseur et encercler la largeur du pot
intérieur. Graisser la casserole intérieure avec du beurre, mettre la pate a l'intérieur et garnir de sauce et de
farce. Fermezle couvercle etretirezle gobelet de ventilation de vapeur. Sélectionnez la fonction « Pizza ».
Réglez I'neure sur 30 minutes. Cuire jusqu’a la fin du programme.
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GARANTIE

1. Cette garantie est émise par EDC Poterek Sp. Jawna avec adresse :

ul. Poznanska 129/133,05-850 Ozarow Mazowiecki, Téléphone : 022-7213571 w.10 - ci-aprés dénommé
Esperanza.

2. Cette garantie vous confere des droits et des recours spécifiques contre Esperanza. Veuillez lire
attentivement ce document, en faisant une réclamation sous cette garantie, vous serez réputé avoir
compris et accepté ses termes.

3. Esperanza garantit que tout produit Esperanza ainsi que les accessoires attachés sont exempts de
défauts de matériaux et de fabrication dans des conditions d'utilisation normales.

4. Si vous faites une réclamation dans le cadre de cette garantie, Esperanza réparera ou remplacera, a sa
discrétion, tout produit défectueux par un nouveau en utilisant des piéces neuves ou remises a neuf en
usine. En cas d'utilisation de pieces remises a neuf en usine, elles seront équivalentes & des produits
neufs.

5. Le produit défectueux doit étre retourné avec le recu, la facture commerciale ou toute autre preuve
d'achat au lieu d'achat. Il doit inclure tous les accessoires attachés dans I'emballage d'origine. Esperanza
ale droit de refuser la garantie si des accessoires manquent.

6.Esperanza s'engage a répondre a la réclamation dans un délai de 14 jours calendaires & compter de sa
notification dans le point de vente. Esperanza réparera le produit défectueux dans les plus brefs délais.
S'il sera nécessaire d'importer de I'étranger des piéces nécessaires a la réparation, ce délai pourra étre
prolongé.

7.En cas de remplacement du produit défectueux par un nouveau, Esperanza a le droit de le remplacer
par un modeéle plus récent avec les mémes parametres techniques si I'ancien modele a été remplacé par
un nouveau pendant la période de garantie.

8. Si vous faites une réclamation dans le cadre de cette garantie, vous étes réputé avoir accepté que la
réparation et (selon la disponibilité) le remplacement, selon le cas, dans le cadre des services de garantie
décrits dans les présentes, constituent votre seul et unique recours vis-a-vis d'Esperanza.

EXCLUSION :

Cette garantie ne s'étend pas a:

1.Tout produit non fabriqué par Esperanza

2.Tout produit qui a été endommagé ou rendu défectueux suite a :

- I'utiliser d'une maniére autre que ['utilisation normale prévue

- modification ou interférences internes ou changements de produit

- service ou réparation par une personne autre que le service Esperanza

- stockage, transport ou emballage inappropriés

- mauvaise installation du produit ou du logiciel

- dommages mécaniques, physiques, chimiques, etc.

3. Enaucun cas Esperanza ne sera responsable de tout dommage, perte d'activité, de profits, de données
ou de perte basée sur I'utilisation des produits Esperanza avec d'autres appareils.

4. Produits sans garantie et autres étiquettes et produits usés ou portant des marques d'utilisation
intensive.

Tous les produits sont couverts par la garantie fabricant de 2 ans d'Esperanza tant que le produit est
acheté par le consommateur (le consommateur est une personne qui achéte un produit a des fins non
professionnelles ou commerciales). En cas d'achat pour I'entreprise (a des fins liées aux activités
professionnelles ou commerciales) la garantie est de 1 an a compter de la date d'achat.

Les produits Esperanza disposent de tous les certificats de sécurité nécessaires exigés dans I'UE.

Conformément a la directive 2012/19/UE, I'élimination des déchets d'équipements électriques et
électroniques avec les ordures ménageéres est interdite. Leurs composants doivent étre recyclés ou
éliminés séparément. Sinon, ils peuvent provoquer la libération de substances dangereuses et
nocives qui constituent une menace pour I'environnement et la santé humaine. La loi impose a
chaque consommateur de rapporter les équipements électriques et électroniques inutiles ou usagés
aux producteurs, revendeurs ou centres de traitement des déchets. Les conditions détaillées sont

I régies par la législation nationale. Le symbole ci-dessus placé sur le produit, dans le manuel
d'utilisation ou sur I'emballage fait référence a cette exigence. Grace a une séparation appropriée et
au respect des dispositions relatives a I'élimination des déchets, chaque utilisateur contribue de
maniére significative a la protection
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